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GARANZIA

La CELLI S.p.A. garantisce gli apparecchi di propria produzione, nelle normali con-
dizioni di impiego, esenti da vizi e da difetti di materiale e di fabbricazione. La
garanzia ha validita di 2 anni dalla data della bolla di consegna. Le modalita della
garanzia sono dettagliate nell'apposita cartolina che accompagna ogni apparecchio.

IDENTIFICAZIONE
DELL'APPARECCHIATURA

L'apparecchiatura contiene una "targa matricola" posta sul pannello frontale della
macchina nella quale vengono specificate le caratteristiche necessarie alla pro-
pria identificazione.

AVVERTENZE E CARATTERISTICHE GENERALI

A ATTENZIONE

Ai sensi della normativa vigente, l'apparecchio deve essere collegato ad
una presa di corrente munita di efficiente messa a terra. Fatene verificare
l'efficienza prima di procedere all'installazione.

poﬂore ddl‘ll‘li 0||e persone.

Fate installare sul Vostro impianto elettrico un interruttore differenziale
adeguato.

Assicurarsi che la linea di alimentazione sia adeguata alla potenza della
macchina installata; la sezione dei cavi elettrici non deve mai essere infe-
riore a 1.5 mm2.

>PB B

L'apparecchiatura & esente da radiodisturbi ai sensi del D.M. 13.04 1989
(direttiva CEE 87/308).

® Salvo diverse indicazioni, riportate in etichetta, gli apparecchi funziona-
no a 230 V - 50 Hz. Variazioni di tensione superiori al 10 % del valore
nominale possono danneggiare le parti elettriche escluse dalla garanzia.
Si consiglia pertanto di verificare la tensione in rete.

Collegare al troppo pieno un tubo e posizionarne 1’estremita in uno scari-
co del quale si controlli giornalmente il livello.

A

Questo simbolo viene utilizzato quando il non rispetto o |errata interprefazione delle istruzioni per 'uso pud

Nel caso la macchina sia provvista di cavo di alimentazione terminante coi
tre fili e senza spina montata, montare esclusivamente la spina allegata (o
altra, purché provvista di marchio IMQ). Il montaggio di tale spina dovra
essere eseguito da parte di personale specializzato del SERVIZIO TECNICO.

A

L'installazione e la manutenzione devono essere eseguite da personale
specializzato del SERVIZIO TECNICO.

Nel caso di installazione fissa, prevedere un dispositivo che permetta
il disinserimento della macchina, che abbia distanza di apertura dei
contatti di almeno 3 mm.

La presa di connettore presente sul pannello comandi deve essere
usata esclusivamente per alimentare il motore agitatore o il motore
agitatore con pompa installato sull'apparecchio.

Evitare di pulire la macchina con getti d’acqua che potrebbero rag-
giungere le parti elettriche.

> Bk

Si consiglia l'utente, al ricevimento dell'apparecchio, di accertarsi che non
abbia subito danni durante il trasporto e di far subito presente al trasporta-
tore eventuali anomalie. Si consiglia di rivolgersi alla CELLI S.p.A. o
distributori autorizzati per componentistica o parti di ricambio originali.

La CELLI S.p.A. resta sollevata da ogni responsabilita per eventuali danni, a persone o cose, derivanti dalla mancata osservanza di dette disposizioni

, SISTEMA PRE-MIX

Informazioni generali
Viene cosi chiamato un sistema che serve per travasare una bevanda gia pronta,
calda o fredda che sia, da un contenitore ad un bicchiere.
In questo manuale parleremo del sistema PRE-MIX SOPRA-BANCO (Fig.A) e
SOTTO-BANCO (Fig.B) per erogazione di bevande refrigerate.

PRE-MIX SOPRA-BANCO: & costituito da una carrozzeria contenente all'in-
terno il gruppo frigorifero e la vasca con le serpentine inox. I rubinetti di eroga-
zione sono montati sulla carrozzeria stessa. E' provvisto di motore agitatore per
l'acqua nella vasca. Di norma viene installato sul banco bar. L'agitatore & assente
negli impianti con raffreddamento in piastra d’alluminio “a secco”.

PRE-MIX SOTTO-BANCO: a differenza del precedente viene installato di
norma in posizione remota rispetto ai rubinetti. La distanza varia a seconda
dei casi, ma si consiglia di posizionarlo il piti vicino possibile ai rubinetti di
mescita.

In sostituzione del solo motore agitatore, pud essere previsto un motore agitatore
con pompa di ricircolo. (In Fig.A & riportato uno schema tipico di impianto PRE-
MIX SOPRA-BANCO, in Fig.B uno di impianto PRE-MIX SOTTO-BANCO).

Informazioni generali
Viene cosi chiamato un sistema che serve a miscelare acqua gasata o non gasata
con sciroppo (concentrato) ottenendo una bevanda, gasata o non, al momento
stesso dell' erogazione. In questo manuale parleremo del sistema POST-MIX
SOPRA-BANCO e SOTTO-BANCO per erogazione di bevande refrigerate.

POST-MIX SOPRA-BANCO: ¢ costituito da una carrozzeria contenente all'in-
terno il gruppo frigorifero, la vasca con le serpentine inox e 1' impianto di produ-
zione soda, costituito da pompa di carico, carbonatore e centralina elettronica di
controllo livelli. La pompa di carico del carbonatore pud essere anche installata
in posizione remota. Le valvole di erogazione sono montate sulla carrozzeria
stessa. E' provvisto di moto-agitatore. Di norma viene installato sul banco bar.

POST-MIX SOTTO-BANCQO: a differenza del precedente viene installato di
norma in posizione remota rispetto alle valvole di erogazione. La distanza varia a
seconda dei casi, ma si consiglia di posizionarlo il pil vicino possibile al punto
di erogazione. In sostituzione del moto-agitatore puo essere previsto un moto-agi-
tatore con pompa di ricircolo o anche una pompa supplementare in acciaio inox
per il ricircolo della soda. Le macchine POST-MIX possono anche essere dotate
di linee (serpentine) PRE-MIX per bevande quali birra e vino (PRE-POST-MIX),
per cui sono riportate in questo libretto anche le istruzioni riguardanti gli impianti
PRE-MIX. (Sulla Fig.C & riportato uno schema tipico di impianto POST-MIX
SOPRA-BANCO, Fig.D impianto POST-MIX SOTTO-BANCO).

EROGAZIONE

- La regolazione del flusso della birra, bevanda o vino, si pud effettuare al rubi-
netto, qualora questo disponga di compensatore, agendo sulla apposita levetta
(Fig.E). Ruotandola in senso orario il flusso diminuisce, in senso opposto
aumenta.

- Nel caso di rubinetti in policarbonato, la regolazione si effettua con una opera-
zione analoga, intervenendo sulla vite posta sul fianco del corpo del rubinetto
(Fig.F).

- Si ricorda che per una corretta spillatura occorre aprire il rubinetto con deci-
sione.

QUELLO CHE NON SI DEVE MAI FARE

- Tenere le bombole del CO2 al sole, vicino fonti di calore o in ambienti a tem-
perature al di sotto di 0° C o in celle frigorifere.

- Accedere all'impianto senza prima aver tolto tensione.

- Coricare orizzontalmente la bombola CO2 durante I'esercizio.

- Spegnere il gruppo refrigerante di notte.

MANUTENZIONE GIORNALIERA

- Il rubinetto e in particolare il beccuccio, vanno lavati giornalmente con acqua
tiepida o calda senza usare detergenti o spugne abrasive.

- La vaschetta raccogligocce posta sotto i rubinetti deve essere vuotata tutti i
giorni e lavata con acqua calda.

- Alla fine di ogni fusto procedere con il risciacquo delle linee birra

- Pulire periodicamente con un panno umido le colonnine senza usare detergenti
o0 spugne abrasive.

- Le parti in ottone non sottoposte a trattamento o doratura vanno pulite periodi-
camente con un panno morbido imbevuto di liquido specifico per pulizia; cid
consentird di mantenerle sempre lucide e brillanti. Le parti in ottone trattate,
vanno pulite con acqua tiepida, senza l'uso di solventi.

MANUTENZIONE ORDINARIA

- Pulire con una spazzola ogni tre mesi il condensatore (Fig.B-12), per eliminare
I'eventuale intasamento delle alette e riportare il gruppo frigorifero al massimo
della efficienza.




CONSIGLI E RA

MANDAZIONI

* Non spegnere mai il gruppo refrigerante salvo che per manutenzione.

* Non versare mai la bevanda in bicchieri caldi.

* Non stoccare i fusti in ambienti troppo caldi o troppo freddi o soggetti a forti
shalzi di temperatura; la temperature ideale & attorno ai 15°C.

* Non stoccare i fusti in locali maleodoranti.

* Non stoccare i fusti direttamente sul pavimento, ma prevedere una pedana in
legno.

* Prevedere drenaggio nel locale di stoccaggio fusti.

* Non spillare una bevanda se non dopo avere aperto la valvola della bombola

Non utilizzare detergenti profumati o brillantanti per il lavaggio dei bicchieri
birra.

Non aggiungere mai salamoie all'acqua della vasca.

Dare la giusta rotazione ai fusti stoccati.

Assicurarsi che la valvola di apertura della bombola CO2 sia COMPLETA-
MENTE aperta.

Trasferire i fusti almeno 24 ore prima dell'utilizzo nel locale in cui vengono
tenuti durante la spillatura.

Nel caso di fusti ad una temperatura inferiore ai 15° C, & consigliabile utiliz-

del CO2.

zare il termostato nella posizione inverno (senza banco ghiaccio).

DISFUNZIONI, RICERCA DELLE CAUSE E INTERVENTI

DISFUNZIONE ACCERTATA

L’apparecchio non va in funzione

PROBABILE CAUSA

Mancanza di tensione

INTERVENTO SUGGERITO

Verificare presenza di tensione in rete.
In caso affermativo chiamare il tecnico

1l gruppo frigorifero non raffredda.

Perdita di gas refrigerante

Chiamare il tecnico

11 gruppo frigorifero non si ferma mai,
¢ gela la bevanda

1.

Termostato in avaria

Chiamare il tecnico

N.B.: NEI CASI SOPRA RIPORTATI E' NECESSARIO, PRIMA DI ACCEDERE ALLE PARTI ELETTRICHE TOGLIERE TENSIONE.
RICHIEDERE SEMPRE L'INTERVENTO DI TECNICI SPECIALIZZATI

DISFUNZIONE ACCERTATA

PROBABILE CAUSA

INTERVENTO SUGGERITO

La bevanda non fuoriesce dal rubinetto 1. Prodotto gelato nella serpentina I. Chiamare tecnico
2. Innesto sul fusto disinserito 2. Inserire I'innesto
3. Leva innesto non agganciata 3. Agganciare la leva
4. Fusto bevanda vuoto 4. Sostituirlo con uno pieno
5. Bombola CO2 vuota 5. Sostituirla con una piena
6. Valvola bombola CO2 chiusa 6. Aprire la valvola
7. Manca pressione sul fusto 7. Ripristinare pressione di esercizio
originalmente impostata dal tecnico.
8. Vite di regolazione (rubinetto in plastica) 8. Svitare la vite di regolazione in senso
completamente avvitata antiorario
9. Nottolino di regolazione compensatore 9. Agire sul nottolino del rubinetto nel senso
in posizione di massima chiusura antiorario
La bevanda esce lentamente dal rubinetto 1. Compensatore rubinetto regolato in 1. Agire sul nottolino del rubinetto in senso
posizione semi-chiuso antiorario (aprire)
2. Innesto sul fusto non bene inserito 2. Inserire bene I"innesto sul fusto
3. Pressione CO2 troppo bassa 3. Ripristinare la pressione CO2
(possibile bombola vuota)
La bevanda esce troppo calda 1. Chiamare il tecnico
La bevanda ha un sapore scadente 1. Chiamare il tecnico
La bevanda fuoriesce con troppa schiuma 1. Chiamare il tecnico
La bevanda fuoriesce limpida 1. Bicchiere troppo caldo 1. Bagnare i bicchieri in acqua fredda in modo da
ma crea molta schiuma nel bicchiere abbassarne la temperatura con I'uso del
bagnabicchieri
2. Tecnica di spillatura incorretta 2. Applicare corretta tecnica di spillatura
a seconda del prodotto
La bevanda fuoriesce con poca schiuma 1. Innesto sul fusto non ben inserito 1. Inserire bene I'innesto sul fusto
2. Bombola CO2 vuota 2. Sostituire bombola
3. Valvola bombola CO2 chiusa 3. Aprire la valvola
Rapida perdita di schiuma 1. Bicchieri con tracce di grasso o detersivo 1. Lavare bene i bicchieri con detergente
appropriato, possibilmente con lavabicchieri a
spazzole, quindi risciacquare abbondantemente
con acqua corrente. Si consiglia I'uso del
bagna-bicchieri
2. Fusto bevanda vecchio 2. Sostituire fusto
La bevanda fuoriesce con colpi di schiuma 1. Innesto sul fusto non ben inserito I. Inserire bene I'innesto sul fusto
2. Fusto vuoto 2. Sostituire fusto
Esaurimento troppo rapido della bombola CO2 1. Chiamare il tecnico
Il rubinetto continua a gocciolare 1. Chiamare il tecnico

La CELLI S.p.A., nell'interesse dell’evoluzione dei propri prodotti, si riserva di modificare in qualsiasi momento, modelli, testo e disegni senza particolare preavviso

SISTEMA PRE-MIX SOPRA BANCO

BOMBOLA CO2 S.S.A. o

TUBO ALTA PRESSIONE __
RIDUTTORE DI PRESSIONE

PIASTRA DI FISSAGGIO RIDUTTORE DI PRESSIONE — 12,

8. FUSTO TIPO BEVANDA 18 Lt.
9. TESTATA DI SPILLATURA

10. SISTEMA PRE-MIX SOTTO BANCO

11. COLONNA DI EROGAZIONE

DIFFUSORECO2
FUSTO TIPO BIRRA 30 Lt.

= R o

CONDENSATORE

13. SISTEMA POST-MIX SOPRA BANCO

14, SISTEMA POST-MIX SOTTO BANCO




WARRANTY

CELLI S.p.A. guarantees that the equipment it produces, used under normal condi-
tions, is free from material or manufacturing defects.

The warranty is valid for 2 years from the date of issue of the delivery note.

The warranty procedures are explained on the card accompanying the machine.

EQUIPMENT
IDENTIFICATION

The equipment has a "registration plate” on the front panel, on which the neces-
sary identification information is given.

PRECAUTIONS AND GENERAL CHARACTERISTICS

damage fo persons.

A CAUTION

In line with current regulations, the equipment must be connected to a
current socket with an efficient ground connection. Check the efficiency
of the connection before proceeding with the installation.

Install a suitable circuit-breaker on the electrical circuit.

Ensure that the power supply line is suitable for the power of the instal-
led equipment; the cross-section of the electrical cables must never be
less than 1.5 mm2.

. B>B>DB

The equipment is not affected by radio interference, in accordance with
D.M. 13.04 1989 (EEC directive 87/308).

@ Unless otherwise indicated and specified on the label, the equipment runs
on 220 V - 50 Hz. Voltage variations of more than 10% of the rated value
may damage the electrical parts excluded from the warranty. It is advi-
sed, therefore, to check the mains voltage.

Connect to the hard overflow, one plastic tube whose hose nipple other end
will be preferably fixed in one container whose level will be checked daily.

A

This symbol is used when the non-compliance with or incorrect inferpretation of the user instructions may result in

If the equipment has a power supply cable ending in three wires but
without a plug fitted, fit only the plug provided (or any plug in complian-
ce with local safety regulations). The plug must be fitted by specialized
TECHNICAL ASSISTANCE personnel.

A

The installation and maintenance work must be carried out by specialized
TECHNICAL ASSISTANCE personnel.

The connector socket on the control panel must be used exclusively to supply
the agitator motor or agitator motor with pump installed on the equipment.

In fixed installations, provide a device for switching off the equipment
that has an open contact distance of at least 3 mm.

Do not clean the machine with water jets, which could reach electrical
components.

N

On receiving the equipment, we advise the user to check that it has not
been damaged during transport and to notify the transport agent imme-
diately if any damage is found. You are advised to use CELLI S.p.A. or
authorized dealers for components and original spare parts.

CELLI S.p.A. is relieved of all liability for any damage to persons or objects resulting from the non-observance of these instructions.

THE PRE-MIX SYSTEM

THE POST-MIX SYSTEM

General information
PRE-MIX is the name given to the system that draws a ready-prepared drink,
either hot or cold, from a container and pours it into a glass.
In this manual, we will talk about the PRE-MIX "SOPRA-BANCO" system ( i.e.
on the counter, Fig.A) and the "SOTTO-BANCQ" system (i.e. under the counter
or remote, Fig.B) for the dispensing of chilled beverages.

PRE-MIX OVER-COUNTER: consists of an outer cabinet containing the refri-
geration unit and the stainless steel coils. The dispensing taps are mounted on the
cabinet. The system has an agitator motor for the water in the tank. As a rule, this
system is installed on the bar counter. The agitator is not present within coolers
with alluminum plate cooling.

PRE-MIX UNDER-COUNTER: unlike the former version, this system is nor-
mally installed remotely from the taps. The distance varies according to cir-
cumstances, but it is advised to position the system as near as possible to the
dispensing taps.

As an alternative to the agitator motor, an agitator motor with a recirculation
pump can be provided.

(Fig.A shows a typical set-up for a PRE-MIX SOPRA-BANCO system; Fig.B
shows the PRE-MIX SOTTO-BANCO system).

General information
POST-MIX is the name given to the system that mixes carbonated or still water
with a syrup (concentrated) to form a beverage, carbonated or still, at the
moment of dispensing. In this manual, we will talk about the POST-MIX
SOPRA-BANCO system ( i.e. on the counter) and the SOTTO-BANCO system
(i.e. under the counter or remote) for the dispensing of chilled beverages.

POST-MIX OVER-COUNTER: consists of an outer cabinet containing the
refrigeration unit, the tank with the stainless steel coils and the soda maker,
consisting of a filler pump, a carbonating unit and an electronic level control
system. The carbonating unit filler pump can also be installed remotely. The
dispensing taps are mounted on the cabinet. As a rule, this system is installed
on the bar counter.

POST-MIX UNDER-COUNTER: unlike the former version, this system is
normally installed remotely from the taps. The distance varies according to cir-
cumstances, but it is advised to position the system as near as possible to the
dispensing taps. As an alternative to the agitator motor, an agitator motor with
a recirculation pump can be provided or, in addition, a supplementary stainless
steel pump for the recirculation of the soda. The POST-MIX machines can also
be provided with PRE-MIX lines (coils) for drinks such as beer and wine
(PRE-POST-MIX). Instructions for the PRE-MIX systems are included in this
booklet.

(Fig.C shows a typical set-up for a POST-MIX SOPRA-BANCO system; Fig. D
shows the POST-MIX SOTTO-BANCO system).

DISPENSING

- The flow of the beer, beverage or wine can be regulated on taps fitted with
a compensator by turning the control lever (Fig.E). Turn the lever clockwise
to decrease the flow and anti-clockwise to increase it.

- With polycarbonate taps, the regulation is done in a similar way, by turning
the screw on the tap (Fig.F).

- Remember: to pour correctly, open the tap with a firm, decisive movement.

THINGS YOU MUSTN'T DO

- Never keep the CO2 cylinders in the sun, near to heat sources or in
ambients where the temperature is lower than 0°C or in cold stores.

- Never open up the system without first switching the power off.

- Never lay the CO2 cylinder down horizontally during operation.

- Never switch off the cooling unit at night.

DAILY MAINTENANCE

- Wash the tap, especially the nozzle every day with warm or hot water,
without using detergents or abrasive sponges.

- Empty the drip tray under the taps every day and wash with hot water.

- Rinse the beer lines after each keg is finished.

- Clean the towers periodically, with a damp cloth, without using detergents

or abrasive sponges.

All brass parts that have not been treated or gold-plated must be cleaned

with a soft cloth dipped in a special cleaning fluid; this will keep them

clean and shiny. Clean the treated brass parts with warm water; do not use

solvents.

ROUTINE MAINTENANCE

- Clean the condenser (Fig.B-12) every three months with a brush, to stop the
fins from getting blocked up and to keep the cooling unit working at maxi-
mum efficiency.




HINTS AND RECOMMENDATIONS

# Never pour the drink into hot glasses.

* Make sure the kegs store is properly drained.

* Never switch off the cooling unit, unless for maintenance purposes. *

Do not store the kegs in ambients that are too hot, too cold or subject to ='f
sudden temperature changes; the ideal temperature is around 15°C. i

* Do not store the kegs in places where there are bad smells.
# Never store the kegs directly on the floor; stand them on a wooden foot-board.

#* Never pour a drink without first opening the valve on the CO2 cylinder.

Never use perfumed or gloss-type detergents for washing the beer glasses.

# Never add salt to the water in the tank.

Check that the stored kegs are turned the right way up.
Make sure that the valve on the CO2 cylinder is COMPLETELY open.

* Move the kegs into the place they are kept for pouring at least 24 hours
before they are to be used.

# [If the kegs are kept at a temperature below 15° C, it is advisable to utilize

the water temperature thermostat (without ice-bank).

PROBLEM

The machine does not turn on

1.

TROUBLE SHOOTING

PROBABLE CAUSE

Power failure

. Check the mains power supply.

SUGGESTED REMEDY

If OK, send for the service engineer

The refrigerant unit does not produce cold

Refrigerant gas leak

. Send for the service engineer

Cooling unit never stops
and freezes drink

Faulty thermostat

. Send for the service engineer

N.B.: IN THE ABOVE CASES, BEFORE EXPOSING THE ELECTRICAL PARTS, SWITCH OFF THE POWER AND ALWAYS SEND FOR SPECIALIST

SERVICE ENGINEERS

PROBLEM

PROBABLE CAUSE

SUGGESTED REMEDY

The drink doesn't come out of the tap 1. Product frozen in coil 1. Send for service engineer
2. Keg coupling disconnected 2. Make connection
3. Coupling lever not engaged 3. Engage lever
4. Keg empty 4. Replace with full keg
5. CO2 cylinder empty 5. Replace with full eylinder
6. CO2 cylinder valve closed 6. Open valve
7. No pressure on keg 7. Reset to pressure originally set by
service engineer
8. Adjustment screw (plastic tap) fully screwed in 8. Unscrew adjustment screw, turning
anti-clockwise
9. Compensator adjustment screw in fully 9. Turn adjustment screw on tap anti-clockwise
closed position
Drink comes out of tap slowly 1. Compensator tap in semi-closed position 1. Turn adjustment screw on tap anti-clockwise
(open)
2. Keg coupling not properly connected 2. Connect keg coupling correctly
3. CO2 pressure too low 3. Reset CO2 to correct pressure
(keg could be empty)
Drink comes out too warm 1. Send for service engineer
Drink tastes bad 1. Send for service engineer
Drink comes out with too much foam 1. Send for service engineer
Drink comes out clear, but makes lots 1. Glass too warm I. Wet glasses in cold water
of foam in the glass to lower temperature;
use glass fountain
2. Incorrect pouring technique 2. Use correct pouring technigue
for product
Drink comes out with very little foam I. Keg coupling not properly fitted I. Fit coupling properly into keg
2. CO2 cylinder empty 2. Change cylinder
3. CO2 cylinder valve closed 3. Open valve
Foam disappears quickly 1. Traces of grease or detergent in glasses 1. Wash glasses thoroughly
with correct detergent,
using brush-type washer if possible,
then rinse abundantly in running water.
Use of glass fountain advised
2. Old keg of drink 2. Replace keg
Drink comes out with squirts of foam 1. Keg coupling not properly fitted 1. Fit coupling properly into keg
2. Kegempty 2. Change keg
CO2 cylinder runs out too quickly 1. Send for service engineer
Tap keeps on dripping 1. Send for service engineer

Celli S.p.A. in the interest of developing its products, reserves the right to modify models, text and drawings at any time and without prior notice.
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GARANTIE

Die Fa, CELLI S.p.A. garantiert, daB die von ihr hergestellten Gerite bei Anwendung
unter normalen Bedingungen frei von Miingeln sind und weder Material- noch
Fabrikationsfehler aufweisen. Diese Garantie gilt fiir 2 Jahre, gerechnet vom Datum
des Lieferscheins an. Die Modalititen der Garantieleistungen sind auf einer spezifi-
schen Karte aufgefiihrt, die allen Geriten beiliegt.

GERATEIDENTIFIKATION

Auf dem auf der Vorderseite der Schalttafel befindlichen Typenschild sind die
zur Identifizierung des Geriites erforderlichen Kenndaten eingetragen.

HINWEISE UND ALLGEMEINE KENNDATEN

A ACHTUNG

Das Geriit muf den einschligigen Bestimmungen gemdb an eine ausreichend
geerdete Netzsteckdose angeschlossen werden. Kontrollieren Sie vor der
Aufstellung des Geriites die Funktion der Netzsteckdose.

Sorgen Sie fiir die Installation eines geeigneten Fehlerstrom-
Leistungsschalters im elektrischen Netz.

Vergewissern Sie sich, dal der Netzstrom mit der Leistung des zu installie-
renden Geriites iibereinstimmt; der Querschnitt der elektrischen Leitungen
darf 1.5 mm? nicht unterschreiten.

@ Das Geriit ist funkentstirt gemiB der Bestimmungen der ministeriellen
Verordnung vom 13.04 1989 (Norm CEE 87/308).

® Soweit auf dem Typenschild nicht anders angegeben, ist das Geriit fiir einen
Betrieb bei 220 V - 50 Hz ausgelegt. Spannungsschwankungen iiber 10% des
Nennwertes konnen die von der Garantie ausgeschlossenen elektrischen
Komponenten beschidigen. Es wird empfohlen, die Netzspannung entspre-
chend zu kontrollieren.

An der Uberlaufbohrung einen Schlauch befestigen, dessen Ende in ein GefaB
geselzt werden sollte, so daB der Wasserstand tiglich kontrolliert werden kann.

Dieses Symbol ist bei allen Hinweisen angegeben, deren Nichtbeachtung oder falsche Auslegung zu einer
Gefiihrdung von Personen fishren kénnte.

Wenn das Gerit ein Versorgungskabel besitzen sollte, dessen Ende drei freiliegende
Pole anstatt eines Steckers aufweist, so darf ausschlieBlich der mitgelieferte Stecker
montiert werden (bzw. jeder andere Stecker, der den vororts giilting
Sicherheitsbestimmungen entspricht). Die Montage dieses Steckers muf durch das
Personal des TECHNISCHEN KUNDENDIENSTES vorgenommen werden.

Die Installations- und Wartungsarbeiten diirfen ausschlieBlich durch spezialisiertes
Personal des TECHNISCHEN KUNDENDIENSTES vorgenommen werden,

Die Steckdose auf der Schalttafel darf ausschlieBlich zur Speisung des
Riihrwerkmotors bzw. des Riihrwerkmotors und der anf dem Gerit instal-
lierten Pumpe verwendet werden.

Bei einer festen Aufstellung mub eine geeignete Vorrichtung zur Abschaltung des
Geriites installiert werden, die eine Kontakttffnung von wenigstens 3 mm hat,

Die Maschine nicht mit Wasserstrahlen reinigen, die an die Elektroteile gelan-
gen kdnnten,

® Der Kunde ist gehalten, das Geriit beim Empfang auf evtl. Transportschiiden zu
tiberpriifen und diese sowie evtl. Betrichsanomalien unverziiglich dem Spediteur
anzuzeigen, Zur Bestellung von Original-Ersatzteilen wird geraten, sich an die Fa.
CELLI S.p.A. oder aber an autorisierte Handler zu wenden.

Die Fa. CELLI S.p.A. kann in keinem Fall verantwortlich gemacht werden fiir Schiiden an Personen und Sachgegenstinden, die auf einer Nichtbeachtung

der vorliegenden Bestimmungen zuriickzufiihren wiren.

DAS PRE-MI

DAS POST-MIX-SYSTEM

Allgemeine Informationen
Es handelt sich um ein Zapfsystem, das dazu benutzt wird, um bereits fertig
zubereitete Kalt- oder Warmgetriinke vom Behiilter in das Glas umzufiillen.
In dieser Gebrauchsanleitung werden die PRE-MIX-Zapfsysteme fiir
OBERTHEKEN- (Abb.A) und UNTERTHEKENAUFSTELLUNG (Abb.B) zur
Abfiillung von gekiihlten Getriinken beschrieben.

PRE-MIX OBERTHEKENSYSTEM : Das System besteht aus einem
Gehiuse, in dem sich die Kiihleinheit und eine Wanne mit Kiihlschlangen aus
Edelstahl befinden. Die Zapfhihne sind direkt auf dem Gehiiuse montiert. Das
System zur Oberthekenaufstellung ist auBerdem mit einem Riihrwerk ausgestat-
tet, das zur Bewegung des in der Wanne befindlichen Wassers dient.

Diese Anlage wird normalerweise auf der Theke montiert. Durchlaufkiihler die
mittels einer Aluminiumkontaktplatte kiihlen (Trockenkiihlung) sind ohne
Riihrmotor.

PRE-MIX UNTERTHEKENSYSTEM.: Im Gegensatz zum Oberthekensystem
kann diese Anlage in einer gewissen Entfernung zu den Ausschenkhidhnen mon-
tiert werden. Diese Entfernung kann variieren; es wird jedoch geraten, das
Unterthekensystem so nahe wie moglich an den Ausschenkhiihnen zu plazieren.
Das Riihrwerk kann in diesem Fall durch ein Rithrwerk mit Riicklaufpumpe
ersetzt werden.

(Die Abbildung A zeigt ein typisches Schema einer Anlage bei
Oberthekenaufstellung; die Abbildung B zeigt das PRE-MIX-System in der
Unterthekenaufstellung).

Allgemeine Informationen
Es handelt sich um ein Zapfsystem, das dazu benutzt wird, um Mineralwasser
(wahlweise mit oder ohne Kohlensiure) mit Sirup (Konzentrat) mischen zu kon-
nen, so dafl Sie wahlweise ein Getriink mit oder ohne Kohlesdureabzapfen kén-
nen. In dieser Gebrauchsanleitung werden die POST-MIX-Zapfsysteme fiir
OBERTHEKEN- und UNTERTHEKENAUFSTELLUNG zur Abfiillung von
gekiihlten Getriinken beschrieben.

POST-MIX OBERTHEKENSYSTEM: Das System besteht aus einem Gehiiuse, in
dem sich die Kiihleinheit und eine Wanne mit Kiihlschlangen aus Edelstahl sowie eine
aus einer Einheit zur Kohlensiureerzeugung, einer Pumpe und einer elektronischen
Steuereinheit zur Standkontrolle befindet. Die Einspritzpumpe kann ebenfalls separat
installiert werden. Die Ausschenkhihne sind auf dem Gehéuse des Systems montiert.
Zu dieser Anlage gehort ein motorbetriebenes Riihrwerk. Das System wird in der
Regel auf der Theke aufgestellt.

POST-MIX UNTERTHEKENSYSTEM: Im Gegensatz zum Oberthekensystem
kann diese Anlage in einer gewissen Entfernung zu den Ausschenkhiihnen montiert
werden. Diese Entfernung kann variieren; es wird jedoch geraten, das
Unterthekensystem so nahe wie maglich an den Ausschenkhihnen zu plazieren. Das
Riihrwerk kann durch ein Rithrwerk mit Riicklaufpumpe oder auch eine zweite
Sodariicklaufpumpe aus Edelstahl ersetzt werden.

Die POST-MIX-Anlage kann zusammen mit einem PRE-MIX-Zapfsystem fiir
die gekiihlte Abgabe von Bier und Wein betrieben werden (PRE-POST-MIX-
System); aus diesem Grunde werden in dieser Bedienungsanleitung ebenfalls die
das PRE-MIX-Zapfsystem betreffenden Angaben aufgefiihrt.

(Die Abb.C zeigt ein typisches Schema eines POST-MIX-Zapfsystems bei
OBERTHEKENAUFSTELLUNG; die Abbildung D zeigt das POST-MIX-
System in der UNTERTHEKENAUFSTELLUNG).

AUSSCHANK

- Der Durchflub der Getrinke (Bier, Wein oder andere Getriinke) kann vom
Ausschenkhahn aus iiber den entsprechenden Hebel (Abb.E) geregelt werden,
wenn dieser mit einem Druckausgleicher ausgestattet ist. Durch Bewegung des
Hebels im Uhrzeigersinn wird der Durchflul reduziert, durch Einstellung
gegen den Uhrzeigersinn erhiht.

- Bei Ausschenkhdhnen aus Polykarbonat wird der Durchfluf auf gleiche Art
iiber Einstellung der seitlich am Ausschenkhahn angebrachten Schraube gere-
gelt (Abb.F).

- Es wird daran erinnert, daB der Ausschenkhahn mit einem gewissen Nachdruck
gedffnet werden muB, um eine vorschriftsméiBige Abzapfung zu gewiihrleisten.

WAS SIE IN JEDEM FALL VERMEIDEN
SOLLTEN

- Die CO2 Flaschen nie der Sonneneinstrahlung aussetzen und niemals in der
Niihe von Wirmequellen oder in Riéumen mit einer Temperatur unter 0°C oder
in Kiihlzellen lagern.

- Indie Anlage greifen, ohne den Netzstecker aus der Steckdose gezogen zu haben.

- Die CO2 Flasche wihrend des Gebrauchs der Anlage niemals in waagerechte
Position bringen.

- Die Kiihleinheit nachts niemals abschalten.

TAGLICHE WARTUNG

- Der Ausschenkhahn und insbesondere der Auslauf miissen tiglich mit lauwar-
mem Wasser abgespiilt werden, ohne Spiilmittel oder harte Schwimme zu
verwenden.

- Das Abtropfbecken, das sich unter dem Hahn befindet, muB téiglich entleert und
mit lauwarmem Wasser ausgespiilt werden,

- Nach jeder Entleerung eines Bierfasses miissen die Leitungen der Anlage durch-
gespiilt werden.

- Siubern Sie die Zapfsidulen regelmifig mit einem feuchten Tuch, ohne
Spiilmittel oder harte Schwiimme zu verwenden.

- Damit das Messing schon gldnzend bleibt, miissen alle Messingteile
regelmiflig mit einem weichen Tuch und einem geeignetem Putzmittel gerei-
nigt werden. Speziell behandelte Messingteile miissen mit lauwarmem Wasser
abgespiilt werden, ohne Putzmittel zu verwenden.

NORMALE WARTUNG

- Sidubern Sie den Kondensator (Abb.B-12) alle 3 Monate mit einer Biirste , um
eine mogliche Verstopfung der Kiihlfliigel zu vermeiden und eine einwandfreie
Funktion der Kiihleinheit zu gewiihrleisten.




RATSCHLAGE UND EMPFEHLUNGEN

*Schalten Sie die Kiihleinheit nie ab, es sei denn zur Durchfiihrung von
Wartungsarbeiten.

* Fiillen Sie die Getrinke nie in warme Gléser ab.

* Lagern Sie die Fisser nicht in ibermidBig warmen oder kalten Riiumen oder in
Riumen mit starken und hiufigen Temperaturschwankungen, Die ideale
Lagertemperatur betriigt ca. 15°C.

* Lagern Sie die Fisser nicht in schlecht beliifteten, tibelriechenden Riumen.

* Lagern Sie die Fisser nicht direkt auf dem FuBboden, sondern stellen Sie sie
auf einen Holzuntergrund.

* Der Lagerraum sollte mit einem Abflufy versehen sein.

* Der Ausschank der Getriinke darf nicht vor dem Offnen der CO2-Flasche erfolgen.

* Benutzen Sie zur Reinigung der Biergldser keine parfiimierten Spiilmittel.

* Geben Sie niemals Salzlauge in die Wasserwanne.

* Achten Sie bei der Lagerung der Fisser darauf, daf zuerst die am lingsten
gelagerten Fisser aufgebraucht werden.

* Vergewissern Sie sich, daB das Ventil der CO2-Flasche VOLLSTANDIG
geoffnet ist.

* Die Fisser sollten mindestens 24 Stunden vor Gebrauch aus dem Lagerraum
ins Lokal transportiert werden.

* Der Lagerraum sollte mit einem Abflufl versehen sein.

* Bei Gebrauch von Fissen, die eine Temperatura von weniges als 15° C haben,
raten wir Thnen das Thermostat auf Position “Winter” (ohne Eisbank) zu stellen.

STORUNGEN, FEHLERSUCHE UND MOGLICHE ABHILFE

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

MOGLICHE ABHILFE

Das Geriit schaltet sich nicht ein 1.

Keine Spannungspriisenz 1.

Kontrollieren Sie die Priisenz der Netzspannung;
sollte die Netzspannung vorhanden sein, so rufen
Sie einen Techniker zu Hilfe

Die Kiihleinheit kiihlt nicht 1. Verlust des Kiihlgases

1. Wenden Sie sich an den Kundendienst

Die Kiihleinheit schaltet sich nicht ab und IiBt das | 1.
Getrink gefrieren.

Defekt des Thermostates 1.

Wenden Sie sich an den Kundendienst

ZUBEACHTEN: VOR EINEM EVTL. EINGRIFF IN UNTER STROM STEHENDE BAUGRUPPEN MUSS IN JEDEM FALL DER NETZSTECKER GEZOGEN
WERDEN. WENDEN SIE SICH AUSSCHLIESSLICH AN DIE SPEZIALISIERTEN TECHNIKER UNSERES TECHNISCHEN KUNDENDIENSTES.

MOGLICHE URSACHE

MOGLICHE ABHILFE

Das Getrink flieBt nicht aus dem Ausschankhahn 1. Getréink in der Kiihlschlange gefroren 1. Wenden Sie sich an den Kundendienst
2. Der Kegkopf sitzt nicht auf dem Faf auf 2. Setzen Sie der Kegkopf auf das FaB
3. Der Hebel des Kegkopfes greift nicht 3. Lassen Sie den Hebel eingreifen
4. Das FaB ist leer. 4. Volles Fal} anschliefen
5. Die CO2-Flasche ist leer 5. Neue Flasche anschlieBen
6. Das Ventil der CO2-Flasche ist geschlossen 6. Ventil 6ffnen
7. Druckmangel am Faf§ 7. Neueinstellung des Originalbetriebs druckes
8. Einstellungsschraube des Kunststoffhahns 8. Schraube gegen den Uhrzeigersinn
vollstindig abgedreht anziehen
9. Einstellungszahn des Druckausgleichers 9. Einstellungszahn gegen den Uhrzeigersinn
vollstiindig geschlossen aufdrehen
Das Getrink flieBt zu langsam aus dem I. Druckausgleicher des Ausschenkhahns I. Sperrzahn gegen den Uhrzeigersinn drehen
Ausschenkhahn nur halb getffnet
2. Der Kegkopf sitzt nicht richtig 2. Kegkopf richtig einsetzen
auf dem FaB auf
3. CO2-Druck zu niedrig 3. CO2- Druck neu einstellen (Flasche leer?)
Das abgezapfte Getrink ist zu warm 1. Wenden Sie sich an den Kundendienst
Das abgezapfte Getrink hat einen schlechten 1. Wenden Sie sich an den Kundendienst
Geschmack
Das Getriink tritt mit iiberméBigem Schaum aus 1. Wenden Sie sich an den Kundendienst
Das Getrink flieBt ungetriibt, aber mit 1. Das Glas ist zu warm 1. Benetzen Sie das Glas mit kaltem Wasser
iiberméBigem Schaum ins Glas (mittels des Glasspiilers)
2. Nicht vorschriftsmiifige Zapftechnik 2. Dem Getrink entsprechende Zapftechnik
anwenden
Das Getriinkt tritt mit zu wenig Schaum aus 1. Das AnschluBstiick sitzt nicht richtig auf dem 1. AnschluBstiick richtig aufsetzen.
FaB auf
2. Die CO2-Flasche ist leer. 2. CO2 Flasche ersetzen
3. Das Ventil der CO2-Flasche ist geschlossen. 3. Ventil &ffnen
Die Schaumkrone hilt sich nicht 1. Fett oder Spiilmittelreste im Glas. 1. Spiilen Sie die Glidser mit einem geeigneten
Spiilmittel, moglichst mittels des
Biirstenspiilers, und spiilen Sie das Glas mit
reichlich klarem Wasser aus. Es wird empfohlen,
den Glasspiiler zu benutzen
2. FaB zu alt. 2. FaB auswechseln
StoBweiser Schaumaustritt 1. Der Kegkopf sitzt nicht richtig auf dem Fal auf. 1. Kegkopf richtig aufsetzen
2. Das Fal geht zur Neige. 2. Fal auswechseln
Zu schnelle Entleerung der CO2-Flasche 1. Wenden Sie sich an den Kundendienst
Der Ausschenkhahn tropft 1. Wenden Sie sich an den Kundendienst

Aenderungen der Hinweise und technischen Daten des vorliegenden Katalogs aufgrund technischer Verbesserungen und Weiterentwicklungen, unterliegen der

Entscheidung der Fa. Celli.

PRE-MIX-ZAPFANLAGE ZUR OBERTHEKENAUFSTELLUNG
CO2-FLASCHE,

HOCHDRUCKLEITUNG

DRUCKMINDERER
MONTAGEPLATTE_ETJR DRUCKMINDERER
CO2VERTEILER
30-LT-FASS (BIERFASS)

SO A Y

8. I8-LT-FASS (ANDEREGETRANKE)

9. KEGKOPF o -
PRE-MIX-ZAPFANLAGE ZUR UNTERTHEKENAUFSTELLUNG
1. AUSSCHANKSAULE

KONDENSATOR

POST-MIX-ZAPFANLAGE ZUR UNTERTHEKENAUFSTELLUNG




GARANTIE

Les appareils produits par la Société CELLI S.p.A. sont garantis exempts de défauts
de construction et de défectuosités de matiére. Ils ne présenteront donc aucun pro-
bléme, si vous les utilisez dans des conditions normales. La garantie est valable pen-
dant 2 ans, a compter de la date du bulletin de livraison. Le modalités de la garantie
sont décrites de fagon détaillée dans la carte fournie avec chaque appareil.

IDENTIFICATION
DE L'APPAREIL

La plaquette d'immatriculation, appliquée sur le panneau avant de l'appareil
contient les caractéristiques requises pour son identification.

DIRECTIVES ET CARACTERISTIQUES GENERALES

A ATTENTION

Cunformément aux lois en vigueur, cet appareil doit étre connecté a une
prisc de courant possédant un systeme efficace de mise  la terre. Veillez 4
ce que la mise a la terre soit parfaite avant d'entreprendre l'installation.

Faites installer sur un disjoncteur,

Assurez-vous que les cibles d'alimentation électrique conviennent pour la puis-
sance installée, la section des cibles ne doit jamais étre inférieure 2 1.5 mm?2.

Cet appareil n'est pas perturbé par des parasites, conformément aux pre-
scriptions du D.M. 13.04.1989 (Directive CEE 87/308).

A moins que la plaquette ne mentionne des données différentes, les appa-
reils sont prévus pour fonctionner a 220 V - 50 Hz. Les variations de vol-
tage supérieures a 10 % de la valeur nominale peuvent endommager les
parties électriques, qui ne sont pas couvertes par la garantie. Nous vous
conseillons donc de vérifier la tension du réseau.

L ] .&9

I'antre extremité sera fixée dans un recipient récepteur duquel il est aisé de

f Raccorder au tuyan externe caudé du trop-plein un tube plastique dont
controller journellement le niveau afin de le vider a temps.

Ce symbofe est utilisé pour 51gnu|er les circonstances dans lesquelles le fait de ne pas respecter ou de mal
inferpréter le mode d'emploi peut porter afteinte & l'intégrité p

physique des personnes.

Lorsque I'appareil est équipé d'un céble électrique dont I'extrémité termine par
trois fils sans fiche, montez la fiche fournie avec l'appareil (si vous deviez
décider d'utiliser une autre fiche, il est essentiel qu'elle réponde aux directives
de sécurité locales). Le montage de la fiche doit étre effectué par le personnel
spécialisé.

L'installation et la maintenance doivent étre effectuées par du personnel spécialisé.

La prise de connexion sur le panneau de commandes ne doit étre utilisée
que pour alimenter le moteur de l'agitateur ou celui de l'agitateur a
pompe installés sur I'appareil.

En cas d'installation fixe, prévoyez un interrupteur qui permette de décon-
necter I'appareil, ayant une distance de 3 mm minimum entre les contacts.

{E Eviter de nettoyer la machine avec des jets d'eau pour éviter tout éclabous-

sement des parties électriques.

® Nous conseillons & l'ntilisateur de s'assurer, au moment de la réception,
que l'appareil n'a subi aucun dommage pendant le transport et de signaler
immédiatement toute anomalie au transitaire. Nous vous suggérons de
vous adresser & la Société CELLI S.p.A. ou a ses Distributeurs agréés
pour vous procurer les piéces de rechange originales.

La Société CELLI S.p..A. décline toute responsabilité en cas de dommages aux choses ou d'atteinte & l'intégrité physique des personnes, dérivant du fait que ces

instructions n'ont pas é1é respectées.

SYSTEME POST-MIX

Informations générales
Le Systeme PREMI-MIX est utilisé pour soutirer d‘un fiit, une boisson chaude
ou froide et la verser dans un bock, verre ou autre conteneur pour la servir direc-
tement.
Nous décrirons dans ce manuel les systemes PRE-MIX SUR COMPTOIR (Fig.A) et
SOUS LE COMPTOIR (Fig.B) pour débiter les boissons froides.

PRE-MIX SUR COMPTOIR: est constitué par une carrosserie contenant un
groupe frigorifique et une cuve contenant des serpentins en acier inoxydable. Les
robinets de distribution sont montés sur la sur la carrosserie. L'appareil, générale-
ment installé sur le comptoir du bar, est équipé d'un agitateur qui brasse l'eau
contenue dans la cuve. C'est evident que dans les refrigerateurs “a sec™ (2 bloc
d’aluminium) il n’y a pas d’agitateur (puisqu‘il n’y a pas d’eau).

PRE-MIX SOUS LE COMPTOIR: la différence entre cet appareil et le PRE-
MIX sur comptoir consiste dans le fait qu'il peut étre installé a une certaine
distance des robinets. Cette distance varie selon les cas, nous vous conseillons
toutefois de placer le systeme PRE-MIX le plus prés possible des robinets de
débit de la boisson.

Le moteur agitateur peut étre remplacé par un moteur agitateur avec pompe de
recirculation.

( La Fig.A illustre une installation type d'un Systéme PRE-MIX SUR LE COMP-
TOIR, tandis que la Fig.B montre un Systéme PRE-MIX SOUS LE COMPTOIR).

Informations générales
Le Systeme POST-MIX sert & mélanger de I'eau gazéifiée (soda) ou de l'eau plate,
du sirop (concentré) pour obtenir une boisson froide, gazeuse ou non gazeuse, & ser-
vir immédiatement. Nous décrirons dans ce manuel les systémes POST-MIX SUR
LE COMPTOIR et SOUS LE COMPTOIR pour débiter les boissons froides.

POST-MIX SUR COMPTOIR: est constitué par une carrosserie contenant un
groupe frigorifique, une cuve contenant des serpentins en acier inoxydable, 'installa-
tion de production de soda, qui comprend une pompe, le systéme de production du
soda et le systéme électronique de contréle du niveau. La pompe du systéme de pro-
duction du soda peut également étre installée & distance. Les robinets de débit sont
montés sur la carrosserie. Le systeme, équipé d'un agitateur est généralement installé
sur le comptoir du bar.

POST-MIX SOUS LE COMPTOIR: a différence entre cet appareil et le POST-
MIX sur le comptoir consiste dans le fait qu'il peut étre installé & une certaine distance
des robinets. Cette distance varie selon les cas, nous vous conseillons toutefois de pla-
cer le systéme PRE-MIX le plus prés possible des robinets de débit de la boisson. Au
lieu du moteur-agitateur il es possible de prévoir un moteur agitateur avec pompe de
recirculation ou  une pompe supplémentaire en acier inox pour la recirculation du
soda. Les appareils POST-MIX peuvent également étre équipés de serpentins PRE-
MIX pour la biere, le vin, etc. (PRE-POST-MIX) et c'est la raison pour laquelle cette
brochure contient aussi les instructions relatives aux Systemes PRE-MIX. (La Fig.C
indique un schéma type de Systéme POST-MIX SUR LE COMPTOIR, alors que la
Fig.D illustre un Systéme POST-MIX SOUS LE COMPTOIR).

DISTRIBUTION

- Le réglage de la vitesse du flux, vin ou autre boisson débitée peut étre effectué
sur le robinet, a condition que celui-ci soit équipé d'un compensateur, en inter-
venant sur le levier (Fig.E). Si vous tournez le levier dans le sens des aiguilles
d'une montre, le débit diminue, si vous le tournez dans le sens inverse, le débit
augmente,

- En cas de robinets en polycarbonate, le réglage peut étre effectué de fagon
analogue en intervenant sur la vis qui se trouve sur un coté du corps du robinet
(Fig.F).

- N'oubliez pas que pour soutirer correctement le liquide, vous devez ouvrir le
robinet avec décision.

CE QUE VOUS NE DEVEZ JAMALIS FAIRE

- Exposer les bouteilles de CO2 au soleil, les placer prés de sources de chaleur,
dans des locaux dont la température est inférieure & 0°C ou dans des chambres
frigorifiques.

- Effectuer toute opération de maintenance sans avoir pris soin de couper le cou-
rant électrique.

- Coucher la bouteille de CO2.

- Eteindre le groupe frigorifique pendant la nuit.

MAINTENANCE JOURNALIERE

Lavez une fois par jour le robinet, et tout spécialement son bec, sous l'eau
tiede ou chaude, en évitant d'utiliser un produit détergent et des éponges abra-
sives.

- Videz tous les jours I'égouttoir placé sous les robinets et lavez-le a l'eau chau-
de.

- Chaque fois que vous terminez un fiit de biére, rincez la conduite.

- Nettoyez périodiquement les colonnes de débit avec un chiffon humide sans
utiliser des produits détergents ou des éponges abrasives.

- Nettoyez périodiquement les pieces en laiton non traitées ni dorées en utilisant
un chitfon souple, imbibé de liquide de nettoyage, afin qu'elles soient toujours
impeccables et brillantes. Les piéces en laiton traité doivent étre lavées sous
l'eau tigde, en évitant l'utilisation de solvants.

MAINTENANCE ORDINAIRE

- Tous les trois mois, nettoyez le condenseur (Fig.B-12) avec une brosse afin
d'éviter que les ailettes ne se bouchent, pour étre certains d'obtenir des perfor-
mances optimales du groupe frigorifique.




CONSEILS ET RECOMMANDATIONS

* N'éteignez jamais le groupe frigorifique, a l'exception des temps d'arrét
nécessaires pour effectuer les travaux de maintenance.

#* Ne versez jamais la boisson dans des verres chauds.

* Evitez de stockez les fiits dans des caves trop chaudes ou trop froides ou bien
dans des locaux ot les écarts de température sont considérables. La tempéra-
ture idéale pour le stockage des fiits est 15°C.

* Ne conservez pas les fiits dans des locaux malodorants.

* Ne posez pas les fiits directement sur le sol; prévoyez une estrade en bois.

* Prévoyez un drainage dans le local de stockage des fiits.

# Ne soutirez jamais une boisson sans avoir pris soin d'ouvrir au préalable le

robinet de la bouteille de CO2 .

N'utilisez ni produits détergents parfumés ni produits destinés 2 faire
briller les verres pour nettoyer les verres de biére.

N'ajoutez pas de saumure dans l'eau de la cuve.

Veillez & assurer un roulement rationnel des fiits stockés.

Veillez & ce que la-soupape d'ouverture de la bouteille de CO2 soit
TOTALEMENT ouverte.

Transportez les fiits dans le local de débit au moins 24 heures a l'avance.

En cas des fiits & une température inférieure aux 15° C, il est mieux d"u-
tiliser le thermostat dans la position d’hiver (sans réserve de glace).

DEFECTUOSITES, DEPISTAGE DES PROBLEMES ET ACTION SUGGEREE.

PROBLEME CONSTATE

CAUSE PROBABLE

INTERVENTION SUGGEREE

L’appareil ne fonctionne pas 1. Manque de tension

1. Vérifiez le circuit électrique
Si la tension est présente,
adressez-vous au lechnicien

Le groupe frigorifique ne refroidit pas 1.

Fuite de gaz de réfrigération 1

Contactez le technicien

Le groupe frigorifique ne s'arréle jamais 1.
et géle la boisson

Thermostat défectueux

1. Contactez le technicien

N.B.: DANS LES CAS PRECITES, IL EST ABSOLUMENT NECESSAIRE DE METTRE L'APPAREIL HORS CONTACT AVANT DE TOUCHER LES PARTIES
ELECTRIQUES .TOUTES LES OPERATIONS MENTIONNEES NE DOIVENT ETRE EFFECTUEES QUE PAR DES TECHNICIENS EXPERTS.

PROBLEME CONSTATE

CAUSE PROBABLE

INTERVENTION SUGGEREE

La boisson ne sort pas du robinet 1. Produit gelé dans le serpentin I. Adressez-vous & un technicien
2. Téte de débit mal insérée sur le fiit 2. Controler I'insertion
3. Levier de la téte non abaissé 3. Abaissez le levier
4. Fiit boisson vide 4. Remplacez par un fiit plein
5. Bouteille CO2 vide 5. Remplacez par une bouteille pleine
6. Soupape bouteille CO2 fermée 6. Ouvrez la soupape
7. Manque de pression sur le fiit 7. Rétablissez la pression de service initiale réglée
par le technicien.
8. Vis de réglage (rob. en plastique) 8. Dévissez la vis de réglage dans le sens contraire
totalement vissée i celui des aiguilles d'une montre
9. Levier de réglage du compensateur en position 9. Tournez le levier du compensateur dans le sens
de fermeture maximum contraire & celui des aiguilles d'une montre
La boisson sort trop lentement du robinet 1. Compensateur robinet réglé en position |. Intervenez sur le levier du compensateur en le
fermé & moitié faisant tourner dans le sens contraire & celui des
aiguilles d'une montre (ouvrir)
2. Raccord sur le fiit mal inséré. 2. Insérez correctement le raccord sur le fiit
3. Pression CO2 trop faible. 3. Rétablissez la pression CO2
(bouteille éventuellement vide)
La boisson qui sort est trop chaude I. Contactez le technicien
La boisson a un goiit désagréable 1. Contactez le technicien
La boisson qui s'écoule est trop mousseuse 1. Contactez le technicien
La boisson qui sort est limpide mais une trop 1. Verre trop chaud 1. Rafraichissez les verres dans de I'eau froide de
grande quantité de mousse se forme dans le verre. fagon & ce qu'ils se refroidissent, en utilisant les
dispositifs de rafraichissement
2. Méthode de soutirage incorrecte 2. Utilisez la juste méthode de soutirage
en fonction du produit..
La boisson s'écoule avec peu de mousse 1. Raccord mal inséré sur le fiit 1. Insérez correctement le raccord sur le fiit
2. Bouteille CO2 vide 2. Remplacez la bouteille
3. Soupape bouteille CO2 fermée 3. Ouvrez la soupape
1. Traces de graisse ou de produit 1. Lavez soigneusement les verres en utilisant un
La mousse disparait rapidement de nettoyage sur les verres produit détergent approprié et, dans la mesure du
possible des lave-verres a brosses, ensuite, rincez-les
généreusement sous l'eau. Nous vous conseillons
d'utiliser des appareils pour rafraichir les verres.
2. Fiit boisson en mauvais état 2. Remplacez le fit
La mousse se forme par a-coups sur la boisson 1. Raccord sur le fiit mal inséré 1. Insérez correctement le raccord sur le fiit
débitée 2. Fatvide 2. Remplacez le fiit
La bouteille de CO2 se vide trop rapidement 1. Demandez l'intervention du technicien
Le robinet goutte |. Demandez l'intervention du technicien

Afin de favoriser le developpement de sa production, la Celli S.p.A. se reserve de modifier, en tout moment et sans préavis les modéles, textes et dessins de ses produits.

SYSTEME PRE-MIX SUR LE COMPTOIR

BOUTEILLE DE CO2 SUPER SEC POUR USAGE ALIMENTAIRE

TUYAU HAUTE PRESSION

REDUCTEUR DE PRESSION )

PLAQUE DE FIXATION POUR REDUCTEUR _

DIFFUSEUR CO2
FUT DE 30 LITRES, TYPE BIERE
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. SYSTEME POST-MIX SUR LE COMPTOIR _
. SYSTEME POST-MIX SOUS LE COMPTOIR

FUT DE 18 LITRES, TYPE BOISSON
EMBOUT DE TIRAGE
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GARANTIA

La CELLI S.p.A. garantiza los equipos de propia produccién contra vicios o
defectos de material y de fabricacién siempre que sean utilizados respetando las
respectivas instrucciones. La garantia tiene validez por 2 afos a contar de la
fecha del albardn. Las modalidades de la garantia aparecen indicadas en modo
detallado en la respectiva tarjeta adjunta a cada equipo.

IDENTIFICACION
DEL EQUIPO

El equipo tiene una “placa matricula”, fijada en el panel frontal, en la cual
se especifican las caracteristicas necesarias para la identificacion de la
maquina,

ADVERTENCIAS Y CARACTERISTICAS GENERALES

Este simbolo es utilizado

A ATENCION

En‘conformidad con la normativa vigente, el equipo debe ser conectado a
una toma de corriente provista de contacto a tierra en perfecto estado de
funcionamiento. Hacer controlar la eficiencia del mismo antes de efectuar
la instalacidn.

& Es indispensable efectuar la instalacion de un adecuado interruptor diferen-
cial en el sistema eléctrico.

Controlar que la linea de alimentacién sea adecuada para la potencia de la
miéquina instalada; la seccion de los cables eléctricos no deberd ser nunca
inferior a 1,5 mm2.

® El equipo estd exento de interferencias de ondas radio conforme a lo
dispuesto por el D.M. 13.04 1989 (directiva CE 87/308).

@ Salvo indicacién contraria de la respectiva placa, los equipos funcionan con
220 V - 50 Hz. Variaciones de tensién superiores al 10 % del valor nominal
pueden ocasionar dafios en los componentes eléctricos excluidos de la garantia.
Por lo tanto, se aconseja controlar y verificar atentamente la tensién de red.

Conecten un tubo al “nivel demasiado lleno” y pongan su extremo en un reci-
piente de descarga cuyo nivel se pueda controlar diariamente.

ra indicar que la inobservancia o errénea interpretacién de determinadas instrucciones
de uso puede ser causa de lesiones para los personas.

En caso de que la miquina esté provista de cable de alimentacién con teminacién
de tres hilos y sin enchuofe instalado, instalar exclusivamente el enchufe adjunto
(u otro, siempre que presente la marca IMQ). La instalacién de este enchufe
deberd ser efectuada por personal especializado del SERVICIO TECNICO.

La instalacién y el mantenimiento deben ser efectuados por personal
especializado del SERVICIO TECNICO.

En el caso de instalacién fija, instalar un dispositivo que permita dispo-
ner la desactivacion de la médquina y que presente distancia de apertura
de los contactos de al menos 3 mm.

La toma de conector presente en el tablero de mandos deberd ser utiliza-
da tinica y exclusivamente para alimentar el motor agitador (o el motor
agitador con bomba) instalado en el equipo.

A Eviten limpiar la mdquina con chorros de agua, pues podrian llegar hasta
las piezas eléctricas.
[ ]

Al momento de recibir el equipo, se aconseja al usuario controlar que el
mismo no haya sufrido dafios durante el transporte y hacer presente de
inmediato al transportador cualquier eventual anomalia, Se aconseja diri-
girse a la CELLI S.p.A. o a sus distribuidores autorizados para obtener
componentes o piezas de repuesto originales.

La CELLI S.p.A. declina toda responsabilidad por eventuales dafios a personas o cosas que deriven del incumplimiento de las precedentes indicaciones.

EL SISTEMA POST-MIX

EL SISTEMA PRE-MIX

Informaciones de caricter general
Se designa con este nombre a un sistema que sirve para transvasar una bebida ya
lista, caliente o fria, desde un contenedor a un vaso.
En este manual hablaremos del sistema PRE-MIX SOBRE-BANCO (Fig.A) v
BAJO-BANCO (Fig.B) para suministro de bebidas refrigeradas.

PRE-MIX SOBRE-BANCO: esti constituido por un bastidor que contiene la
unidad frigorifica y el depésito con los serpentines inox. Los grifos de suministro
se encuentran instalados sobre el bastidor mismo. La instalacién comprende un
motor agitador para el agua del depésito. Por lo general el equipo es instalado
sobre el banco del bar.

PRE-MIX BAJO-BANCO: a diferencia del precedente, por lo general es
instalado en posicién remota respecto de los grifos. La distancia varfa segiin
los casos, pero se aconseja situarlo lo mds proximo posible a los grifos de
distribucién.

En sustitucién del motor agitador sin accesorio puede ser incluido un motor
agitador con bomba de recirculacién.

(La Fig.A presenta un esquema tipico de instalacién PRE-MIX SOBRE-
BANCO y la Fig.B un esquema de instalacién PRE-MIX BAJO-BANCO).

Informaciones de caracter general
Este nombre corresponde a un sistema que sirve para mezclar agua efervescente o sin
gas con jarabe (concentrado) a fin de obtener una bebida, efervescente o sin gas, en el
momento mismo del suministro. En este manual hablaremos del sistema POST-MIX
SOBRE-BANCO y BAJO-BANCO para suministro de bebidas refrigeradas.

POST-MIX SOBRE-BANCO: Es una instalacion constituida por un bastidor al
interior del cual se encuentran la unidad frigorifica, el depésito con los serpenti-
nes inox. y el dispositivo productor de soda, formado por bomba de carga, carbo-
natador y centralita electrénica de control niveles. La bomba de carga del carbo-
natador puede ser instalada en posicién remota. Las vilvulas de suministro son
instaladas sobre el bastidor mismo. El equipo dispone de motor agitador y, por lo
general, es instalado sobre el banco del bar.

POST-MIX BAJO-BANCO: A diferencia del precedente, por lo general este
equipo es instalado en posicién remota respecto de las vilvulas de suministro. La
distancia varia, segiin los casos, pero se aconseja instalarlo lo mas préximo posi-
ble al punto de suministro. En sustitucién del motor agitador puede ser incluido
un motor agitador con bomba de recirculacién o una bomba suplementaria de
acero inox. para la recirculacion de la soda. Las mdquinas POST-MIX también
pueden comprender lineas (serpentines) PRE-MIX para bebidas tales como cer-
veza y vino ( PRE-POST-MIX), razén por la cual en este manual aparecen tam-
bién las instrucciones correspondientes a los equipos PRE-MIX. (La Fig.C pre-
senta un esquema tipico de equipo POST-MIX SOBRE-BANCO y la Fig.D un
esquema de equipo POST-MIX BAJO-BANCO),

SUMINISTRO

- La regulacion del flujo de la cerveza, bebida o vino puede ser efectuada en el grifo, en
caso de que éste disponga de compensador, operando para ello con la respectiva palan-
quilla (Fig.E). Girdndola en el sentido de las agujas del reloj el flujo disminuye y girdn-
dola en sentido opuesto se obtiene el efecto contrario.

- En el caso de grifos en policarbonato la regulacién se efectia en modo andlogo, operan-
do con el torillo situado al costado del cuerpo del grifo (Fig.F).

- Se recuerda que para obtener un adecuado suministro es necesario abrir el grifo con
decision.

AQUELLO QUE NO SE DEBERA NUNCA
HACER

- Mantener las bombonas del CO2 al sol, préximas a fuentes de calor, en cdma-
ras frigorificas o en ambientes con temperaturas inferiores a 0°C.

- Intervenir en la instalacidn sin desconectar previamente la alimentacién eléctrica,

- Colocar en posicién horizontal la bombona de CO2 que se estd utilizando.

- Apagar la unidad frigorifica durante la noche.

MANTENIMIENTO DIARIO

- El grifo, y en especial la boquilla, deben ser lavados diariamente con agua tibia
o caliente, sin emplear detergentes o esponjas abrasivas.

- La cubeta colectora de gotas situada debajo de los grifos debe ser vaciada y
lavada con agua caliente todos los dias.

- Una vez vaciado un contenedor, efectuar el enjuague de las lineas de cerveza.

- Limpiar periédicamente las columnillas con un pafio hiimedo, sin emplear
detergentes o esponjas abrasivas.

- Las piezas de latén no sometidas a tratamiento o a enchapado dorado deben ser
limpiadas diariamente con un pafio suave embebido en liquido especifico para
limpieza; ello permitird mantenerlas siempre lustrosas y brillantes. Las piezas
de latén tratado deben ser lavadas con agua tibia sin uso de disolventes.

MANTENIMIENTO ORDINARIO

- Cada tres meses limpiar con una escobilla el condensador (Fig.B-12), para eli-
minar material que pueda obturar las aletas y restablecer la mixima eficiencia
de la unidad frigorifica.




* No apagar nunca la unidad frigorifica, salvo por razones de mantenimiento.

No verter nunca la bebida en vasos calientes.

No almacenar los contenedores en ambientes demasiado calientes o demasia-

do frios o sujetos a fuertes variaciones de temperatura. La temperatura ideal

es de aprox. 15°C.

* No almacenar los contenedores en locales malolientes.

* No almacenar los contenedores depositdndolos directamente sobre el pavi-
mento; utilizar para ello una plataforma de madera.

* Es necesario predisponer el drenaje del local de almacenamiento de los conte-
nedores,

* No extraer bebida antes de abrir la vilvula de la bombona del CO2.

#*

*

*

* No agregar nunca salmuera al agua del depdsito.

No utilizar detergentes perfumados o abrillantadores para lavar los vasos de

cerveza.

Mantener una adecuada rotacién de los contenedores almacenados.

Controlar que la vilvula de apertura de la bombona de CO2 esté COMPLE-
TAMENTE abierta.

Trasladar los contenedores al menos 24 horas antes del uso al local en el cual
permanecerdn durante la extraccién.

En caso de barricas con temperatura inferior a 15° C, es aconsejable utilizar
el termos en posicién invierno (sin banco de hielo).

ANOMALIAS, LOCALIZACION DE LAS RESPECTIVAS CAUSAS E INTERVENCIONES RECOMENDADAS

ANOMALIA VERIFICADA

PROBABLE

CAUSA

INTERVENCION SUGERIDA

El equipo no funciona 1. Ausencia de tensién

1. Verificar presencia de tensién en red.
En caso afirmativo, llamar al técnico

La unidad frigorifica no enfria 1.

Pérdida de gas refrigerante

1. Llamar al técnico

La unidad frigorifica no para nunca, 1. Termostato averiado

helando la bebida

1. Llamar al técnico

NOTA. EN LOS CASOS RECIEN INDICADOS, ANTES DE INTERVENIR EN LOS COMPONENTES ELECTRICOS, ES NECESARIO SUSPENDER
LA TENSION DE ALIMENTACION. PEDIR SIEMPRE LA INTERVENCION DE TECNICOS ESPECIALIZADOS.

ANOMALIA VERIFICADA

PROBABLE CAUSA

INTERVENCION SUGERIDA

La bebida no fluye a través del grifo

. Producto helado en el serpentin

. Llamar al técnico

1 1
2. Conector desenchufado en el contenedor 2. Enchufar el conector
3. Palanca de conexién no enganchada 3. Enganchar la palanca
4. Contenedor de bebida vacio 4. Sustituirlo con uno lleno
5. Bombona de CO2 vacia 5. Sustituirla con una llena
6. Vilvula de bombona CO2 cerrada 6. Abrir la védlvula
7. Falta presion en el contenedor 7. Restablecer presion de trabajo originalmente
programada por el técnico
8. Tornillo de regulacién (grifo de pléstico) 8. Destornillar el tornillo de regulaci6n en sentido
completamente atornillado contrario al de las agujas del reloj
9. Compensador de regulacién en posicion 9. Operar con el compensador del grifo en senso
de cierre total contrario al de las agujas del reloj
La bebida fluye lentamente a través del grifo 1. Compensador grifo regulado en posicién de I. Operar con el compensador del grifo en sentido
serni cierre contrario a agujas del reloj (abrir)
2. Conector en contenedor mal enchufado 2. Enchufar correctamente el conector en el contenedor
3. Presion CO2 demasiado baja 3. Restablecer la presién de CO2
(posible bombona vacia)
La bebida fluye demasiado caliente 1. Llamar al técnico
La bebida tiene mal sabor 1. Llamar al técnico
La bebida fluye con exceso de espuma 1. Llamar al técnico
La bebida fluye limpida pero produce 1. Vaso demasiado caliente 1. Mojar el vaso con agua fria a fin de reducir la

mucha espuma en el vaso

2. Técnica de extraccién incorrecta 2,

temperatura empleando para ello el mojador de
Vasos.

Aplicar correcta técnica de extraccion, segiin
cudl sea el producto

La bebida fluye con poca espuma 1. Conector mal enchufado en el contenedor 1. Enchufar bien el conector
2. Bombona de CO2 vacia 2. Sustituir la bombona
3. Vilvula bombona CO2 cerrada 3. Abrir la vilvula
Riépida pérdida de espuma 1. Vasos con trazas de grasa o detergente 1. Lavar correctamente los vasos con detergente
adecuado, en lo posible empleando un lavador de
escobillas y enjuagando lnego con abundante
agua corriente. Se aconseja usar el mojador de
Vasos.
2. Contenedor de bebida demasiado viejo 2. Sustituir el contenedor.
La bebida fluye con golpes de espuma . Conector mal enchufado en el contenedor 1. Enchufar correctamente el conector en el contenedor

[

. Contenedor vacio

2. Sustituir el contenedor

Agotamiento demasiado réipido de la bombona de CO2

1. Llamar al técnico

El grifo continda goteando

1. Llamar al técnico

La empresa CELLI S.p.A.. buscando la constante mejora de sus propios productos, se reserva el derecho de modificar en cualquier momento los modelos, textos y

dibujos sin obligacion de aviso previo.
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. INSTALACION POST-MIX BAIO-BANCO




GARANTIA

A CELLI S.p.A. garante os aparelhos da prépria produggo, nas normais condiges
de uso, isentos de vicios e de defeitos de material e de fabricagdo. A garantia tem a
validez de 2 ano a partir da data da nota de entrega. As modalidades da garantia
estio detalhadas no apropriado cartio que acompanha cada aparelho.

PORTOGUES

IDENTIFICACAO
DO EQUIPAMENTO

O equipamento contém uma “chapa matricula", colocada no painel frontal da maqui-
na, onde estio especificadas as caracteristicas necessdrias a propria identificagéo.

ADVERTENCIAS E CARACTERISTICAS GERAIS

danos as pessoas.

A ATENCAO
A\

Nos termos da normativa vigente, o aparelho deve ser ligado numa
tomada do circuito de alimenta¢do, que contenha uma eficiente
ligagdo 2 terra. Verifiquem a sua eficiéncia antes de proceder a insta-
lagdo.

Instalem no vosso equipamento eléctrico um interruptor diferencial ade-
quado.

Assegurar-se que a linha de alimentagdo seja adequada a poténcia da
maquina instalada; a secgdo dos cabos eléctricos nunca deve ser inferior a
1.5 mm2.

O equipamento € isento de interféncias nos termos do D.M. 13.04 1989
(directiva CEE 87/308).

A parte indicagtes diferentes, contidas na etiqueta, os aparelhos funccionam
em 220 V - 50 Hz. VariagGes de tensdo superiores a 10 % do valor nominal,
podem danificar as partes eléctricas excluidas da garantia. Aconselha-se por-
tanto de verificar a tensao da rede.

® o 99

Ligar um tubo ao nivel de excesso e colocar a sua extremidade numa
descarga onde se controle diariamente o nivel.

A

Este simbolo é usado quando o ndo respeito ou a interpretacdio errada das instrucdes de uso, podem provocar

Caso a mdquina seja fornecida com cabo de alimentagao terminante com os
trés fios e sem a tomada montada, monte exclusivamente a tomada anexa (se
optamos por utilizar, uma outra estrutura elétrica, € imprescindivel que esta
esteja de acordo com a norma de seguranga local). A montagem de tal toma-
da, deve ser feita por pessoal especializado do SERVICO TECNICO.

A instalag@o e a manutengio devem ser feitas por pessoal especializado
do SERVICO TECNICO

Em caso de instalagdo fixa, preveja um dispositivo que permita desli-
gar mdquina e que tenha uma distincia de abertura dos contactos de
pelo menos 3 mm.

A tomada do conector presente no painel de comandos, deve ser usada
exclusivamente para alimentar o motor agitador ou o motor agitador
com bomba instalado no aparelho.

Evitar limpar a médquina com jactos de dgua, pois eles poderiam atingir
as partes eléctricas.

Rd 44 AN

Aconselhamos ao utente quando recebe o aparelho de verificar que ele
ndo tenha sofrido danos durante o transporte e de fazer notar imediata-
mente ao transportador eventuais anomalias. Aconselhamos de dirigir-se
CELLI S.p.A. ou distribuidores autorizados para os componentes ou
pegas sobressalentes originais.

A CELLI S.p.A. nao se julga responsdvel por quaisquer eventuais danos a pessoas ou coisas, derivantes da falta de observagio das disposicoes ditas.

IL SISTEMA PRE-MIX

IL SISTEMA POST-MIX

Informacoes gerais
E assim chamado um sistema que serve para transvasar uma bebida j& pronta,
seja ela quente ou fria, de um recipiente para um copo.
Neste manual falaremos do sistema PRE-MIX ENCIMA DO BALCAO (Fig.A)e
EMBAIXO DO BALCAO (Fig.B) para a distribuic@o de bebidas refrigeradas.

PRE-MIX ENCIMA DO BALCAO: ¢ constituido por uma carroceria que
contém dentro o grupo frigorifero e o tanque com as serpentinas inox. As tornei-
ras de distribuido foram montadas na prépria carroceria. E provido de um motor
agitador para a dgua no tanque. Normalmente € instalado no balcio do bar.

PRE-MIX EMBAIXO DO BALCAO: a diferenca do precedente, é que é
instalado normalmente numa posicdo afastada em relag@o as torneiras. A
distincia varia de acordo com o caso, mas aconselha-se de posiciond-lo o mais
perto possivel das torneiras do bar.

Em substitui¢do do s6 motor agitador, pode ser previsto um motor agitador
com bomba de circulagio.

( A Fig.A, mostra um esquema tipico de instalagio PRE-MIX ENCIMA DO
BALCAO e a Fig.B, mostra a instalagiio PRE-MIX EMBAIXO DO BALCAO).

Informacies gerais
E assim chamado um sistema que serve para misturar 4gua com gds ou sem géds com
xarope (concentrado), obtendo uma bebida com gds ou sem gés, no proprio momen-
to que se serve. Neste manual falaremos do sistema POST-MIX ENCIMA DO
BALCAQ e EMBAIXO DO BALCAO para a distribuigdo de bebidas refrigeradas.

POST-MIX ENCIMA DO BALCAO: é constituido por uma carroceria que
contém dentro o grupo frigorifero, o tanque com as serpentinas inox e a insta-
lagdo da produgdo de soda, constituida por uma bomba de carga, 6rgao para car-
bonatar e central electrénica de controlo de niveis. A bomba de carga do 6rgio
para carbonatar, também pode ser instalada numa posicdo afastada. As vélvulas
de distribui¢do foram montadas na prépria carroceria. E provido de um moto-agi-
tador. Normalmente € instalado no balcio do bar.

POST-MIX EMBAIXO DO BALCAO: a diferenca do precedente, é que é
instalado normalmente numa posicdo afastada em relacdo as vélvulas de distri-
buigao. A distincia varfa de acordo com o caso, mas aconselha-se de posicioni-lo o
mais perto possivel das torneiras do bar.

Em substituigdo do moto-agitador, pode ser previsto um moto-agitador com bomba
de circulagdo, ou também uma bomba suplementar de ago inox para a circulagio da
soda. As méquinas POST-MIX também podem ser dotadas de linhas (serpentinas)
PRE-MIX para bebidas como por exemplo a cerveja e o vinho (PRE-POST-MIX),
portanto este livrete também tréz as instrugdes relativas as instalagoes PRE-MIX.

(A fig.C, mostra um esquema tipico de instala¢io POST-MIX ENCIMA DO
BALCAO)ea Fig.D, mostra a instalagao POST-MIX EMBAIXO DO BALCAO).

DISTRIBUICAO

- A regulagdo do fluxo da cerveja, bebida ou vinho, pode ser efectuada na
torneira, toda vez que este disponha de compensador, agindo na apropriada
alavanca (Fig.E). Girando-a no sentido horério, o fluxo diminui; no sentido
oposto aumenta.

- Em caso de torneiras de policarbonato, a regulagio se efectua com uma
operagao andloga, agindo no parafuso colocado ao lado do corpo da torneira
(Fig.F).

- Lembre-se que para um correcto servir, é preciso abrir a torneira com deci-
sdo.

AQUILO QUE NUNCA DEVE SER FEITO

- Manter os botijoes de CO2 no sol, perto de fontes de calor ou em ambientes
com temperaturas abaixo de 0° C ou em compartimentos frigoriferos.

- Mexer no equipamento sem ter desligado a tensdo antes.

- Deitar horizontalmente o botijaio CO2 durante o exercicio.

- Desligar o grupo refrigerante de noite.

MANUTENCAO DIARIA

- A torneira e em particular o biquinho, devem ser lavados diariamente com
dgua morna ou quente sem usar detergentes ou esponjas abrasivas.

- A bacia para recolher gotas, colocada embaixo das torneiras deve ser esvazia-
da todos os dias e lavada com dgua quente.

- No fim de cada barril, proceda ao enxdgiie das linhas cerveja.

- Limpe periodicamente com um pano himido as colunas, sem usar detergentes
ou esponjas abrasivas.

- As partes de latdo ndo submetidas a tratamento ou douraduras, devem ser lim-
pas periodicamente com um pano macio embebido dum liquide especifico
para a limpeza; isto permitird de manté-las sempre licidas e brilhantes. As par-
tes de latdo, devem ser limpas com dgua morna, sem o uso de solventes.

MANUTENCAO ORDINARIA

- Limpe com uma escova a cada trés meses o condensador (Fig.B-12), para eli-
minar o eventual entupimento das aletas e restituir o grupo frigorifero ao
miximo da eficiéncia.
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CONSELHOS E RECOMENDACG

* Nunca desligue o grupo refrigerante a nao ser para a manutengio. * Nio utilize detergentes profumados ou brilhantes para a lavagem dos
* Nunca ponha a bebida em copos quentes. copos de cerveja.
* Nio estoque os barris em ambientes demasiado quentes ou frios, ou sujei-  * Nunca acrescente salmouras na dgua do tangue.
tos & variagOes violentas de temperatura; a temperatura ideal é ao redor de  * Faca a correcta rotagdo dos barris estocados.
#*

15°C.

* Nio estoque os barris em lugares com mau cheiro.

* Nio estoque os barris directamente no chdo, mas preveja um estrado de
madeira.

* Preveja drenagem no lugar de estocagem dos barris.

* Nao sirva uma bebida antes de ter aberto a vilvula do botijdo de CO2 ,

Assegurar-se que a vélvula de abertura do botijao esteja COMPLETA-
MENTE aberta.

Transfira os barris pelo menos 24 horas antes da utilizagdo no lugar onde
sdo tidos durante o servigo.

Caso o barril venha a estar em uma temperatura inferior a 15° C, € acon-
selhdve] utilizar o termostato na posi¢éo inverno (sem banco de gelo).

DESARRANJOS FUNCIONAIS, PROCURA DAS CAUSAS E INTERVENCOES

INTERVENCAO SUGERIDA

DESARRANJO FUNCIONAL ACERTADO

CAUSA PROVAVEL

O aparelho nao poem-se a funcionar 1. Falta de tensdo 1. Verifique a presenca de tensdo na rede.
Em caso afirmativo chame o técnico
O grupo frigorifero nao esfria 1. Vazamento de gis refrigerante 1. Chame o técnico

Il grupo frigorifero ndo pédra nunca, e gela a bebida 1. Termostato avariado 1. Chame o técnico

ATENGAO: NOS CASOS SUPRACITADOS E NECESSARIO, ANTES DE MEXER NAS PARTES ELECTRICAS DESLIGAR A TENSAO.
PECA SEMPRE A INTERVENCAO DE TECNICOS ESPECIALIZADOS.

INTERVENCAO SUGERIDA

DESARRANJO FUNCIONAL ACERTADO CAUSA PROVAVEL

A bebida ndo sai da torneira

. Barril bebida vazio
. Botijao CO2 vazia

=B - -]

. Produto gelado na serpentina
. Engate barril desencaixado
Alavanca engate nio engatada

. Vilvula botijio CO2 fechada
. Falta pressao no barril

. Parafuso de regulagdo (tor.de plistico)
completamente aparafusado

. Tranqueta de regulagdo compensador na posigao | 9.
de maximo fechamento

. Chame o técnico

. Encaixe o engate

. Engate a alavanca

. Substitui-lo com um cheio

. Substitui-la com uma cheia

. Abra a vilvula

. Restabelega a pressio de exercicio originalmente
programada pelo técnico.

. Desaperte o parafuso de regulacio no sentido

anti-hordrio

Aja na tranqueta da torneira no sentido anti-

horério

~3 O e L b —

o0

A bebida sai lentamente da torneira 1. Compensador torneira regulado na 1. Aja na tranqueta da torneira no sentido
posicdo semi-fechada. anti-hordrio (abrir)
2. Engate do barril nao bem encaixado 2. Encaixe bem o engate no barril
3. Pressio CO2 demasiado baixa 3. Restabelega a pressiao CO2

(possivel botijao vazio)

A bebida sai demasiado quente

1. Chame o técnico

A bebida tem um sabor desagraddvel

1. Chame o técnico

A bebida sai com demasiada espuma

|. Chame o técnico

A bebida sai limpida, mas faz muita 1.
espuma no copo

]

Copo demasiado quente

. Técnica usada para servir nao correcta 2.

1. Molhe os copos na dgua fria

a fim de abaixar a temperatura

com o uso do molha-copos

Aplique a correcta técnicade para servir, de
acordo com o produto.

A bebida sai com pouca espuma
. Botijao CO2 vazio

(o) bl ==

. Engate no barril ndo bem encaixado

. Vilvula botijao CO2 fechada

. Encaixe bem o engate no barril
. Substitua o botijao
. Abra a vilvula

L2 b —

Ripida perda de espuma 1.

Copos com manchas de gordura ou detergente 1.

Lave bem os copos com detergente
apropriado, possibilmente con lava-copos
€Om escovas;

entdo enxague abundantemente com dgua
corrente. Aconselha-se 0 uso do molha-copos

2. Barril bebida velho 2. Substitua o barril
A bebida sai com golpes de espuma 1. Engate no barril ndo bem encaixado 1. Encaixe bem o engate no barril
2. Barril vazio 2. Substitua o barril

Esgotamento demasiado répido do botijao CO2

1. Chame o técnico

A torneira continua a pingar

1. Chame o técnico

Aempresa CELLI S.p.A., no interesse de evolugio dos proprios produtos, reserva-se de modificar em qualquer momento, modelos, texto e desenhos sem particular pré-aviso.

I. INSTALACAO PRE-MIX ENCIMA DO BALCAO. 8. BARRIL DE 18 LITROS TIPO BEBIDA. - B
2. BOTIAO CO2 SUPER SECO ALIMENTAR. - 9. CABECA PARA SERVIR ABEBIDA -
3. TUBO ALTA PRESSAO. B - 10. EQUIPAMENTO PRE-MIX EMBAIXO DO BALCAO

4. REDUTOR DE PRESSAO. 11. COLUNA DE DISTRIBUICAO. -
5. CHAPA DE FIXAGEM PARA REDUTOR. 12. CONDENSADOR. -

6. DIFUSOR CO2. . — 13. INSTALACAO POST-MIX ENCIMADO BALCAO
7. BARRIL DE 30 LITROS TIPO CERVEJA. 14. EQUIPAMENTO POST-MIX EMBAIXO DO BALCAO
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GARANTIE

Celli S.p.A. garandeert dat apparatuur van eigen fabricage - bij normaal gebruik -
vrij is van materiaal- en fabricagefouten. De garantie geldt gedurende 2 jaar na
datum van de afleveringsbon. De garantievoorwaarden zijn uitvoerig beschreven
op de garantiekaart die bij alle apparatuur wordt bijgesloten.

NEDERLANDS

IDENTIFICATIE VAN DE
APPARATUUR

Het frontpaneel van elk apparaat is voorzien van een "kentekenplaat" waarop de
specifieke kenmerken van het betreffende apparaat zijn vermeld.

GEBRUIKSAANWIJZING EN ALGEMENE KENMERKEN

A ATTENTIE

Conform de geldende normen dient elk apparaat aangesloten te zijn
op een geaard stopcontact. Alvorens met de montage te beginnen
dient de goede werking hiervan te worden gecontroleerd.

De installatie dient voorzien te zijn van een aardlek-schakelaar.

De elektriciteitsvoorziening dient aangepast te zijn aan het vermogen van
de geinstalleerde apparatuur; de doorsnede van de elektrische draden mag
nooit minder dan 1,5 mm2 te bedragen.

Voor wat betreft radiostoringen voldoet de apparatuur aan D.M.
13.04.1989 (E.E.G.-richtlijn 87/308).

Behoudens andere aanwijzingen aangegeven op het etiket werkt de apparatuur
op 220 V - 50 Hz. Spanningsvariaties van meer dan 10% van de nominale
waarde kunnen de elekirische onderdelen, uitgesloten van garantie, beschadi-
gen. Geadviseerd wordt dan ook de netspanning te controleren.

. dd g

Bevestig een afvoerbuisje aan de overloopbak en laat het viteinde in een
opvangbak uitkomen, waarvan men dagelijks het nivo kontroleert.

Dit symbooi wordt gebrulki indien het niet respecteren of een onjuiste inferpretatie van de gebrmksvoonvaurden
schade kan toebrengen aan personen.

Ingeval het apparaat voorzien is van een 3-aderige voedingskabel zonder
gemonteerde stekker dient uitsluitend de bijgeleverde stekker gemonteerd te
worden (of iedere steker, in overeenstemming met de geldende veiligheid-
svoorschriften). De montage van een dergelijke stekker dient verzorgd te
worden door het gespecialiseerde personeel van de Technische Dienst.

A

De montage en het onderhoud dienen uitgevoerd te worden door het
gespecialiseerde personeel van de Technische Dienst.

Ingeval van vaste installatie dient een voorziening te worden aangebra-
cht die het apparaat kan uitschakelen. De openingsafstand tussen de
contactpunten dient tenminste 3 mm. te bedragen.

De contactdoos op het bedieningspaneel dient uvitsluitend gebruikt te
worden voor de voeding van de roerwerkmotor of de roerwerkmotor
met gemonteerde pomp op het apparaat,

Het apparaat niet wassen onder stromend water dat de elektrische
onderdelen kan bereiken.

Nddde

De gebruiker wordt geadviseerd bij ontvangst van de apparatuur zich
ervan te verzekeren dat de apparatuur geen transportschade heeft opgelo-
pen en eventuele afwijkingen onmiddellijk te melden aan de
expediteur.Geadviseerd wordt zich tot Celli S.p.A. of haar geautoriscerde
distributeur te wenden voor originele vervangings- of reserve-onderdelen.

Celli S.p.A. is ontheven van elke verantwoordelijkheid voor eventuele schade aan personen of zaken veroorzaakt door het niet naleven van bovengenoemde bepalingen.

HET PRE-MI

Algemene informatie
Zo wordt een systeem genoemd dat bedoeld is om een reeds gereed zijnde drank,
zowel warm als koud, over le hevelen van een fust of tank naar een glas. In deze
handleiding worden het PRE-MIX SOPRA-BANCO- (fig.A) en het PRE-MIX
SOTTO-BANCO-systeem (fig.B) voor de aftapping van gekoelde dranken
besproken.

PRE-MIX SOPRA-BANCO: dit systeem bestaat uit een behuizing waarin
opgenomen zijn de koelgroep en de water bak met roestvrijstalenspiralen. De
tapkranen zijn gemonteerd op de behuizing zelf..De behuizing is voorzien van
een roerwerkmotor voor het water in de bak. Gewoonlijk wordt dit systeem
bovenop de bar gemonteerd.

PRE-MIX SOTTO-BANCO: in tegenstelling tot het voorgaande wordt deze
combinatie op afstand ten opzichte van de tapkranen geinstalleerd. De afstand
kan - afhankelijk van de situatie - variéren, maar geadviseerd wordt deze zo
dicht mogelijk bij de tapkranen te plaatsen. In plaats van alleen de roerwerk-
motor kan dit systeem voorzien zijn van een roerwerkmotor met circulatie-
omp.

I(:'FigFA toont het schema van een typische opstelling van een PRE-MIX
SOPRA-BANCO-installatie; fig.B het PRE-MIX SOTTO-BANCO-systeem).

Algemene informatie
Dit is de naam van een systeem dat koolzuurhoudend (soda) of gewoon water mengt
met een siroop (geconcentreerd) om bij het tappen een frisdrank te verkrljgen, al dan
niet koolzuurhoudend.
In deze handlelding wordt het POST-MIX “SOPRA-BANCO" -(bovenop de bar
geplaatst) en het POST-MIX “SOTTO BANCO™- systeem (onder de bar of op afstand
geplaatst) voor het tappen van gekoelde dranken besproken.

POST-MIX SOPRA-BANCO: it systeem bestaat uit een huizing waarin zijn opge-
nomen de koeleenheid, met roestvrijstalen spiralen en het sodawatersysteem.
bestaande uit een drukpomp, een carbonator en een elektronisch niveaucontrolesy-
steem. DE carbonatordrukpomp kan desgewenst op afstand geplaatst worden. De
tapkranen zijn op de cooler zelf gemonteerd. Hel systeem is voorzien van een
roerwerkmotor. Gewoonlijk wordt dit systeem bovenop de bar gemonteerd.

POST-MIX SOTTO-BANCO: in tegenstelling tot het bovengenoemde systeem
wordt deze combinatie op afstand van de tapkranen geinstalleerd. De afstand kan
afhankelijk van de omstandigheden varieren, maar aanbevolen wordt het systeem zo
dicht mogelijk bij het tappunt te plaatsen. In plaats van alleen de roerwerkmotor kan
dit systeem voorzien zijn van een roerwerkmotor met circulatiepomp of een extra
roestvrijstalen pomp voor de circulatie van het sodawater.

Het POST-MIX systeem kan ook voorzien zijn van PRE-MIX spiralen voor andere
soorten drank zoals bier of wijn (PRE-POST-MIX). In deze handleiding zijn derhal-
ve ook de instructies voor PRE-MIX installaties opgenomen.

(Fig.C toont het schema van een kenmerkend voorbeeld van de opstelling van een
POST-MIX SOPRA BANCO systeem; Fig.D de opstelling van het POST-MIX
SOTTO BANCO systeem).

HET TAPPEN

- De regeling van de toevoer van bier, frisdrank of wijn kan verzorgd worden
door de tapkraan, indien deze voorzien is van een compensator die reageert
op de daarvoor geschikte hendel (fig.E). Draaiend met de wijzers van de
klok mee vermindert de toevoer; in tegengestelde richting vermeerdert de
toevoer.

- Ingeval de tapkranen in policarbonaat zijn vitgevoerd, wordt de toevoer op
dezelfde wijze geregeld, gebruikmakend van de schroef aan de zijkant van
het tapkraanhuis (fig.F).

- Ter herinnering: om goed te tappen dient de tapkraan resoluut geopend te
worden.

WAT NOOIT TE DOEN

- De CO2-flessen in de zon plaatsen, dichtbij warmtebronnen of in een omge-
ving met een temperatuur onder 0° C of in koelcellen.

- De installatie openmaken zonder de stroom uit te schakelen.

- Tijdens de werking de CO2-fles horizontaal leggen.

- 's Nachts de koeler uitschakelen.

DAGELIJKS ONDERHOUD

De kraan en in het bijzonder de tuit dienen dagelijks schoongemaakt te worden met
lauw of warm water zonder het gebruik van schoonmaakmiddelen of schuurspon-
zen.

- De druppelvangbak onder de kranen dient iedere dag geleegd te worden en met
warm water schoongemaakt te worden.

- Bij het leegraken van iedere fust dienen de bierleidingen doorgespoeld te worden.

- Periodiek de zuil schoonmaken met een vochtige doek zonder schoonmaak-
middel of schuursponzen te gebruiken.

- De onbehandelde of vergulde messing onderdelen dienen periodiek schoonge-
maakt te worden met een zachte doek bevochtigd met een specifiek schoonmaak-
middel om deze zodoende helder en glanzend te houden. De behandelde messing
onderdelen moeten met schoon water zonder oplosmiddelen gereinigd worden.

REGELMATIG ONDERHOUD

- Elke 3 maanden dient de condensator (fig.B-12) met een borstel schoonge-
maakt te worden om eventuele verstopping van de koelribben te voorkomen en
het koelsysteem optimaal te laten functioneren.
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ADVIEZEN EN AANBEVELINGEN

* Schakel nooit de koeler uit behoudens voor onderhoudswerkzaamheden. * Voeg geen zout toe aan het water in de bak.

* Tap de drank nooit in warme glazen. * Zorg voor een goede roulatie van de opgeslagen fusten.

* Plaats de fusten nooit in een te warme of te koude omgeving of in een omgeving * Verzeker u ervan dat het ventiel van de CO2-fles GEHEEL geopend is.
met grote temperatuurverschillen; de ideale temperatuur is om en nabij 15° C. # De fusten dienen tenminste 24 uur v66r ingebruikname overgebracht

* Plaats de fusten niet in slecht-ruikende lokalen. te worden naar de omgeving waar ze worden gebruikt tijdens het

* Plaats de fusten niet direct op de vloer, maar zorg voor een houten vionder. aftappen.

- . . . & syl ve I - henede 2 e -
* Zorg voor drainage in de opslagruimte van de fusten. In geval van vaten met een temperatuur bt_-['l‘t.dl,n de 15 L is het aan te raden
" 4 H i de thermostaat in de winter-positie te gebruiken (zonder ijsbank).

Gebruik geen geparfumeerde of glans-schoonmaakmiddelen voor

het wassen van de bierglazen.

STORINGEN, MOGELIJKE OORZAKEN EN AANBEVOLEN HANDELING

PROBLEEM m AANBEVOLEN HANDELING
1 1.

Het apparaat start niet . Geen spanning Nagaan of er spanning in het net is. Zo ja,
de Technische Dienst waarschuwen

De koelgroep koelt niet 1. Verlies van koelvloeistof 1. De Technische Dienst waarschuwen
De koelgroep stopt nooit, en de drank bevriest 1. De thermosaat is beschadigd of kapot 1. De Technische Dienst waar- slaat nooit af
schuwen

N.B.: IN DE HIERBOVEN GENOEMDE GEVALLEN IS HET NOODZAKELIK, ALVORENS BIl DE ELEKTRISCHE DELEN TE KOMEN, DE STROOM-
VOORZIENING UIT TE SCHAKELEN. ALTIID DE HULP VAN GESPECIALISEERDE TECHNICI INSCHAKELEN.

PROBLEEM MOGELLIKE OORZAAK AANBEVOLEN HANDELING
Er komt geen drank uit de kraan 1. Bevroren drank in de spiraal 1. De Technische Dienst waarschuwen
2. Aansluiting op het fust is ontkoppeld 2. Aansluiting aankoppelen
3. Hendel van de aansluiting niet aangekoppeld 3. De hendel aankoppelen
4. Het fust is leeg 4. Vervangen door een volle
5. CO2-fles is leeg 5. Vervangen door een volle
6. Ventiel CO2-fles is gesloten. 6. Het ventiel openen
7. Druk op het fust ontbreekt 7. De oorspronkelijke door de technicus ingestelde
druk herstellen
8. De regelschroef (plastic kraan) is geheel 8. De regelschroef losdraaien tegen de wijzers van
vastge- draaid de klok in
9. De regelklink van de compensator is in geheel 9. De regelklink tegen de wijzers van de klok in
gesloten positie verplaatsen
De drank komt te langzaam uit de tap 1. De compensatorkraan is in half-gesloten 1. De kraanklink tegen de wijzers van de klok in
positie draaien (openen)
2. De koppeling op het fust is niet goed 2. De koppeling goed aansluiten op het fust
aangesloten
3. De CO2-druk is te laag 3. De CO2-druk herstellen. (Mogelijk is de fles leeg)
De drank komt te warm uit de kraan 1. De Technische Dienst waarschuwen
De drank heeft een slechte smaak 1. De Technische Dienst waarschuwen
De drank komt met teveel schuim uit de kraan 1. De Technische Dienst waarschuwen
De drank verlaat de kraan helder, maar maakt teveel | 1. Het glas is te warm 1. Het glas in koud water onderdompelen,
schuim zodal het glas afkoelt
2. Ondeskundige tapechniek 2. Goede taptechniek toepassen voor het soort
drank
De drank heeft te weinig schuim 1. Koppeling op het fust is niet goed aangesloten 1. Koppeling op het fust goed aansluiten
2. CO2-fles is leeg 2. De CO2-fles vervangen
3. Het ventiel van de CO2-fles is gesloten 3. Het ventiel openen
Snel schuimverlies 1. Glazen vertonen sporen van vet of 1. De glazen goed wassen met gegigende middelen;
schoonmaakmiddelen mogelijkerwijze in een glazenspoelbak met
borstel, vervolgens overvloedig spoelen met
stromend water. Geadviseerd wordt het gebruik
van een glazennaspoeler
2. Het fust is oud. 2. Het fust vervangen
De drank verlaat de tap met schuimstoten 1. Koppeling op het fust is niet goed aangesloten 1. De koppeling goed aansluiten
2. Het fust is leeg 2. Het fust vervangen
De CO2-fles raakt te snel leeg 1. De Technische Dienst waarschuwen
De tapkraan blijft druppelen 1. De Technische Dienst waarschuwen

Celli S.p.A. behoudt zich het recht voor ten behoeve van de ontwikkeling van haar producten op elk moment - zonder voorafgaand bericht - haar modellen, teksten en
ontwerpen te modificeren .

|. PRE-MIX “SOPRABANCO”SYSTEEM 8 [S8LTR.TANK
2. SUPER-DRY FOOD GRADE CO2 CYLINDER 9. TAPKOP - -
3. HOGEDRUKLEDDING === 10. PREMIX"SOTTO BANCO"SYSTEEM ===
4. DRUKREGELAAR _ . I . ZomEN. .
5. DRUKREGELAAR MONTAGEPLAAT 12. CONDENSATOR

6. CO2 VERDELER — 13. POST-MIX “SOPRA BANCO” SYSTEEM _ -
7. 30 LTR. BIERFUST 14. POST-MIX “SOTTO BANCO” SYSTEEM




GARANTI

CELLI S.p.A. garanterer, at det fremstillede udstyr ved anvendelse under norma-
le forhold er fri for fejl i materiale og udfgrelse. Garantien gelder 2 ir fra folge-
sedlens dato. Garantiprocedurerne forklares pd det kort, der felger med maskinen.

IDENTIFIKATION
AF UDSTYRET

Udstyret har en "registreringsplade” pa frontpanelet med den ngdvendige infor-
mation til identifikation deraf.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG GENERELLE FUNKTIONER

personskaae.

A ADVARSEL

Udstyret skal i henhold til gzldende forskrifter kobles til en kontakt
med effektiv jordforbindelse. Kontrollér, at forbindelsen virker, for
installationen fortswzttes.

Det elektriske anleg skal forsynes med en egnet differentialafbryder.

Kontrollér, at elledningen er dimensioneret til det installerede udstyrs
effekt, elkablernes tvaersnit mi aldrig véere under 1,5 mma2.

Udstyret pavirkes ikke af radiostgj - opfylder D.M. 13.04 1989 (E@F
direktiv 87/308).

Medmindre andet er anfert pa meerkaten, kerer udstyret ved 220 V - 50 Hz.
Spandingsforskelle pa over 10% af den nominelle veerji kan beskadige elektri-
ske dele, der ikke omfattes af garantien. Det tilriides derfor at kontrollere net-
spandingen.

® -9[}9

Slut en slange til overlgbshullet og anbring enden af slangen i en aflgbsbehol-
der. Kontrollér dagligt niveauet i aflsbsbeholderen.

Dette symbol anvendes, ndr manglende overholdelse of eller forkert forstéelse of brugsanvisningerne kan medfore

Hvis udstyret har et elkabel, der ender i 3 ledninger uden en monteret stik-
prop, ma kun den medfglgende stikprop monteres (eller anden godkendt
stikprop). Stikproppen skal monteres af specialuddannet TEKNISK SERVI-
CE-personale.

Installation og vedligeholdelse skal udferes af specialuddannet TEKNISK
SERVICE-personale.

Sifremt der skal udfgres en permanent installation, skal der anbringes en
anordning, som muligger frakobling af maskinen. Kontaktafstanden skal
vare min. 3 mm.

Konnektorstikket pd kontrolpanelet mé kun bruges til stremforsyning af
blandemotor eller af blandemotor med pumpe installeret pa udstyret.

Renger ikke maskinen ved hjelp af vandstraler, idet de elektriske dele her-
ved vil kunne beskadiges.
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Vi anbefaler, at brugeren ved modtagelse af udstyret kontrollerer, at det ikke
har taget skade under transporten og straks underretter vognmanden, hvis
nogen skade konstateres. Det tilrides at anvende komponenter og originale
reservedele fra CELLI S.p.A. eller CELLI S.p.A.’s autoriserede forhandlere.

CELLI S.p.A. har intet ansvar for nogen person- eller tingskade, forarsaget af manglende overholdelse af disse anvisninger.

PRE-MIX SYSTEMET

HET POST-MIX

STEEM

Generelle informationer
PRE-MIX er navnet pa det system, der tapper et drikkeklart produkt - enten
varmt eller koldt - fra en beholder og skznker det op i et glas.
Vi vil i denne vejledning fortelle om PRE-MIX "SOPRA-BANCO" systemet
(d.v.s. over bordet, Fig.A) og "SOTTO-BANCO" systemet (d.v.s. under bordet
eller remote, Fig.B) til udskenkning af kolde drikkevarer.

PRE-MIX SOPRA-BANCO: bestir af et ydre kabinet, der rummer keleenhe-
den og kelespiralerne i rustfrit stal. Serveringshanerne er monteret pa kabinettet.
Systemet har en blandemotor til vandet i beholderen. Dette system installeres
normalt pd bardisken.

PRE-MIX SOTTO-BANCO: i mods:®tning til ovenn®vnte system installeres
dette system normalt i nogen afstand fra hanerne. Afstanden varierer efter
forholdene, men det tilrides at placere systemet sa tet som muligt pd serve-
ringshanerne.

Som et alternativ til omroremotor, kan der leveres en omroremotor med
recirkulationspumpe. .

(Fig.A viser en typisk installation af et PRE-MIX SOPRA-BANCO system;
Fig.B viser PRE-MIX SOTTO-BANCO systemet).

Generelle informationer
POST-MIX er navnet pé det system, der blander vand med eller uden brus med en
(koncentreret) saft si der udskenkes en drikkevare, med eller uden brus. Vi vil i denne
vejledning fortzelle om POST-MIX SOPRA-BANCO systemet (d.v.s. over bordet) og
SOTTO-BANCO systemet (d.v.s. under bordet eller remote) til udskankning af kolde
drikkevarer.

POST-MIX SOPRA-BANCO: bestér af et ydre kabinet, der rummer kgleenheden,
beholderen med spiralerne i rustfrit stal og sodavandsmaskinen, der bestir af en
pafyldningspumpe, en kulsyreenhed og et elektronisk niveaustyringssystem.
Kulsyreenhed og pifyldningspumpe kan ogsa installeres et andet sted..
Serveringshanerne er monteret pa kabinettet. Dette system installeres normalt pa
bardisken.

POST-MIX SOTTO-BANCO: i modstning til ovennzvnte system installeres
dette system normalt i nogen afstand fra hanerne. Afstanden varierer efter forholde-
ne, men det tilrddes at placere systemet sa teet som muligt pé serveringshanerne.Som
et alternativ til omroremotor, kan der leveres en omroremotor med recirkulation-
spumpe eller som ekstraudstyr en ekstra pumpe i rustfrit stil til recirkulation af
sodavand. POST-MIX maskiner kan ogsa udstyres med PRE-MIX rgr (spiraler) til
drikkevarer sasom ¢l og vin (PRE-POST-MIX). Instruktioner for PRE-MIX-syste-
merne findes i denne bog.

(Fig.C viser en typisk installation af et POST-MIX SOPRA-BANCO system; Fig.D
visér POST-MIX SOTTO-BANCO systemet).

UDSKZANKNING

- Strgmmen af ¢l, spiritus eller vin kan reguleres pa haner, udstyret med en
kompensator, ved at dreje pd grebet (Fig.E). Drej grebet med uret for at
mindske strommen og mod uret for at gge den.

- Polycarbonat-haner reguleres pa samme made ved at dreje skruen pa hanen
(Fig.F).

- Husk at dbne hanen med en fast og bestemt bevagelse - si skankes produk-
tet korrekt.

"TING DU IKKE MA

- CO2-cylindre ma aldrig opbevares i direkte sollys, i nerheden af varmekilder
eller pa steder, hvor temperaturen er under 0°C eller i kglerum,

- Systemet ma aldrig dbnes, ferend der er slukket for stremmen.

- CO2-cylinderen ma aldrig placeres vandret, nér den er i brug.

- Sluk aldrig for keleenheden om natten.

DAGLIG VEDLIGEHOLDELSE

- Vask hanen, is@r dysen, hver dag i lunkent eller varmt vand uden renggringsmidler.
Brug ikke slibesvampe.

- Tem drypbakken under hanemne hver dag og vask den i varmt vand.

- Skyl glrgrene, hver gang en fustage skiftes.

- Renger timene regelmassigt med en fugtig klud- der mé ikke bruges renggring-
smidler eller slibesvampe.

- Alle messingdele, som ikke er overfladebehandlede eller forgyldte, skal renggres
med en blgd klud, fugtet med en speciel rensevaske, der holder dem rene og
blanke. Overfladebehandlede messingdele skal renggres med varmt vand - der ma
ikke bruges oplgsningsmidler.

REGELMAESSIG VEDLIGEHOLDELSE

- Renggr kondensatoren (Fig.B-12) hver 3. mined med en berste, sa risten ikke
tilstoppes, og sa kgleenheden kan arbejde ved maksimal effektivitet.
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TIPS OG GODE RAD

Brug aldrig parfumerede eller glansfremmende renggringsmidler til vask
af plglassene.

* Sluk aldrig for kgleenheden - kun i forbindelse med vedligeholdelse. *

# Held aldrig drikkevaren i varme glas.

* Fustager mi ikke opbevares for varmt, for koldt eller pa steder, hvor * Tilst aldrig salt til vandet i beholderen.

temperaturen pludselig @ndres - den ideelle temperatur er ca. 15°C. * Kontrollér, at fustagerne opbevares med den rigtige ende opad.

* Fustager md ikke opbevares pé steder med stark lugt. * Kontrollér, at ventilen pa CO2-cylinderen er HELT dben.

* Fustager mé aldrig opbevares direkte pa jorden - opbevar dem pi en tra- * Flyt fustagerne til det sted, hvor de kobles til installationen, mindst 24
platform. timer fgr de skal tages i brug.

* Fustagerummet skal vare forsynet med et effektivt aflab. * Hvis fustagen opbevares ved en temperatur under 15 grader Celsius, er det

* Held aldrig op uden fgrst at dbne ventilen pA CO2-cylinderen. tilrddeligt at benytte vandtemperaturtermostaten i stedet for isbankkontroleren.

PROBLEM

Teender ikke 1.

FEJLFINDING

MULIG UDBEDRING

Kontrollér stremforsyningen. Er den i orden,

MULIG ARSAG

Strgmsvigt 1.

tilkaldes en servicetekniker

K@leenheden koler ikke

L.

Kolemiddel lekker

Tilkald en servicetekniker

Kgleenheden standser aldrig og fryser produktet

ned

Defekt termostat

. Tilkald en servicetekniker

N.B.: DER SKAL I OVENNAVNTE TILFELDE ALTID SLUKKES FOR STROMMEN, F@R DE ELEKTRISKE DELE BLOTLAGGES, LIGESOM DER ALTID

SKAL TILKALDES EN UDDANNET SERVICETEKNIKER

PROBLEM

MULIG ARSAG

MULIG UDBEDRING

Produktet kommer ikke ud af hanen 1. Produkt frosset i spiralen 1. Tilkald en servicetekniker
2. Fustagekobling afbrudt 2. Slut koblingen til
3. Koblingsgreb ikke koblet til 3. Kobl grebet til
4. Fustage tom 4. Udskift med fuld fustage
5. CO2-cylinder tom 5. Udskift med fuld cylinder
6. CO2-cylinderventil lukket 6. Aben ventil
7. Intet tryk pa fustagen 7. Indstil til det tryk,
der oprindeligt blev indstillet
af serviceteknikeren
8. Stilleskrue (plasttap) 8. Lgsn stilleskruen
helt lukket ved al dreje den mod uret
9. Kompensatorens stilleskrue helt lukket 9. Drej stilleskruen p hanen mod uret
Produktet Igber langsomt ud af hanen I. Kompensatorhane 1. Drej stilleskruen pa
halvt lukket hanen mod uret (dben)
2. Fustagekobling ikke korrekt tilsluttet 2. Slut fustagekoblingen rigtigt til
3. CO2-tryk for lavt 3. Sat CO2-trykket korrekt
(fustagen kan vare tom)
Produktet er for varmt 1. Tilkald en servicetekniker
Produktet smager darligt 1. Tilkald en servicetekniker
Der er for meget skum 1. Tilkald en servicetekniker
Produktet kommer klar ud, men skummer meget i | 1. For varme glas 1. Ger glassene vade i koldt vand for at
glasset senke temperaturen - brug glasfontanen
2. Forkert skaeenketeknik 2. Anvend den skanketeknik, der passer
til produktet
Produktet skummer nasten ikke 1. Fustagekobling forkert monteret 1. Sat koblingen rigtigt i fustagen
2. CO2-cylinder tom 2. Skift cylinder
3. CO2-cylinderventil lukket 3. Aben ventil
Skummet forsvinder hurtigt 1. Rester af fedt eller renggringsmiddel 1. Vask glassene grundigt
i glassene med det rigtig
renggringsmiddel, brug om muligt
vaskebgrste. Skyl sé i rigeligt, rindende
vand.
2. Gammel produktfustage 2. Udskift fustage
Produktet kommer ud med skumsprgjt 1. Fustagekobling ikke monteret korrekt 1. St koblingen rigtigt i fustagen
2. Fustage tom 2, Udskift fustage
CO2-cylinderen lgber for hurtigt ter 1. Tilkald en servicetekniker
Hanen bliver ved at dryppe 1. Tilkald en servicetekniker

Celli S.p.A. forbeholder sig ret til nar som helst og uden forudgaende varselat ®ndre modeller, tekst og tegninger som folge af den Igbende produktudvikling.

I PRE-MIX "SOPRA-BANCO" SYSTEM 8. I8LOLTYPEFUSTAGE - _ i
2. SUPERDRYCO2CYLINDERTILCATERING 9. AFTAPNINGSHOVED - -
3. HOJTRYKSROR - 10, PREMIX "SOTTO-BANCO" SYSTEM._ =
4, TRYKREGULATOR ] - 11. UDSK/ENKNINGSTARN o
5. OVERGANGSR@R - MONTERINGSPLADE 12. KONDENSATOR _ =)
6. COZDIFFUSER 13 POST-MIX 'SOPRA-BANCO" SYSTEM e
7. 30 LOLTYPE FUSTAGE 14. POST-MIX "SOPRA-BANCO" SYSTEM




GARANTI

CELLI S.p.A. garanterar att den utrustning som foretaget tillverkar &r fri fran fel
i material och tillverkning. Forutsittningen &r att utrustningen anvinds pa avsett
séitt. Garantin giller i 2 dr fran utstillandet av leveranssedeln. Garantiproceduren
beskrivs pi det kort som medfoljer maskinen.

IDENTIFIKATION
AV UTRUSTNINGEN

Utrustningen har en "registreringsskylt" pa frontpanelen. Dir star all nédvindig
ID-information.

FORSIKTIGHETSATGARDER OCH ALLMANNA EGENSKAPER

A

Utrustningen mdste anslutas till ett jordat uttag. Kontrollera att utta-
get fungerar.

VARNING

Installera ett ldmpligt Gverspinningsskydd pa elkretsen.

Se till att nitkabeln dr dimensionerad for utrustningen. Diametern pa
elkablarna ska vara minst 1,5 mm2.

Utrustningen paverkas inte av radiointerferens, detta i enlighet med D.M.
13.04 1989 (EEG-direktiv 87/308).

. BB

Om inte annat anges pa skylten, anviinder utrustningen 220 V - 50 Hz.

@ Spinningsvariationer pd mer in 10 % av mérkvirdet kan skada elkomponenter
som inte ingdr i garantin. Vi rekommenderar déirfor att du kontrollerar nétspén-
ningen.

Anslut en slang till éverfyllnadséhlet och placera slangens dnde i ett
avlopp. Kontrollera dagligen nivin i avloppet.

Den hér symbolen betyder att om du inte féljer sikerhetsfsreskrifterna, kan det leda fill personskador.

Om utrustningen har en nitkabel med tre sladdar men ingen kontakt
monterad, montera endast den medféljande kontakten (eller en annan
kontakt med IMQ-miérkning). Kontakten miste monteras av auktorise-
rade TEKNIKER/ELEKTRIKER.

Installation och underhall far bara utféras av specialiserade TEK-
NIKER/ELEKTRIKER.

Om utrustningen ska installeras-fast, ska det finnas en strémbrytare
med minst 3 mm dppen kontakt.

Anslutningsuttaget pa kontrollpanelen fir bara anvindas for forsorjning
av utrustningens skakverksmotor eller skakverksmotor med pump.

Undvik att rengora maskinen med vattenstrile, eftersom detta kan
skada eldelarna.
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Vid leveransen rekommenderar vi att du kontrollerar att utrustningen
inte skadats under transporten, Meddela omedelbart agenten om sa &r
fallet. Kontakta CELLI S.p.A. eller auktoriserade aterforsiljare for
reservdelar.

CELLI S.p.A. frinsiiger sig allt ansvar for person- och sakskador som intriffar till féljd av att du inte f6ljer dessa anvisningar.

PRE-MIX-SY

POST-MIX-SYSTEMET

Allmiin information
PRE-MIX ir namnet pa det system som pumpar upp en firdigblandad dryck,
varm eller kall, frin en behallare till et glas.
I den hiir handboken talar vi om systemet "SOPRA-BANCO" (pa bardisken,
figur A) och systemet "SOTTO-BANCO" (under bardisken eller frén en annan
plats, figur B), niir det giiller upptappning av kylda drycker.

PRE-MIX SOPRA-BANCO: bestér av en yttre lida som innehdller kylaggrega-
tet och de rostfria stalrbrsspiralerna. Upptappningskranarna sitter fast pa lidan,
Systemet har en skakverksmotor for vattnet i tanken. Som regel monteras det hir
systemet pa bardisken.

PRE-MIX SOTTO-BANCO: till skillnad fran det ovan ndmnda systemet,
monteras vanligtvis systemet en bit ifrn kranarna. Avstdndet kan variera, men
vi rekommenderar att systemet placeras si nira upptappningskranarna som
méjligt.

Som ett alternativ till skakverksmotorn kan en skakverksmotor med cirkula
tionspump anvindas. a
(I figur A visas en vanlig montering av systemet PRE-MIX SOPRA-BANCO.
I figur B visas systemet PRE-MIX SOTTO-BANCO).

Allmiin information
POST-MIX dr namnet pa det system som blandar kolsyrat eller vanligt vatten med en
typ av sirap (koncentrat). Drycken, kolsyrad eller inte, hiills upp firdigblandad. I den
hiir handboken talar vi om systemet "POST-MIX SOPRA-BANCO"( pi bardisken)
och systemet "SOTTO-BANCO" (under bardisken eller frin en annan plats), nir det
giiller upptappning av kylda drycker.

POST-MIX SOPRA-BANCO: bestir av en yttre lida som innehaller kylaggrega-
tet, tanken med de rostfria stalrorsspiralerna och en kolsyreapparat.
Kolsyreapparaten bestar av en pafyllningspump, kolsyreaggregatet och ett elektroni-
skt nivikontrollsystem. Péifyllningspumpen kan ocksd monteras pd en annan plats.
Upptappningskranarna sitter fast pa lidan. Som regel monteras det hiir systemet pi
bardisken.

POST-MIX SOTTO-BANCO: till skillnad fran det ovan nimnda systemet, mon-
teras vanligtvis det hiir systemet en bit i fréin kranarna. Avstindet kan variera, men vi
rekommenderar att systemet placeras si nira upptappningskranarna som méjligt,
Som ett alternativ till skakverksmotorn kan en skakverksmotor med cirkulation-
spump anviindas, Du kan ocksd anviinda en rostfri stalpump (tillval) for cirkulation
av den kolsyrade drycken. POST-MIX-maskinerna kan ocksa utrustas med PRE-
MIX-slangar (spiraler) for drycker som exempelvis 6l och vin (PRE-POST-MIX).
Instruktioner for PRE-MIX-systemen ingdr i det hiir hiftet.

(T figur C visas en vanlig montering av systemet POST-MIX SOPRA-BANCO. |
figur D visas systemet POST-MIX SOTTO-BANCO.

ATT HALLA UPP

- Du kan justera dryckens flode pa kranar som har en tryckutjamnare, genom
att skruva pa justeringsskruven (figur E). Du minskar flodet genom att skru-
va pa justeringsskruven medsols och okar det genom att skruva motsols.

- Med kranar for kolsyrade drycker kan du justera flédet pé ett liknande sitt,
genom att skruva pa justeringsskruven som sitter pi kranen (figur F).

- Kom ihdg: For att du ska kunna hilla upp drycken ordentligt, méste du
oppna kranen med en fast och bestimd rorelse.

SAKER ATT UNDVIKA

- Forvara aldrig kolsyrebehéllarna i solen, nira viarmekillor eller i miljoer déar
temperaturen ir under 0°C eller i kallforrad.

- Oppna aldrig systemet utan att forst sla av strémmen.

- Ligg aldrig kolsyrebehillarna ner.

- Sting aldrig av kylaggregatet under natten.

DAGLIGT UNDERHALL

- Tviitta kranen, sirskilt munstycket, varje dag med varmt vatten, utan att anviinda
diskmedel eller svampar som repar.

- Tom uppsamlingsbrickorna under kranarna varje dag och tvétta dem med varmt
vatten.

- Skolj dlslangarna vid byte av fat.

- Tvitta resten av kranen med jimna mellanrum, med en fuktad trasa, utan att anviin-
da diskmedel] eller svampar som repar.

- Alla missingsdetaljer som inte har behandlats eller forgyllts, méste rengtras med en
mjuk trasa som har fuktats i sirskild rengoringsviitska, for att de ska forbli rena och
blanka. Rengor de behandlade missingsdetaljerna med varmt vatten, anvind inga
rengoringsmedel.

RUTINUNDERHALL

- Rengir kondensatorn (figur B-12) var tredje manad med en borste, for att
forhindra att kylflinsarna sitts igen och for att kylaggregatet ska fungera sa
effektivt som majligt.
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TIPS OCH REKOMMENDATIONER

* Sting endast av kylaggregatet for underhall, aldrig annars.

# Hall aldrig upp drycken i varma glas.

* Forvara inte faten i for varma eller for kalla miljoer eller i miljoer med snab-
ba temperaturvixlingar. Den biista temperaturen &r ca 15°C.

* Forvara inte faten pa platser ddr det luktar illa.

* Forvara inte faten direkt pi golvet, placera dem pi triiplattor.

* Se till aut forvaringsplatsen for faten ir ordentligt drénerad.

* Hll aldrig upp en dryck utan att forst ppna ventilen pd kolsyrebehillaren.

* Anviind aldrig parfymerat diskmedel eller diskmedel som limnar en glinsan-

* Tillsdtt aldrig salt i vattentanken.

* Om fatet i forvaras liigre temperatur dn 15° C, rekommenderas att anviinda

de yta, niir du diskar olglasen.

Se till att faten placeras med ritt sida uppdt.
Se till att ventilen pa kolsyrebehillaren dar HELT 6ppen.

Placera faten pa det stille dér drycken ska hillas upp, minst ett dygn innan de
ska anviindas.

vattentermostaten for att reglera vattentemperaturen (utan isbank).

FELSOKNING

PROBLEM

Startar inte 1. Stromavbrott

TROLIG ORSAK

FORSLAG TILL ATGARD

1. Kontrollera stromforsérjiningen. Om den ir OK,
kontakta servicetekniker.

Kylaggregatet kyler inte 1. Gaslicka i kylaggregatet

1. Kontakta servicetekniker

Kylaggregatet slds inte av, si att drycken fryser 1. Felaktig termostat

1. Kontakta servicetekniker

OBS! VID OVANSTAENDE PROBLEM MASTE DU STANGA AV STROMMEN INNAN DU BORJAR GRANSKA DE ELEKTRISKA DELARNA.

RING ALLTID EN SPECIALISERAD SERVICETEKNIKER.

PROBLEM

TROLIG ORSAK

FORSLAG TILL ATGARD

Det gér inte att hilla upp drycken

Fatet ir tomt
. Kolsyrebehillaren ar tom

‘-JC?\L}I_-I-\-:_:JI‘\J:—‘

. Det finns inget
tryck till fatet

O oo

. Justeringsskruven for

Drycken har frusit i rorspiralen
. Kopplingen till fatet har lossnat
Kopplingen sitter inte fastlast

. Ventilen till kolsyrebehallaren dr sténgd

. Justeringsskruven (plastlock) ir helt inskruvad

tryckutjiimnaren dr stangd

. Kontakta servicetekniker

. Sitt fast kopplingen

. Lis kopplingen

Byt ut mot fullt fat

. Byt ut mot full behéllare

. Oppna ventilen

. Aterstill trycket till instillningen
som ursprungligen gjordes
av en servicetekniker

. Skruva justeringsskruven motsols

. Skruva justeringsskruven

pé kranen motsols

o e —

=N ]

Drycken hiills upp for sakta L.

Lk

. Kolsyretrycket #r for lagt

Kranen for tryckutjimnare ir halvstingd 1.

. Fatkopplingen ir inte ordentligt fastsatt 2.

Skruva pa justeringsskruven

pa kranen motsols (6ppen)

Siitt fast fatkopplingen ordentligt
3. Aterstill trycket till korrekt tryck
(fatet kan ocksé vara tomt)

Drycken som hills upp ir for varm

1. Kontakta servicetekniker

Drycken smakar illa

1. Kontakta servicetekniker

Drycken har fér mycket skum

1. Kontakta servicetekniker

Drycken dr klar, 1. Glaset &r fér varmt

men skummar for mycket

2. Upptappningstekniken iir felaktig 2.

1. Blot glasen i kallt vatten for att

siinka temperaturen, anvind en glasfontéin
Anviind riitt upptappningsteknik

foor varje dryck

Drycken har for lite skum
. Kolsyrebehillaren dr tom

L D —

. Fatkopplingen iir inte ordentligt fastsatt

. Ventilen till kolsyrebehillaren dr stangd

. Siitt fast kopplingen ordentligt
. Byt behillare
. Oppna ventilen

L bl —

Skummet férsvinner {Gr snabbt 1.

2. Fatet dr gammalt

Rester av fett eller diskmedel i glasen 1.

Tviitta glasen ordentligt

med riitt typ av diskmedel,

helst for hand, skélj sedan

i rikligt med vatten. Anviindning a
glasfontidn rekommenderas.

2. Byt ut fatet

Drycken hills upp med skumstralar 1.
2. Fatet dr tomt

Fatkopplingen ir inte ordentligt fastsatt 1.

Sitt fast kopplingen ordentligt
2. Bytut fatet

Kolsyrebehillaren tar slut for snabbt

1. Kontakta servicetekniker

Kranen droppar

1. Kontakta servicetekniker

Celli S.p.A. forbehaller sig ratten att andra modeller, text och ritningar utan foregaende meddelande.

. SYSTEMET PRE-MIX "SOPRA-BANCO"

. KOLSYREBEHALLAREN "SUPER-DRY" FOR CATERING

. HOGTRYCKSSLANG

4. TRYCKREDUCERARE
. MONTERINGSPLATTA FOR REDUCERARE

KOLSYRESPRIDARE

. OLFAT FOR 30 LITER

. OLFATFOR ISLITER
3 U'PPLMPNH\GSANORD\IIN(J

. SYSTEMET PRE-MIX "SOTTO-BANCO"
. UPPTAPPNINGSKRANAR

. KONDENSATOR
. SYSTEMET POST-MIX "SOPRA-BANCO"
. SYSTEMET POST-MIX "SOTTO-BANCO"




TIPS OCH REKOMMENDATIONER

* Sting endast av kylaggregatet for underhall, aldrig annars. * Anviind aldrig parfymerat diskmedel eller diskmedel som ldmnar en glinsan-

* Hill aldrig upp drycken i varma glas.

Forvara inte faten i for varma eller for kalla miljder eller i miljoer med snab-

de yta, nir du diskar dlglasen.

* Tillsiitt aldrig salt i vattentanken.

ba temperaturvixlingar. Den bista temperaturen dr ca 15°C. * Se till att faten placeras med riitt sida uppit.
* Forvara inte faten pa platser dir det luktar illa. * Se till att ventilen pa kolsyrebehallaren dar HELT 6ppen.
* Forvara inte faten direkt pa golvet, placera dem pa triplattor. * Placera faten pa det stille dér drycken ska hillas upp, minst ett dygn innan de

Se till att forvaringsplatsen f&r faten ér ordentligt driinerad.
Hiill aldrig upp en dryck utan att férst 6ppna ventilen pa kolsyrebehillaren.

ska anvindas.

* Om fatet i forvaras lidgre temperatur ién 15° C, rekommenderas att anvinda
vattentermostaten for att reglera vattentemperaturen (utan isbank).

PROBLEM

Startar inte

L.

FELSOKNING

TROLIG ORSAK

Stromavbrott

FORSLAG TILL ATGARD

. Kontrollera stromforsérjningen. Om den ér OK,

kontakta servicetekniker.

Kylaggregatet kyler inte

1L

Gaslicka i kylaggregatet

. Kontakta servicetekniker

Kylaggregatet slas inte av, sa att drycken fryser

1.

Felaktig termostat

Kontakta servicetekniker

OBS! VID OVANSTAENDE PROBLEM MASTE DU STANGA AV STROMMEN INNAN DU BORJAR GRANSKA DE ELEKTRISKA DELARNA.
RING ALLTID EN SPECIALISERAD SERVICETEKNIKER.

PROBLEM

TROLIG ORSAK

FORSLAG TILL ATGARD

Det gdr inte att hiilla upp drycken 1. Drycken har frusit i rérspiralen 1. Kontakta servicetekniker
2. Kopplingen till fatet har lossnat 2. Sitt fast kopplingen
3. Kopplingen sitter inte fastlast 3, Lis kopplingen
4. Fatet &r tomt 4. Byt ut mot fullt fat
5. Kolsyrebehallaren ir tom 5. Byt ut mot full behallare
6. Ventilen till kolsyrebehallaren ér stingd 6. Oppna ventilen
7. Det finns inget 7. Aterstill trycket till instillningen
tryck till fatet som ursprungligen gjordes
av en servicetekniker
8. Justeringsskruven (plastlock) dr helt inskruvad 8. Skruva justeringsskruven moisols
9. Justeringsskruven for 9. Skruva justeringsskruven
tryckutjimnaren @r stingd pa kranen motsols
Drycken hills upp for sakta 1. Kranen for tryckutjimnare 4r halvstingd 1. Skruva pé justeringsskruven
pi kranen motsols (5ppen)
2. Fatkopplingen ir inte ordentligt fastsatt 2. Sitt fast fatkopplingen ordentligt
3. Kolsyretrycket ér for ligt 3. Aterstidll trycket till korrekt tryck
(fatet kan ocksé vara tomt)
Drycken som hills upp ér fér varm 1. Kontakta servicetekniker
Drycken smakar illa 1. Kontakta servicetekniker
Drycken har for mycket skum 1. Kontakta servicetekniker
Drycken ér klar, 1. Glaset ir for varmt 1. Blot glasen i kallt vatten for att
men skummar for mycket sinka temperaturen, anviind en glasfontiin
2. Upptappningstekniken &r felaktig 2. Anvind ritt upptappningsteknik
for varje dryck
Drycken har for lite skum 1. Fatkopplingen &r inte ordentligt fastsatt 1. Siu fast kopplingen ordentligt
2. Kolsyrebehillaren ir tom 2. Byt behallare
3. Ventilen till kolsyrebehillaren &r stangd 3. Oppna ventilen
Skummet forsvinner fér snabbt 1. Rester av fett eller diskmedel i glasen 1. Tvitta glasen ordentligt
med ritt typ av diskmedel,
helst for hand, skélj sedan
i rikligt med vatten. Anviindning a
glasfontiin rekommenderas.
2. Fatet dr gammalt 2. Byt ut fatet
Drycken hills upp med skumstrilar 1. Fatkopplingen dr inte ordentligt fastsatt 1. Siitt fast kopplingen ordentligt
2. Fatet ir tomt 2. Bytut fatet
Kolsyrebehillaren tar slut for snabbt 1. Kontakta servicetekniker
Kranen droppar 1. Kontakta servicetekniker

Celli S.p.A. forbehaller sig ratten att andra modeller, text och ritningar utan foregaende meddelande.

SYSTEMET PRE-MIX "SOPRA-BANCO"
KOLSYREBEHALLAREN "SUPER-DRY" FOR CATERING
HOGTRYCKSSLANG

TRYCKREDUCERARE

MONTERINGSPLATTA FOR REDUCERARE
KOLSYRESPRIDARE
OLFAT FOR 30 LITER

. OLFATFOR ISLITER

. UPPUMPNINGSANORDNING
. SYSTEMET PRE-MIX "SOTTO-BANCO"
. UPPTAPPNINGSKRANAR
. KONDENSATOR
. SYSTEMET POST-MIX "SOPRA-BANCO"
. SYSTEMET POST-MIX "SOTTO-BANCO"

L
2,
3.
4,
5.
6.
T

oo



VIHJEITA JA SUOSITUKSIA

* Ald koskaan katkaise jddhdytysyksikon virtaa muuta kuin huoltoa varten.

* Ald koskaan laske juomaa kuumiin laseihin.

* Ald varastoi tynnyreitd liian korkeisiin tai alhaisiin limpotiloihin tai
paikkoihin, joissa ne ovat alttiita iikillisille limpotilanvaihdoksille; ihan-

neldmpétila on n. 15°C,

* Ald siilytd tynnyreitd pahanhajuisissa paikoissa.

* Alid varastoi tynnyreitii lattialle; sijoita ne puiselle alustalle.

* Varmista, ettd tynnyrivarasto on asianmukaisesti viemaroity.

* Ald koskaan laske juomaa avaamatta ensin hiilihapposdilion venttiilia.

nci]]a

* Ald koskaan pese olutlaseja hajustetuilla tai kiillotetta sisiltdvilld pesuai-

* Varmista, etti varastoidut tynnyrit ovat oikein pdin.

# Varmista, ettd hiilihapposiilion venttiili on KOKONAAN auki.

* Siirrd tynnyrit kiiyttopaikkaansa ainakin 24 tuntia ennen kuin juomaa ale-

taan laskea.

# Mikéli astiat sdilytetddn alle 157 C lampdtilassa on suositeltavaa kiiyttii
vesikylpytersmostaattia (ei vadpankkitermostaattia).

ONGELMA

VIANETSINTA

MAHDOLLINEN SYY

RATKAISUEHDOTUS

Laite ei kiiynnisty 1. Virtakatko 1. Tarkista virransydttd. Jos kunnossa,
tilaa huoltoasentaja
Jadhdytysyksikk ei jadhdytd 1. Kylmaainevuoto 1. Tilaa huoltoasentaja

Viallinen termostaatti

Tilaa huoltoasentaja

HUOM: EDELLAMAINITUISSA TAPAUKSISSA KATKAISE VIRTA ENNEN SAHKOOSIEN AVAAMISTA,

ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

JATILAA AINA HUOLTOASENTAJA.

RATKAISUEHDOTUS

Hanasta ei tule juomaa 1. Juoma jadtynyt kierukkaan 1. Tilaa huoltoasentaja
2. Tynnyriliitos irronnut 2. Kytke liitos
3. Liitosvipu ei kdiinnetty 3. Kadnnd vipu
4. Tynnyri tyhjd 4. Vaihda tdysi tynnyri
5. Hiilihapposiilio tyhji 5. Vaihda tiysi siilio
6. Hiilihapposiilion venttiili suljettu 6. Avaa venttiili
7. Tynnyrissi ei painetta 7. Aseta paine huoltoasentajan alunperin
asettamalle tasolle
8. Sadtdruuvi (muovihana) ruuvattu 8. Avaa s@dtdruuvia kiertamélld vastapdiviin
kokonaan kiinni
9. Tasauslaitteen sddtéruuvi kokon 9. Kierri hanan siiitéruuvia vastapiiviiin
an suljettu
Juoma tulee hanasta hitaasti 1. Tasauslaitteen hana puoliksi suljettu 1. Kierrd hanan sditoruuvia
vastapiividn (auki)
2. Tynnyriliitos ei kunnolla tehty 2. Tee liitos oikein
3. Hiilihappopaine liian alhainen 3. Saudi hiilihappopaine oikealle tasolle
(tynnyri saattaa olla tyhji)
Juoma liian ldimminti 1. Tilaa huoltoasentaja
Juoma maistuu pahalta 1. Tilaa huoltoasentaja
Juomassa litkaa vaahtoa 1. Tilaa huoltoasentaja
Juoma on kirkasta, mutta tekee 1. Lasi liian limmin 1. Alenna lampdtilaa kastelemalla lasit kylmiissid
lasiin paljon vaahtoa vedessi; kiytd juomalasilihdettd
2. Vidrd valutustekniikka 2. Laske juoma tuotteen edellyttd
dlld tavalla
Juomassa hyvin vihin vaahtoa 1. Tynnyriliitos véirin tehty 1. Tarkista liitos
2. Hiilihapposiilio tyhja 2. Vaihda siilio
3. Hiilihapposiilit tyhji 3. Avaa venttiili
Vaahto hividi nopeasti 1. Laseissa rasvaa tai pesuainetta 1. Pese lasit hyvin asianmukaisella
pesuaineella mieluiten harjaa kiyttden,
huuhdo sitten runsaalla
juoksevalla vedelli. Juomalasildhteen
kiiyttoa suositellaan
2. Vanha juomatynnyri 2. Vaihda tynnyri
Juoman mukaan purskahtelee vaahtoa 1. Tynnyriliitos ei ole kunnolla paikoillaan 1. Asenna liitos oikein tynnyriin
2 2

. Tynnyri tyhja

. Vaihda tynnyri

Hiilihapposiilio tyhjenee liian nopeasti

. Tilaa huoltoasentaja

Hana tippuu jatkuvasti

. Tilaa huoltoasentaja

Celli S.p.A. pidattaa tuotekehitysta varten oikeuden tehda muutoksia malleihin, teksteihin ja pirroksiin ilman eri ilmoitusta.

KUVASSA A-B-C-D-E-F

PRE-MIX "SOPRA-BANCO" -JARJESTELMA

SUURPAINEPUTKI

PAINEENALENNUSVENTTIILI

HIILIHAPPODIFFUUSORI

PMNEI:NALENNUSVENTT]ILTN A‘iENN USLEVY

N ) 8 ISLOLUTTYNNYRI
ERIKOISKUIVA HIILIHAPPOSAILIO TARJOILUUN 9. OTTOPAA _ i
10. PRE-MIX "SO TTO- BANL(_) "_JARJESTELMA

11. ANNOSTELUTORNI

12. LAUHDUTIN

S

30 LOLUTTYNNYRI

13. POST-MIX "SOPRA-BANCO" - JARJESTELMA

14, POST-MIX "SOTTO-BANCO" - JARJESTELMA




Eyyvnon

H CELLI S.p.A gyyvdatar 0TL 0L OUOKEVES TTOV TAQAYEL, UITO KAVOVIHES
ovvbhireg yonomg, dev TaQoVOLELOUY EACTTMILCTA 1) PELOVERTIILOTC OYETUAN LIE
10 vAwd nar TNV watooxrevy. H eyyimon wopver yua éva yodvo amd v
nuegopnvia Tov deAtion mapddoons. Ou GooL TS EYYUNOENS AVAPEQOVTUL
AETTTOPEQUS OTNV ELDIXT ®AOTA TTOV OUVOIEVEL #(DE TuoreM).

EAANVIKO

I1000d100LOMOG T1S GUGKEVYS
H ouvoxewm) éxer pia apllpnuévn mvaxioo, tomobetnuévn 010 WIQOOTLVO
TACLOLO TOU PNYUVIIATOS, 0TIV OTOLY aVaYQAPOVTCL T YLUOUKTNOWITIRG
OV £LVOL CITAQOLTNTO Y10 TOV TTROOOLOOLOUO TG,

TUOTACELS XL YEVIXA YUQUXTIOLOTING,

A

A

IMPOXOXH

Zouguva pe Ty wyvovoa vopobeoia, 1 ovoxevn meénel va elva
ouvoedepEV o Pl TOICo TOV QEVNATOS EWPOOLUUUEVN JE YELWON.
Befowwbeite yio Ty amOTELECRATIROTNTA TNG YELWONS JTOLY YiVEL 1)
EYRATAOTOON).

TomoBeTelOTE OTNY NAEXTOLXY EYROTAOTAON Oag £vay kuTdlinio
OLAPOOLKO DLUHOTITY).

Befauwbeite 6L 1 yoouun tooqodoatag eivar xatdhhnhn yia my Loy0
TOU EYRATEGTNUEVOY Unyaviiatog. H dtatopt] Twv NheXTOlRmV
ROAOLWY TTOTE OEV TOEMEL VoL ELVOL [LKQOTEON oo 1,5 mm’.

H ovoxevt] dev TQORUAEL QUALOPW VXA THQAMTH CULPOVA e TO N.A.
13.04.1989 (0dnyia EOK 87/308).

Extoc amd SLuqpooeTinég evOelEELS, TTOU avVOQEQOVTAL 0TIV ETLHETH, OL
OVOREVES AetTovDYOUV 0T 220 V - 50 Hz. ALaxupdvoELs Tg Tdang Gvw
oV 10% g TOOS TNV HUVOVLHY) TULT, JITOQOVV VU TTQOSEV|OOUV %_nuui
OTC MAEXTOUAG ESCOTIUUTE TNG TUOKEVHS TTOV OEV XUAVTTOVIUL (o
gryimon. IN'auto 1o A6Y0 GUVIOTATOL O ELEYHOC TNE TAOTS TOU JLXTVOV.

® ® 99

Tuvéete [e NV umepyeiinon eve cwArjve kon  Tomobeteite Ty
C(KEJ&] Oe [0 eKOOPTOOT TG onoiog eEeTalete KUBNUEPLVD. TNV
oToun.

A

Avto 1o ovpfoho gonowpomotettar otay dev axohovbovial moTd o ednyles YOMOEWS 1 UF TEQITTWON AUQEQUIVELNS TOUS Kol
propatv va Béaovy ae wivduvo tn Lun oog.

Ze TeQLITTom O TO P avNue elvon EpOLIOIEVO [IE AEXTOIRO HOAWDOLO
OV HUTUANYEL OF TOL CUQIOTO XOL XWOIC QEVIOTOANITTY, TOETEL Vi
OUVOECETE TO QEVLCTOANITTY] JTOU YOONYeLTaL (1) £vay Ghho, e@'d0ov autoc
pEoeL To onpa IMQ). H otdvdeon evog Térolov oevpatoliren Ba motmeL va
vivel oo évay eEetdmevpévo Texvind tov ZEPBIX.

T60 1 eyraTdoTaon 000 *UL 1) CUVTIHQNOT TIQETEL VoL EXTELOUVTUL 0TO
EEELOWEVIEVO TEXVIXG TOV ZEPBIZ.

2e MeQIMTWON LOVLUNG EYRUTAOTAOTS, TOETEL v TTOORAEYPETE £va
OLOHOITTY IOV VO ETTLTOETEL TNV GIOCUVOESY] TOV WIXOVILOTOS, e
AMOOTAOT METUED TWV ETUPHOY TOVAGYLOTOV 3 mm.

Tooo 1 EYHATACTAOY GO0 KAL T) CUVTIONON TTQETTEL VU EXTEAOUVTOL QIO
eEEDIKEVIEVD TEXVIXG TOV ZEPBIZ.

Kotd 16 koBoptopd e unyowns anodelyete T plEo vepov en’
CLUTTS YLOTL VIAPYEL KIVOUVOG ENCONC HE TOL TIAEKTPLKO UéPT].

O yofoTng MEEMEL, ®ATA TNV moQuhaft g ovoxemg, va RBefawbel
OTL ROTA TNV LETOUPOOA NG Oev TROXANENOOV DNULES ®al av auTég
UITAQZOVY VO TIG ®WAVEL YVWOTES OTO METHQOQEN. Mmogel exiong va
amotabel otyy CELLI S.p.A. 1] OTLC TOMI®ES AVILTQOOMITELES Yua
YVHOLO EECOTNILTA 1) AVTUAAARTLRA.

LB BB B

H CELLI S.p.A. mogauiteiton #dbe evbinmg yio tuxdy Tniués, o8 To00mIe 1 GVIIKEILEVA, TTOV OGELLOVTOL OTNY EALELTT THONON TOV TOOUVOPEQDEVTMV PHETOWV.

TO XYXTHMA PRE-MIX

TO XYXTHMA POST-MIX

Ievixég minpogopiss
‘Etou ovopdCeTal TO GUOTNIE OV YONOLUEVEL VIO TNV U0y £VOS £TOLLOV
ToTo, CEOTOV 1) #OVOV, 0Tt6 £va Buoéh 0'éva ToTHOL.
Ze autd TO EYYEWIdWD Ba uiooue yut to PRE-MIX SOPRA-BANCO (mévo
otov ndyro) (Ew.A) naw SOTTO-BANCO (dtw ond tov mdyro) (Ew.B) nabog
HOL YLCL TV TTQQ0KH TICYOUEVV TTOTMV.

PRE-MIX SOPRA-BANCO: aroteheitar and éva ouehetd mov mepuhopfavel
E0MTEQLHA TN POVad POENG ®at TN herdvn pe Tig oeomaviiveg inox. OL
HAVOUAES TTOQOXNG elval TOmOBETIEVES Tév aToV oreeTo. Elval spoduaopévo
LLE EVOV QVOLLATION YLat TO vepd ot kendvn. Katd naviva eyrabhotdtol mave
OTOV TTAYHO TOU PITGQ.

PRE-MIX SOTTO-BANCO: avtiBeta pe 10 moonyolievo, eyxootdtol ®utd
HOVOVOL oL ammd Tig ®dvovies. H omootaon mowxiiel avahoya pe Tig
TEQUTTMOELS, CAAE GUVLOTATOL Vi TO TOMOBETHOETE GO0 TO SUVUTOY TANOLETTEQC
OTLS HAVOUMES TTOOOYNG.

Ztn BEon Tov AVOUATNON, PLTOQEL Vi TTOOPAETETUL VUG UVUILLXTNQUS 1E
HURAOGOONT.

(Zmv Ew.A mooovowdletal £va Tumxo dudyooppa puag eyratdotaons PRE-
MIX SOPRA-BANCO, otnv Ew.B pag eyxoatdotaong PRE-MIX SOTTO-
BANCO).

Tevizég wingowogieg
OvopdCetal £T0L TO GUOTTLC TTOV ONOLUEDEL YL TNV OVALELEN TOV VEQOU, JIE 1
OIS avbpurHO, e CLOOTTL (CUIITUXMILEVO) (OTE Vit EXETE €V TTOTO, IE 1] %Wolg
aviQuHIKO, TOUTOXQOVE [LE TNV o). ZE auTo TO eyyewpidw Ha pinooue Yo
10 ovotnue. POST-MIX SOPRA-BANCO (mdéve otov mdyxo) xar SOTTO-
BANCO (séito) ammd 1oV Tiyxo) TUQ0LNS TOYWULEVOV TOTHOV.

POST-MIX SOPRA-BANCO: amoteheiton omo éva orehetd Tov meguiapfivel
E0MTEQIRA T HOVAda PUENG, TN AEXAVY IE TIC CEOMAVIIVES iNOX #OL TNV
EYAUTACTOON TAQUYWYS 0ODUS, IOV GOTEAEITAL amd puot avTiie @ooTwong,
OLoREDT] avORUHIKOU Rol MAERTOOVIXY povada ehéyyov otdBunc. H avrhic
POOTWONG NG CUOKREVS AvBOUHIHOT UTODEL ETTiONS Vo EyRATAOTOOEL Loxoud.
O fodfideg maooyns eivar Tomobetnpéveg mévew oto oxeheto. [oofhémetal
£vag avopurTioas. Katd xavova eyroBiotatol mive oTov Iy Tou Pmdo.

POST-MIX KATQ-TTATKOZ: avtifeta e TO TQOTYOULEVO, yofloTdTal zatd
HOVOVEL oLt oo T foifides maooymc. H amootaon mowiiel avaloyo pe
TG MEQLITWOELS, ALY OUVLOTATAL VO TO TOTOBETHOETE GO0 TO duVATOV
TANOLEoTEQU OTO oNpelo magoyic. 2t B£0m TOv avoxTiod, WTOQEL v
TQOPAETIETOL £VOS AVOUXTIOOS e HURAOMOONTN 1 oMOpa %ok [ emtedotetn
avrhia oe avoEeidwTo yahvPa yia Ty avaxixhmon e o6dag. To v
POST-MIX progoy va eodLaatolv pe yoapupés (oeomovrives) PRE-MIX yu
motd O wvod xat xouot (PRE-POST-MIX), yl'autd ato moedv eyyewoidwn
AVOPEQOVTOL XL OL 0DNYIES OV CpoQOTV TS eyraTaoTdoes PRE-MIX.

(Zmv Eut. C mogovotdletal eve Tumind dudyoapuic puag eyxatdotaons POST-
MIX SOPRA-BANCO, otnv Ew. D g eyratdotaons POST-MIX SOTTO-
BANCO)..

Mooy

- H pon g pmioag, Tou moton 1 Tov ®oaoon oubpileTol amd v xavouha,
oe meplmTwon mov ouebétel évay aviioTaboT, pécw Tov edHol PoyAov
(Ewt. E). I'vpiCovtag Tv moog ta deELd 1 0o1) EATTOVETOL, AVTIoTQOg
auEdveTa.

- Ze meolntwon ov 1 ®dvovha eival amd mohvavBouxiid ThaoTInO, 1)
QubuLon T QoNg yiveTan HE pia avihoyn evéoyeld, péom e fidac mov
Potoxetal oTo whdy Tov ampatog g wivovhag (Ew, F).

- Zog vrevBupiCovpe OTL Yuor LKL OWOTY) TTOQOYT TOETEL VL avoiEeTe TV
HKAVOUALL JLE (e coTOTOWN ®ivnom.

IMoté dev meémer Mot va

- Exnteifete 1ic quakeg tov CO2 otov fihlo, 1| ®ovid oe myéc Beopdtntag 1
o€ ¥moovg e Beopongaoia xatw Twv 0°C 1 o8 Yuxtixovg Buhdovs.

- AVOLYETE TNV £YRATAOTUON TTOLY ATTOOUVOECETE TO QEVILLL.

- TomoBeteite oe oploviie Béon ) guakn CO2 xatd T Aettovoyia.

- ZPNVETE TN POVAdH WPUENS HOTA TN OLAQHELN TNS VIKTOC.

Kafnuegwvi ouvrigonon

- H nvovho %o OUYHEXOUEVE TO OTOWLO, TIOETEL VO TTAEVOVTOL KUONUEQIVE, e
FALQ0 1) CEOTO VEQO HWOIC OIS VO YIVETUL ¥0N0N OITOQQUTUVTLKMV 1)
CPOVYYOOLDY [LE CUOHAL.

- H kexavitoo megovhhoyic otayovmy mov Poloxetol ®aTw amd TG HaVovheg
TOEMEL VoL adeLdCeTo ®abmueouvd row va mhévetan pe Ceotd vepod.

- Z10 1éhog TOU ®be froehion aoyiote To EETAUIL TV YOULUGY ITiQu.

- No noBooiletal ovotnuoTd e éva tyod Tavi To. KOMOVEAL %WOolg OIWE Vi
FONOWOTIOLELTE CTTODOUITAVTLACL T) OPOUYYAOL LE CUQMCL.

- Ta pmoovviliva péon dev yoerdlovral eudirl petaxeiowon 1
EMLYOVOWOT, MOETEL POVO va xebaiCovial TaxrTixd pe éva amahd movi
foeypévo oe eldno wabaorotind vyeod. Avto Ha Pfonbhoer va
otaTnonboy TAVIOTE AOTOAQTEDA %L yvahioteed. Ta pwmwoovviCiva
1éQn, wotoago, xabaolovral pe yhiaod veod ywoic diahitec.

Taxtixn cvvrijenon

- KobBapiote pe pia fovoton xabe 3 piveg 1o ovpmuxvot (Ew.B-12) yia va
peL®oeTe TNV WLHavOTNTA va fOvimdoouy To TTEQUYLO HOL VLU Va
EMAVUPEQETE T1] LOVAdW YUENS 0TO péyLoTo Pabpo amddoong g
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2opPovdreg #oL CVOTAGELS

#* Mn Oﬁr]\'t‘(&‘ TOTE TN LOVEDA YOENS a0l POVO OF TEQLITTWON
gUVTIENONG.

* Mn yeniCete Ceotd mOTHOLY PE TTOTO.

* Mn guidooete To feoéhie o8 TOAD CEOTONE 1) TTOAD YPuyovs KMHOOUS 1
og vmhég drarupavoelg tng Bepuoxpaoiag. H wavinr Bepuoxouoic
HUPOLVETOL Y00w aTovg 15°C.

* Mn guhaooetal Ta Pugéhilo 08 “andg GEQLLOLEVOUS XMOOUS LE EVIOVES
PUOWOLEC.

# Mn gukdooetal ta faoehia amevbeiag mavw oTo Odmedo ahhd v o
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IIPOBAHMATA, ITIOGANEX AITIEX KAI ANTIMET TIIXH TOYX

AIAITIXT MENH BAABH
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IMIOANH AITIA

Ehlhenn téong
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[MPOTEINOMENH AYXZH
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BAdfin tov Beguootdrn

. Kahéote Tov TEVIRG
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ITANTOTE THN EIIEMBAZH EZEIAIKEYMEN-N TEXNIK-N

AIAIIIZET'MENEX BAABEX

IMPOTEINOMENH AYXH
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2. H oivoeom oto Buoéhu £xel fyel 2. ZuvoeoTe TV
3. O poyhog olvdeang dev elvan yaviLwpuévog 3. Tavilhote To poyhod
4. Bopéht ddewo 4. AVImatdotaon pe Yeudaro
5. ®uikn CO2 zevn 5. A\rrmammrtm] LE YEUATY
6. Bohpida guidng CO2 xhewomi 6. AvoiEte ™ fopida
7. Elkewym migong oto faoéil 7. ATOROTACTOON G AQYING TTEOTIS, TOU EiyE
oubioel 0 TErVIROS
8. H pida pvbuong (mhaotixn kavouha) 8. Eefiidchote T fida oUILONG OGS T'aLOTEQd
givan Tehelmg fLowpevn.
9. H pida mou puiicer Tov avotabuots 9. Tuolote T HldL TS KAVOVAUS TTQOS T'UOLOTED
ELvou HAELOTH
To motd fyaiver aoyd amd v wdvouhko 1.0 uwwtu(ﬂuinﬂ; g ndvovhag 1. rI'QLO'[t ™ flda g ®avouhag oL TUOLOTED
elval nuixierotog (crvolypa)
2. H ovvoeon mdv oto Puoéil Sev elvau Roha 2. ZUVOEOTE TNV HOM TV OTO BAQERL
TomobeTEVY) 3. Amonatdotaon tng mieong CO2 (ubavotata n
3. Tligon CO2 vmepfohund youmin qLéchn) glvon adew)
To motd fyaivel Toht Ceotd 1. Kohéote TOvV TEXVIRO
To moTo ExEL ®owt yevon 1. Kohéote Tov tevind
To moto fryaivel pe oD apod 1. Kohéote TOV TEXVIHO
To mot6 fyaiver duauyée, ahhd dnpovoyel 1. Mothow okt Ceotd 1. BOEETE TO TOTHOUL PE KOVO VEQO OTE Vi
O (PO OTO TTOTHOL pewwbel 1 Beoporoaoia TOVS, ¥ONOWOTOUDYVTAS
2. AGBog texvinn Yeplopatog TO £101X0 EEADTNIN
2. Epuopoote 0motn TevI] YELouaTog
VALY LE TO TTQOTOY
To motd fryaiver pe hiyo agod 1. H ouvdeon oto fugehl dev £xeL yiver nahd 1. Zuvdéote TNV #ohd oto faoéhl
2. Oudhn CO2 nevn 2. Avtratdortoon @uakng
3. Badfida guidng CO2 xhewotr 3. AvoiEte ™ fodfida
O agoic de daoxel xubdhov 1. TTotioue pe ixvn ATToug 1ot aToQOUITAVTLLON - 1. IThivte wothd T TOTHOLA PLE HATAAATAO
ATOQQUITAVILXO, EVOEKOUEVIIC e fovoTou
PLOL TTOTYOLCL, ETTELTOL EETTANVTE TCL |LE
agbovo vego.
2. Tohuxaouvo faoéht Toton 2. Avrrataotaon fageiion
[M6te Pyoivel TOTO ®oL TOTE dEoog 1. H ouvdeon oto Pugehl dev £xeL Yivel Hohd 1. ZuvOEoTE TNV HOAG OTO Baoéht
2. ®uidn CO2 xev) 2. Avirardotoon Pooehon
[Tok yoryoon eEdviinom e gpuiing CO2 1. KakéoTe TOV TEVIXO
H névovha ouveyiler va otdle 1. Kakéote TOV TEXVIHO

H ETAIPIA CELLI S.p.A. EKPPAZONTAE ZQHPO ENAIA®EPON I'lA THN KAAITEPH IPOQOHEH TN NPOTONTON THE, ENIPYAAXEETAL
KAOE AAAATHE OIOTE KPIOEI KOIMIMO XE MONTEAA, ENTYITIA KAI ZXEAIA XQPIX EXETIKH MMPOEIAOTIOTHEH.

ETKATASTASH PRE-MIX SOPRA-BANCO

DIAAH ZHPOY CO2 I'IA TPO®IMA

9 KEPAAH [IAPOXHZ

ZOAHNAS YWHAHZ TTIEZHE
MEIQTHPAZ TIEZHE

8 BAPEAIL 18 AITPON TYTIOY ANAWYKTIKOQN

10 ETKATAZTAZH PRE-MIX SOTTO-BANCO

IIAAKA STHPIZHE MEIQTHPA
NTI®YZEP CO2

o L N

BAPEAI 30 AITPON TYTIOY MIIYPAS

11 KOAONA TAPOXHZE

12 SYMIYKNQTHE

13 ETKATASTAZH PRE-MIX SOPRA-BANCO

14 ETKATAZTAZH PRE-MIX SOTTO-BA

NCO
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GARANCIA

A CELLI S.p.A. cég garantilja, hogy késziilékei, rendeltetésszeril alkalmazds mel-
lett kivitelezési, gydrtmdnyi és anyagminoségi hibaktol mentesek. A garancia a szdl-
litélevé 2 datumdatdl szamitott egy évig érvényes.

A garancia modozatai a késziiléket kisérd garancialevélben vannak részletezve.

MAGYAR
A KESZULEK AZONOSITASA

A gép homloklapjan egy "azonosité lapocska" kap helyet, melyen a gép azono-
sitdsdhoz sziikséges jellemzok specifikdciGja van feltiintetve,

ALTALANOS ELOIRASOK ES HASZNALATI UTASITAS

hasznélata balesetet okozhat.

A FIGYELEM

Az érvényben lévo szabdlyoknak megfelelden a berendezést csak hatékony
foldeléssel elldtott konnektorba szabad kapcsolni; beszerelés elott ellend-
rizni kell ennek hatékonysdgat.

Avillamos késziilékre differencial kapcsolét kell szerelni.

Meg kell gyozadni réla, hogy a tipvezeték a beszerelt gép teljesitményé-
nek feleljen meg, a villamosvezeték metszete soha ne legyen 1.5 mm2-nél
kisebb.

. Bp

A késziilék megfelel a D.M. 1989.04.13-i Eur6pai Gazdasdgi Kozosség
87/308 szdmd, a rddichullimok zavardsinak kikiiszobilését célzo elbird-
snak.

@® Ha a miszaki lapocskin mds nics feltiintetve, akkor a berendezés 220 V -
50 Hz drammal lizemel. A 10%-on feliili fesziiltségviltozds a garancidbol
klzért részekben kért okozhat, ezért tandcsos a hdlGzati fesziiltséget elleno-
rizni.

Csatlakoztasson a til magas szint kijelzohoz egy csovet €s a cso végét
helyezze egy elvezetdbe, melynek szintjét naponta ellendrzi.

A

A CELLI S.p.A. cég nem villal feleldsséget a fenti eldirdsok nem betartdsdbdl

PRE-MIX RENDSZER

Ez a jelzés olyankor keriil alkalmazasra, amikor a haszndlati utasités helytelen érfelmezése vagy szabélytalan

Ha a gép tdpvezetékére a villdsdugd nem lett felszerelve és harom huzalra
végzodik, akkor csak a mellékelt villisdugét szabad haszndlni (vagy min-
den mds dugd, amely az érvényes, hivatolos normédknak megfelel). A villd-
sdugé felszerelését a MUSZAKI SZERVIZ szakemberére kell bizni.

A berendezés telepitését és karbantartdsat kizarlag a MUSZAKI SZER-
VIZ szakemberei végezzék.

Fix berendezések esetében egy olyan szerelvényt kell beiktatni, mely a
berendezés kikapcsoldsit teszi lehetové és kapesoldsi nyitdsa legaldbb 3
.

A vezérlotiblan lévo kapesold kizdrdlag a berendezésbe szerelt keverdgép-
motor vagy szivattyis keverogépmotor tapldldsira alkalmazhat6.

Ne tisztitsa a gépet vizsugdrral, mivel az az elektromos részeket is elérheti.

Nd d d AN -

A berendezésen ellendrizni kell, hogy szdllitds kdzben nem érte-e sériilés,
esetleges rendellenességrdl azonnal tdjékoztatni kell a szdllitocéget.
Eredeti alkatrészek beszerzésére a CELLI S.p.A. céghez vagy felhatal-
mazott viszontelad6ihoz kell fordulni.

szdarmazo balesetekért, kdrokért.

A POST-MIX RENDSZER

Altaldnos informéaciék
Ezen elnevezés azon szisztémdt takarja, mely lehetové teszi a kész ital - meleg
vagy hideg - tartdlybdl pohdrba valé atontését. Ebben a kézikonyvben a hiitott
italok kiaddsdra szolgdldé PULTON ELHELYEZETT PRE-MIX (A.dbra) és
PULT ALATT ELHELYEZETT PRE-MIX (B.dbra) rendszerrol esik szo.

PULTON ELHELYEZETT PRE-MIX: a karosszéria egy hiitdgépet és inox
kigydesovet takar. A kimérbesapok kozvetlen a karosszéridra vannak szerelve, A
tartilyban 1évd vizhez sziikséges keverogépmotorral késziil. Altaldban a bérpul-
ton kap helyet.

PULT ALATT ELHELYEZETT PRE-MIX: az elobbitdl annyiban tér el,
hogy a csaphoz képest tdvolabb keriil bedllitisra. A tivolsig esetenként vél-
tozhat, de mindenképp célszeri a kimérdcsaphoz a lehetd legkozelebbre
helyezni. A keverdgépmotor recirkuldl szivattyts keverogépmotorral is helyet-
tesithetd.

(Az A, dbran a PULTON ELHELYEZETT PRE-MIX BERENDEZES , a B.
dbran a PULT ALATT ELHELYEZETT PRE-MIX BERENDEZES vizlatraj-
za ldthato.)

Altaldnos informcidk
Ezen elnevezés azon szisztémdt takarja, mely szoda- vagy simaviz és szirup
(koncentrélt) keverékébol a felszolgilds pillanatiban, szénsavas vagy szénsav-
mentes tiditaitalt 4llit eld.

PULTON ELHELYEZETT POST-MIX: hiitogépcsoportot, inox kigydcsovet,
kadat és a teljesitmény szivattyidval, szénsavasitéval és elektronikus szintel-
lenorzovel felszerelt sz6dakészitd berendezést tartalmazé karosszériabdl dll. A
szénsavasito teljesitményszivattyija tavolabb is elhelyezheto. A kiosztszelepek
kozvetlen a karosszéridra vannak felszerelve. Keverdgépmotorral van elldtva.
Altaldban a bérpulton van elhelyezve.

PULT ALATT ELHELYEZETT POST-MIX: az eldbbitdl annyiban tér el,
hogy a kiaddszelepektol tivolabb keriil bedllitdsra. A tdvolsig esetenként vil-
tozhat, de mindenképp tandcsos a berendezést a kiszolgédlohely kozelébe helyez-
ni. A keverdgépmotor helyett recirkuldlé szivattyis keverdgépmotor vagy a
széda recirkuldldsdra egy inox acél kisegitd motor beszerelése is lehetséges.

A POST-MIX berendezések sor és bor (PRE-POST-MIX) kiadé PRE-MIX vona-
lakkal (kigy6cso) is felszerelhetok, ezért ebben a kézikonyvben a PRE-MIX
berendezésekre vonatkozé haszndlati utasitds is megtalalhatd.

(A C. dbrdn egy PULT FELETT ELHELYEZETT POST-MIX, a D. dbrin egy
PULT ALATT ELHELYEZETT POST-MIX vizlatrajza lithat6.)

KISZOLGALAS

- A sor, bor vagy egyéb italok dramszabilyozéisa az e célra feszrelet csapolGkar-
ral, kézvetlen a csapoknil t6rténik, ha ez egyenlitovel késziil (E. dbra). Az
Gramutaté jirdsdnak megfelelden forgatva csokken az dramlds ellenkezd
irdnyba forgatva novekszik az dramlds,

- Polikarbondt csap alkalmazisa esetében, a szabdlyozis hasonlé médon torté-
nik, de ez esetben a csaptest oldaldn 1évo csavaron kell beavatkozni. (F. dbra).

- Nem szabad megfeledkezni arrél, hogy a helyes csapoldsnidl a csapot hatdro-
zottan kell megnyitni.

MINDENKOR TILOS

- A CO2 palackot tilos napos helyre, illetve melegforrds kozelében, vagy 0°C
alatti homérsékletl helyiségben, vagy hiitdkamriban tdrolni.

- A berendezésen beavatkozdsokat végezni ennek dramtalanitdsa nélkiil.

- A CO2 palackot lizemeltetés kozben vizszintes helyzetbe tenni.

- A hiitocsoportot éjszaka kikapesolni.

MINDENNAPI KARBANTARTAS

- A csapot, de kiilénosképpen a kifoly6esovet naponta langyos vagy meleg
vizben el kell mosni, mosogatoszer és csiszolészivacs alkalmazdsa nélkiil.

- A csap alatt 1évo cseppfelfogd tdlat naponta ki kell iiriteni és meleg vizben
el kell mosni.

- A hordéceserék alkalmdval a sérvonal oblitését el kell végezni.

- Az oszlopokat idokozonként, mosdszer illetve csiszol6szivacs alkalmazdsa
nélkiil, egy nedves rongy segitségével meg kell tisztitani.

- A nem kezelt sdrgaréz vagy aranyozott részeket idonként kiilonleges
tisztitéfolyadékkal dtitatott puha térloronggyal meg kell tisztitani, igy csil-
logdsukat nem vesztik el. A kezelt sdrgarézrészeket oldéanyag alkalmazdsa
nélkiil langyos vizzel kell megmosni.

SZOKASOS KARBANTARTAS

- Alapdtok esetleges eltomitodésének kizdrdsdra és a hlitdgépesoport maximéa-
lis hatékonysdgdnak biztositdsa érdekében a kondenzitort (B-12 Abra)
negyedévenként, egy kefe segitségével meg kell tisztitani.
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OK ES UTASIT!

* A hitGgépesoprotot csak a karbantartdsi miveletek elvégzéséhez sziikséges ¥ A strospoharak mosdsdra illatositott mosogatdszert vagy fényesitot soha nem
idétartamra szabad kikapesolni. szabad haszndlni.

#* Nem szabad az italt meleg pohirba csapolni. * Nem szabad a kddvizhe soslét hozzdadni.

* Nem szabad a hordékat til meleg vagy til hideg, illetve erds hdingadoziasnak * Biztositani kell a raktdrozott hordék megfeleld forgdsat.
kitett helyen raktdrozni; az idedlis homérséklet 15°C kériil van, # Meg kell gydzodni réla, hogy a CO2 palack szelepe TELIESEN nyitva

* Nem szabad a hordékat kellemetlen illatd helyiségben elhelyezni. legyen.

* Nem szabad a hordékat kdzvetlen a padlokdvezetre tenni, a raktirhelyiségben * A hordékat, felhaszndldsuk elott legaldbb 24 6rdval a csapoldsi helyiségbe
fapadlét kell biztositani. kell dthelyeézni.

* A hordoraktért vizelvezetésre is eld kell késziteni. * Ha a hordéban a sér himeérskéklete alacsonyabb mint 15° C tanac’sos a hofok-

* Csapoldst csak a CO2 palack szelepének megnyitdsa utdn szabad végezni. szaba’lyz6t tén lizemmodra allitani (zégbank nelkul).

UZEMZAVAR, OKOK MEGKERESESE ES A HIBA ELHARITASA

TUNETEK OKOK MEGOLDAS

A késziilék nem iizemel 1. Aramkimaradds 1. Ellendrizni kell a hil6zati fesziiltséget. Fesziiltség
hidnyédban szakemberhez kell fordulni

A hiitdgépesoport nem hiit 1. Hitogaz veszteség dll fenn I. Szakemberhez kell fordulni

A hiitdgépcsoport nem dll le, 1. Atermosztit hibds l. Szakemberhez kell fordulni
lefagyasztja az italokat

MEGJEGYZES: A FENTI ESETEKBEN, AZ ELEKTROMOS RESZEKNEL VALO BARMIFELE BEAVATKOZAS ELOTT MEG KELL SZUNTETNI A
FESZULTSEGET ES MINDENKOR SZAKEMBERHEZ KELL FORDULNIL

TUNETEK 10):40) (¢ MEGOLDAS

Az ital nem jon ki a csapbdl l. Az ital a kigyocsobe fagyott I. Szakemberhez kell fordulni
2. Ahordékapcesol6 ki van kapesolva 2. Be kell kapcsolni a kapcsolot
3. Akapesolokar ki van akasziva 3. Vissza kell akasztani a kapcsoldkart
4. Ahordd iires 4. Teli hordéra kell kicserélni
5. A CO2 palack iires 5. Teli palackkal kell helyettesiteni
6. A CO2 palack szelepe zdrva van zdrva 6. Ki kell nyitni a szelepet
7. A horddban nincs megfeleld nyomis 7. A szakember dltal bedllitott eredeti nyomdst kell
visszadllitani
8. A szabdlyozécsavar teljesen 8. Az éramutatd jardsdval ellenkezd irdnyba
be van csavarva forgatva meg kell engedni a csavart
9. Akiegyenlitd-szabdlyozé zirépecek 9. Az éramutatd jardsdval ellenkezo irinyba
maximdlis zdrdsi helvzetben van forgatva szabdlyozni kell a zérépecket
Az ital lassan jon ki a csapbol 1. A csapkiegyenlito félig zdrt 1. Acsap ziropeckén kell dllitani az éramutat6
llapotban van szabdlyozva jardsanak ellentétes irdnyd forgatdssal
2. Akapesol6 a hordon nem megfelelden illeszkedik 2. Pontosan a helyére kell illeszteni
3. ACO2 nyomds til alacsony 3. ACO2 nyomist vissza kell dllitani
(lehetséges, hogy a palack iires)
A kiadott ital til meleg 1. Szakemberhez kell fordulni
A kiadott ital kellemetlen izl l. Szakemberhez kell fordulni
A kiadott ital tdl habos 1. Szakemberhez kell fordulni
Az ital tisztdn jon ki a csapbél, 1. A pohir til meleg I. A pohiroblito segitségével hideg vizzel
de a pohdrban til sok hab képzadik le kell hiiteni a poharat
2. Helytelen csapoldsi mddszer 2. Aterméknek megfeleld csapoldsi modszert kell
alkalmazni
Az ital tdl kevés habbal jon ki 1. A horddkapcsol6 nem megfelelden illeszkedik 1. A hordékapesolét szabdlyosan kell beilleszteni
2. ACO2 palack iires 2. Ki kell cserélni a palackot
3. A CO2 palack szelepe el van zérva 3. Ki kell nyitni a szelepet
A hab igen gyorsan eltlinik 1. A pohdrban zsir vagy mosogatdszer nyomok I. A poharakat megfelelo mosogatészerrel el kell
vannak mosni, lehetdség szerint kefés pohdrmoso
alkalmazaséval, majd folyé viz alau
gondosan el kell 6bliteni; tandcsos
pohérablitdt haszndlni
2. Az hord6 régi 2. Kikell cserélni a hordét
Az ital hab formdban jon ki 1. Ahord6n a kapesol6 nem megfelelden illeszkedik 1. Akapcsol6t helyesen kell beilleszteni
2. Ures a hord6 2. A hordét ki kell cserélni
A CO2 palack til gyorsan iiriil ki 1. Szakemberhez kell fordulni
A csap csepeg 1. Szakemberhez kell fordulni

A CELLI S.p.A CEG TERMEKEI FEJLESZTESE ERDEKEBEN FENNTARTJIA MAGANAK AZON JOGOT , HOGY TERMEKTIPUSAIT, LEIRASUKAT ES
RAJZAIT KULONOSEBB ERTESITES NELKUL MEGVALTOZTASSA.

I. PULT FELETT ELHELYEZETT PRE-MIX - 8. 18 LT-ES HORDO (UDITEITALOS HORDO)

2. ELELMEZESISZUPER SZARAZCO2TARTALY 9. CSAPOLOFEY

3. MAGASNYOMASUCSO 10. PULT ALATT ELHELYEZETT PRE-MIX BERENDEZES -
4. NYOMASCSOKKENTO 11. KIOSZTOOSZLOP

5. REDUKTOR-ROGZITOLEMEZ ~12. KONDENZATOR -
6. CO2ELOSZTO _ 13 PULTFELETT ELHELYEZETT POST-MIX

7. 30 LT-ES HORDO (SOROSHORDO) 14. PULT ALATT ELHELYEZETT POST-MIX BERENDEZES

)
A



ZARUKA

Spoleénost CELLI S.p.A. rudi za piistroje vlastni v¥roby za normdlnich podminek pouZiti,
za jejich bezvadné provedeni a kvalitu materidlu, z néhoZ jsou zhotoveny. Ziruka plati po
dobu jednoho roku od data dodaciho listu. Zpisob poskytovini zdruky je podrobné rozveden
na odpovidajicim listu, s kterym je kaZdy piistroj expedovén.

GESKY

OZNACENI APARATURY

Aparatura obsahuje registraénf Stitek pfipevnény na ¢elnim panelu stroje, v némZ jsou
specifikoviny vechny charakteristiky potfebné pro jeho ureni.

VSEOBECNE POZNAMKY A UPOZORNEN

A

Ve smyslu platné normy, musi byt piistroj pfipojen do zdsuvky, kterd je vybave-
na G¢innym uzeménim, NeZ pfistoupite k instalaci, zkontrolujte jeji Ginnost.

POZOR

osobdm djmu.

Nechte na Vase elektrické zafizeni instalovat odpovidajici diferenéni /rozdilovy/
vypinat

Ujistéte se, 7e napdjeci vedeni odpovidd piikonu instalovaného stroje; priifez
elektrickych kabeld nesmi byt nikdy mensi neZ 1,5 mm2

N A d .

Netistéte nikdy stékajici vodou
Zafizeni neni zdrojem radiového rufeni ve smyslu D.M. 13.04 1989 (smérnice
CEE 87/308).

@ S vyhradou odlisnych ddaji uvedenych na vyrobnim Stitku, funguji pistroje na
napéti 220 V - 50 Hz. Kolisdni napéti piekracujici 10 % jmenovité hodnoty
mohou poSkodit elektrické &dsti, na které se nevztahuje zdruka. Doporucujeme
proto, zkontrolovat napéti v siti.

Ke zjisfovadi preplnéného stavu piipojte hadici a jeji konec upevnéte k odtoku,
jehoz hladinu je treba kontrolovat kazdy den.

Tento symbol je pouzit vidy, kdyZ nerespektovdni nebo nesprdvnd interpretace pokyni pro pouZiti miiZe zplsobit

V piipadé, 7e je stroj vybaven napdjecim kabelem zakonéenym tfemi vodici bez
napojeného zdstrckového konektoru, namontuje se na néj pouze piibalend
zdstrcka (nebo jind, aviak jen kdyZ je opatiena znackou IMQ). MontédZ zdstrky
mus{ byt provedena pracovniky TECHNICKEHO SERVISU

Instalace a tdrZba musi byt zabezpeeny odbornymi pracovniky
TECHNICKEHO SERVISU

V piipadé, Ze bude provedeno pevné piipojeni, opatfete zafizeni prepinatem,
ktery by umoZnil stroj odpojit od napdjeni, a ktery by mél rozpojovaci vzddlenost
mezi kontakty alespon 3 mm,

A

Zasuvkovy vystup, ktery se nachdzi na ovlddacim panelu, smi byt pouZivin
vyluéné pro napdjeni motoru, michadla nebo michadla s pumpou, instalovaném
na pristroji.

Vyhnéte se tomu, aby pfistroj byl ¢istén proudem vody, kter§ by mohl zasdhnout
elektrické &dsti.

LB B

Doporuéujeme uZivateli, aby se po obdrZeni piistroje ujistil, Ze tento neutrpél
béhem dopravy Zidné $kody a dopravei okamZité pisemné ozndmil piipadné
odchylky. UZivateli se rovnéZ doporuuje, aby se pfi potiebé origindlnich ndh-
radnich dilii, obracel na CELLI S.p.A., nebo na autorizované prodejee.

Spole¢nost CELLI S.p.A. na sebe nebere Zidnou zodpovédnost za pfipadnou tijmu osob, nebo vécné kody, vzniklé nerespektovinim zminénych dispozic.

SYSTEM PRE-MIX

SYSTEM POST-MIX

V3eobecné informace
Takto se nazyvi systém, ktery slouZi ke stdfeni jiz piipraveného ndpoje, at jiZ teplého
nebo studeného, ze zdsobniku resp. nddrZe do sklenice. V této pfirucee pojedndme o
systému PRE-MIX NAD VYCEPNIM PULTEM (Obr.A) a POD VYCEPNIM PULTEM
{(Obr.B) pro tepovini chlazenych ndpoji.

PRE-MIX NAD VYCEPNIM PULTEM: zafizeni sestdvd z krytového boxu
obsahujiciho uvnitf chladici agregit a nddrz se spirdlou z nerez oceli. Cepovaci kohoutky
jsou namontovany piimo na zakrytovini. Zafizeni je vybaveno motorem zajiStujicim
promichdvini vody v nddrZi. Obvykle se toto zafizeni stavi na barovy pult. Michadlo
menf{ pouZito u zafizeni, kterd maji chlazeni feseno v hlinikové desce ,nasucho”.

PRE-MIX POD VYCEPNIM PULTEM: na rozdil od piedchoziho se zpravidla instaluje v
poloze vzdilené od kohoutkdi. Vzddlenost je riiznd, podle konkrétni situace, nicméné dopo-
ruéujeme systém umistit pokud moZno do tésné blizkosti kohoutki na vyéepu.

Nahradou za jeding motor michadla je moZno pouZit motor pro michadlo s recirkulaénim
¢erpadlem. (Na Obr. A je zobrazeno typické schéma zafizeni PRE-MIX SOPRA-
BANCO, na Obr. B schéma zafizeni PRE-MIX SOTTO-BANCO).

Vieobeené informace
Takto se nazyvd systém, jenZ zabezpeluje sméSovini vody, kterd je nebo i neni sycend
plynem, se sirupem (koncentrdtem), éimZ se ziskdvd ndpoj, at jiz s plynem nebo bez, rov-
nou pii Eepovini. V této piirucce pojedndme o systému POST-MIX NAD VYCEPNIM
PULTEM a POD VYCEPNIM PULTEM pro &epovdni chlazenych ndpojd.

POST-MIX NAD VYCEPNIM PULTEM: zafizen{ sestdvd z krytového boxu
obsahujiciho uvnitf chladici agregdt a nddrZ se spirdlou z nerez oceli a také zaiizeni pro
pfipravu sodové vody, zahrnujici poddvaci erpadlo, karbonovaci jednotku a elektro-
nickou regulaci pro fizeni hladin. Poddvaci ¢erpadlo miZe byt instalovdno i ve vzdilené
poloze. epovaci kohoutky jsou namontoviny pfimo na zakrytovini. Zafizeni je vybave-
no michadlem na motorovy pohon. Obvykle se instaluje na barovy pult.

POST-MIX POD VYCEPNIM PULTEM: na rozdil od pfedchoziho typu se zpravidla
instaluje ve vzdalené poloze od doddvacich resp. vytokovych ven-tilu. Vzddlenost se
riizni podle konkrétniho pfipadu, nicméné se doporuCuje zafizeni umistovat co nejbliZe k
mistu Eepovini, Ndhradou za michadlo s motorovym pohonem miZe byt zafizeni vyba-
veno motorovym michadlem s recirkulaénim Cerpadlem nebo také doplikovym Cerpad-
lem v provedeni z nerez oceli pro recirkulaci sody. Stroje typu POST-MIX mohou byt
rovnéZ vybaveny linkami (spirdla/had ) PRE-MIX pro ndpoje jako jsou pivo a vino (PRE-
POST-MIX), pro néZ jsou v tomto nivodu uvedeny i pokyny tykajici se téchto zafizeni
PRE-MIX. (Na Obr. C je zobrazeno typické schéma zarizeni POST-MIX SOPRA-
BANCO, Obr. D zafizeni POST-MIX SOTTO-BANCO).

CEPOVANI

- Tok piva, ndpoje nebo vina je moZno regulovat kohoutkem, jestlize je tento vybaven
kompenzdtorem, a sice manipulaci s doplnénou pdcku (Obr. E). Jejim pootolenim
ve sméru hodinovych ruciéek se proud ndpoje zmenSuje, pfi pootdteni v opaéném
sméru naopak roste.

- V piipadé nainstalovanych kohoutki z polykarbondtu, se regulace providi obdobnym
zésahem, a sice prostfednictvim Sroubu nachdzejiciho se zboku na télese kohoutku
(Obr.F).

- Zapamatujte si, Ze pii spravném Cepovini je tfeba kohoutek oteviit energickym
pohybem.

CO NESMITE NIKDY UDELAT ...

- Nechat tlakové ldhve s CO2 na slunci, v blizkosti zdroji tepla nebo v prostiedi, kde
teplota je nizsi nez 0.C nebo v chladicich boxech.

- Pristupovat k zafizeni a pfezkoumdvat je, aniZ byste pfedem pferusili napdjeni.

- Ukladat tlakovou ldhev s CO2 béhem provozu do vodorovné polohy.

- Vypnout chladici agregdt v noci.

KAZDODENNI UDRZBA

- Kohoutek a zejména pak jeho hubi¢ku, je nutno kazdy den omyvat vlaZnou nebo
teplou vodou a nepouZivat &istici pifpravky ani houbu s abrazivnim u¢inkem.

- Vanitku na zachyceni kapek, kterd je umisténa pod kohoutky, je nutno kazdy den
vyprizdnit a omyt v teplé vodé.

- Po vyZerpdni kaZdého sudu je nutno pfistoupit k oplachu linek pro pivo.

- Sloupky s distribu¢nim vedenim je tieba pravidelné ¢istit vlhkym hadfikem bez
pouiti isticich pfipravka ¢i houby, kterd by mohla odirat povreh.

- Mosazné dilce povrchové neofetfené ani nepozlacené se pravidelné Cisti za pouZiti
mékkého hadifku navlhéeného ve specidlnim Eisticim roztoku; &imZ se dosdhne
toho, Ze budou stdle zdfivé lesklé. Dilce z mosazi opatfené ochrannym povrstvenim
se Cisti vlaZnou vodou bez pouziti rozpoustédel.

BEZNA UDRZBA
- Vyéistit pomoci kartdde kaZdé tii mésice kondenzdtor (Obr.B-12), abyste odstranili

piipadné usazeniny Zeber a zajistili tak maximalni dic¢innost chladiciho agregitu,
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RADY A DOPORUCENI

* Nikdy nevypnéte chladici agregit, ledaze byste provadeéli ddrzbu. vini resp. parfémované.
* Nikdy nenalévejte ndpoj do teplych sklenic. * Nikdy do vody myei nidrze/dfezu nepfidivejte solanku
* Nikdy sudy neskladujte v piili§ teplém nebo pfili§ chladném prostiedi nebo tam, kde * Skladované sudy uvédéjte do obéhu k Eepovéni v sprévné posloupnosti.
jsou vystaveny silnému kolfsdnf teplot; idedlni teplota se pohybuje tésné kole 15°C. * Ujistéte se, Ze oteviraci ventil tlakové ldhve s CO2 je UPLNE otevieny.
* Neskladujte sudy v mistnostech, které jsou nacichlé nepifjemnymi pachy. * Premistéte sudy do mistnosti, kde budou stdt béhem Cepoviani, nejméné 24 hodin pred
* Neskladujte sudy pfimo na dldZdéni, ale opatiete je dfevénou podstavnou deskou. pouZitim.
* 'V prostoru slouZicim ke skladovéni sudi zajistéte drendzni vyvod. * 'V piipadé, Ze jsou sudy v prostiedi, jehoZ teplota je niZsi neZ 15°C, doporutuje se
* Ndpoj Cepujte jen poté, kdyZ jste jiZ otevieli ventil tlakové lihve s CO2. pouZit termostat v poloze zima (bez mraziciho pultu).
* NepouZivejte k myti sklenic na pivo Zidné €istici nebo lestici prostfedky s prisadou

PORUCHY, HLEDANI PRICIN A NAPRAVNE ZASAHY

ZJISTENA PORUCHA - NEDOSTATEK PRAVDEPODOBNA PRICINA NAPRAVNE OPATRENI - ZASAH

Pfistroj se nerozbihd a nefunguje 1. Nepiitomnost napéti 1. Ovérit, zda je v siti skuteéné pritomno napéti. V
kladném piipadé zavolat servisniho technika

Chladici agregdt nechladi. | Ztrdta chladicho plynu 1. Zavolat servisniho technika
Chladici agregdt se viibec nezastavuje a zmrazuje ndpoj | 1.PokaZeny termostat 1. Zavolat servisniho technika
na led

PS.: VE VYSE UVEDENYCH PRIPADECH JE NUTNE, ABYSTE JESTE NEZ BUDETE MANIPULOVAT S ELEKTRICKYMI CASTMI ODPOJILI NAPAJECT NAPETI.
ZAZADEJTE VZDY O ZASAH ODBORNYCH SERVISNICAH TECHNIKU

ZJISTENA PORUCHA - FUNKCNi ZAVADA PRAVDEPODOBNA PRICINA NAPRAVNE OPATRENI - ZASAH

Nipoj nevyiékd z kohoutku 1. Produkt je zmrzly na led v chladici spirdle 1. Zavolat servisniho technika
2. Spojka na sudu je vysunutd 2. Zasunout spojku
3. Pika spojky neni zavéiend/piipojend 3. Pripojit/zavésit paifu
4. Sud s ndpojem je prizdny 4. Vyménit jej za plny
5. Tlakové ldhev CO2 prézdnd 5. Vyménit ji za plnou
6. Ventil tlakové ldhve CO2 uzavieny 6. Oteviit ventil ) ’ P S
7. U sudu nenf pfitomen dostatecny tlak 7. Znovu scfidit provozni tlak pivodné nastaveny servi
snim technikem
8. Regulatni Sroub je zcela (umélohmotny kohout) je 8. Povolovat regulaéni §roub ve sméru proti pohybu
tiplné zasroubovany hodinovych ruticek
9. Regulaéni zdpadka kompenzdtoru je v poloze 9. Zatlatit na zépadku kohoutu ve sméru proti pohybu
maximilniho uzavieni hodinovych ruticek
Nipoj z kohoutku vychdz{ velmi pomalu 1. Kompenzitor kohoutku je nastaven do polouzaviené | 1. Zatlacit na zdpadku kohoutku ve sméru proti pohybu
polohy hodinovych rucicek (otevrit)
2. Neni dobfe zasunutd spojka na sudu 2. Dobie zasunout spojku na sud .
3. Tlak CO2 je piili& nizky 3. Znovu sefidit tlak CO2 (je mozné, Ze tlakovd lihev je
prizdnd)
Nipoj vytékd prilis teply e o 1. Zavolat servisniho technika
Nipoj md nevyhovujici, $patnou chut 1. Zavolat servisniho technika
Nipoj vytékd s nadmémym pénénim 1. Zavolat servisniho technika
Nipoj vystupuje prizrany, ale ve sklenice pifli§ péni 1. Sklenice je prilis tepld 1. VloZit sklenice do studené vody a nechat je v ni, aby se
snizila jejich teplota, pouZit vanu resp. diez na sklenice
2. Nesprivnd technika ¢epovini /nardZeni 2. PouZit spravnou techniku éepovini/nardZeni podle
druhu produktu.
Nipoj vystupuje s nedostateénym mnoZstvim pény 1. Na sudu neni dobfe zasunuta spojka 1. Zasunout dobfe na sudu spojku.
2. Tlakovi ldhev prizdnd CO2 prizdnd 2. Vyménit tlakovou ldhev za plnou
3. Ventil tlakové ldhve CO2 uzavieny 3. Oteviit ventil
RYCHLE ZTRACENI PENY 1. Sklenice se stopami mastnoty nebo Eistictho prostiedku 1. Dobfe pohiry om§t vhodnym &isticim prostfedkem,
je-li to moZné za pomoci kartd¢ové mycky sklenic, potom
dostatetné opldchnout tekouci vodou, Na ogisténi sklenic
se doporuduje se pouZit vanu/dfez.
2. Sud na ndpoj je stary 2. Vyménit sud za novy
Nipoj vystupuje ndrazové s nadmémym tvofenim pény 1. Na sudu neni dobfe zasunuta spojka 1. Zasunout dobfe na sudu spojku
2. Prdzdny sud 2. Vyménit sud za plny
Piilis rychlé vyprazdnéni tlakové ldhve s CO2 I. Zavolat servisniho technika
Kohoutek stdle odkapdvi I. Zavolat servisntho technika

SPOLECNOST CELLI S p.A. STV ZAIMU OPTIMALNIHO VYVOJE SVYCH VYROBKU, VYHRAZUJE PRAVO KDYKOLI ZMENIT BEZ PREDCHOZIHO UPOZORNENT
MODELY, TEXT A KONSTRUCN{ PROVEDENI.

I. SYSTEM PRE-MIX NAD VYCEPNIM PULTEM 8. NAPOJOVY SUD 18 litri -

2. TLAKOVA LAHEV CO2 SSA. _ 9. HLAVICE NARAZECKY - Gepovacf pipa vipust

3. VYSOKOTLAKE TRUBKOVE VEDENI 10. SYSTEM PRE-MIX POD PULTEM

4. REDUKCNI VENTIL __ ~ 1. DISTRIBUCNIROZVOD - SLOUPEK. O I
5. UPEVNOVACi DESKA PRO REDUKCN{ VENTIL 12. KONDENZATOR - o

6. TRYSKA PRO PRIVOD CO2 _ 13. SYSTEM POST-MIX NAD VYCEPNIM PULTEM

7. SUDTYPU PRO PIVO 30 Lt. 14, SYSTEM POST-MIX POD VYCEPNIM PULTEM
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* Nikdy nevypnéte chladici agregdt, ledaze byste provadéli ddrzbu.

# Nikdy nenalévejte ndpoj do teplych sklenic.

# Nikdy sudy neskladujte v pfilid teplém nebo pfili§ chladném prostiedi nebo tam, kde
jsou vystaveny silnému kolisdnf teplot; idedlni teplota se pohybuje tésné kole 15°C.

* Neskladujte sudy v mistnostech, které jsou nadichlé nepifjemnymi pachy.

* Neskladujte sudy pfimo na dldZdéni, ale opatiete je dfevénou podstavnou deskou.

* 'V prostoru slouZicim ke skladovini sudi zajistéte drendZni vyvod.

* Ndpoj tepujte jen poté, kdyZ jste jiZ otevieli ventil tlakové ldhve s CO2.

# NepouZivejte k myti sklenic na pivo Zddné Eistici nebo leStici prostiedky s piisadou

viini resp. parfémované.

Nikdy do vody myci nddrZe/dfezu nepfiddvejte solanku

Skladované sudy uvddéjte do obéhu k Eepovini v spravné posloupnosti.

Ujistéte se, Je oteviract ventil tlakové ldhve s CO2 je UPLNE otevieny.

Premistéte sudy do mistnosti, kde budou stdt béhem Eepovini, nejméné 24 hodin pied
pougitim.

V pripadé, Ze jsou sudy v prostiedi, jehoZ teplota je niZsi neZ 15°C, doporutuje se
pouit termostat v poloze zima (bez mraziciho pultu).

PORUCHY, HLEDANI PRICIN A NAPRAVNE ZASAHY

ZJISTENA PORUCHA - NEDOSTATEK

PRAVDEPODOBNA PRICINA

NAPRAVNE OPATRENI - ZASAH

Pfistroj se nerozbihd a nefunguje 1. Nepiitomnost napéti

1. Ovérit, zda je v siti skute¢né piitomno napéti, V
kladném piipadé zavolat servisniho technika

Chladici agregdt nechladi. 1. Ztrata chladiciho plynu

1. Zavolat servisniho technika

Chladici agregdt se viibec nezastavuje a zmrazuje ndpoj | 1. PokaZeny termostat

na led

1. Zavolat servisniho technika

PS.: VE VYSE UVEDENYCH PRIPADECH JE NUTNE, ABYSTE JESTE NEZ BUDETE MANIPULOVAT $ ELEKTRICKYMI CASTMI ODPOJILI NAPAJECI NAPETI,

ZAZADEJTE VZDY O ZASAH ODBORNYCH SERVISNICAH TECHNIKU

ZJISTENA PORUCHA - FUNKCNi ZAVADA

PRAVDEPODOBNA PRICINA

NAPRAVNE OPATRENI - ZASAH

maximilnfho uzavieni

Nipoj nevytékd z kohoutku 1. Produkt je zmrzly na led v chladici spirdle 1. Zavolat servisniho technika

2. Spojka na sudu je vysunutd 2. Zasunout spojku

3. Pika spojky nenf zavéSend/pfipojend 3. Pripojit/zavésit piku

4. Sud s népojem je prizdny 4. Vyménit jej za plnj

5. Tlakové ldhev CO2 prizdnd 5. Vyménit ji za plnou

6. Ventil tlakové ldhve CO2 uzavieng 6. Oteviit ventil — —

7. U sudu nenf pftomen dostateény tlak 7. Znovu sefidit provoznf tlak pivodné nastaveny servi

snim technikem

8. Regulactni Sroub je zcela (umélohmotny kohout) je 8. Povolovat regulaéni Sroub ve sméru proti pohybu
tiplné zadroubovany hodinovych ru¢icek

9. Regulaéni zdpadka kompenzdtoru je v poloze 9. Zatlatit na zdpadku kohoutu ve sméru proti pohybu

hodinovych ruticek

3. Tlak CO2 je piilis nizky

Nipoj z kohoutku vychdzi velmi pomalu 1. Kompenzitor kohoutku je nastaven do polouzaviené | 1. Zatlatit na zdpadku kohoutku ve sméru proti pohybu
polohy hodinovych ru¢icek (oteviit)
2. Neni dobfe zasunutd spojka na sudu 2. Dobie zasunout spojku na sud

3. Znovu sefidit tlak CO2 (je moZné, Ze tlakovid ldhev je
prizdnd)

Nipoj vytéka piilis teply

1. Zavolat servisniho technika

Nidpoj md nevyhovujici, $patnou chut

1. Zavolat servisniho technika

Nipoj vytékd s nadmérnym pénénim

1. Zavolat servisniho technika

Nipoj vystupuje priizraény, ale ve sklenice piilis péni 1. Sklenice je prilis tepld

2. Nesprdvnd technika ¢epovdni /nardZeni

1. Vle#it sklenice do studené vody a nechat je v ni, aby se
snizila jejich teplota, pouZit vanu resp. diez na sklenice
2. Poudit spravnou techniku éepovdni/nariZeni podle

2. Sud na ndpoj je stary

druhu produktu.
Nipoj vystupuje s nedostatecnym mnoZstvim pény 1. Na sudu neni dobfe zasunuta spojka 1. Zasunout dobfe na sudu spojku.
2. Tlakovi lihev prazdnd CO2 prizdnd 2. Vyménit tlakovou lihev za plnou
3. Ventil tlakové ldhve CO2 uzavieny 3, Otevfit ventil
RYCHLE ZTRACENI PENY I. Sklenice se stopami mastnoty nebo Eistictho prostiedku 1. Dabfe pohiry omyt vhodnym Cisticim prostfedkem,

je-li to mozné za pomoci kartd¢ové mycky sklenic, potom
dostatetné oplachnout tekouci vodou. Na ofisténi sklenic
se doporuéuje se pouzit vanu/dfez.

2. Vyménit sud za novy

Nipoj vystupuje narazové s nadmérnym tvofenim pény

By —

Prizdny sud

Na sudu neni dobfe zasunuta spojka 1.

Zasunout dobfe na sudu spojku
2. Vyménit sud za plny

Piili3 rychlé vyprizdnéni tlakové ldhve s CO2

1. Zavolat servisniho technika

Kohoutek stile odkapdva

1. Zavolat servisniho technika

SPOLECNOST CELLI S p.A. SI V ZAIMU OPTIMALNIHO VYVOJE SVYCH VYROBKU, VYHRAZUJE PRAVO KDYKOLI ZMENIT BEZ PREDCHOZIHO UPOZORNEN(

MODELY, TEXT A KONSTRUCN{ PROVEDENI.

. SYSTEM PRE-MIX NAD VYCEPNIM PULTEM

. TLAKOVA LAHEV CO2 S S A.

. VYSOKOTLAKE TRUBKOVE VEDENI
. REDUKCNI VENTIL
. UPEVNOVACI DESKA FRO REDUKC‘Nl VLT\:TIL

. TRYSKA PRO PRIVOD CO2

. SUD TYPU PRO PIVO 30 Lt.

B O

NAPOJOVY SUD 18 litri
HLAVICE NARAZECKY - éepovacf pipa vypust

. SYSTEM PREwMIX POD PULTEM
. DISTRIBUCNIROZVOD - SLOUPEK

. KONDENZATOR
. SYSTEM POST-MIX NAD VYCEPNIM PUL'I EM
. SYSTEM POST-MIX POD VYCEPNIM PULTEM

]
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GWARANCJA

CELLI S.p.A. udziela gwarancji, w normalnych warunkach uzytkowania, na urzadze-
nia, ktére sa jej wlasnej produkcji i s pozbawione wad materialowych oraz pro-
dukcyjnych. Gwarancja jest wazna przez okres jednego roku od daty dokumentu
dostawy. Zasady gwarancji sa podane szczegétowo na odpowiedniej karteczce dofaczo-
nej do kazdego urzadzenia.

IDENTYFIKACJA URZADZENIA

Urzadzenie jest wyposazone w tabliczke znamionowg umieszczona na panelu
czolowym urzadzenia gdzie s podane charakterystyczne dane, niezbgdne dla jego
identyfikacji.

UWAGI OGOLNE I OSTRZEZENIA

zranienie personelu.

A

A

UWAGA

Zgodnie z obowiazujacymi przepisami, urzadzenie winno byé podiaczone
do gniazdka pradowego, wyposazonego w skuteczne uziemienie. Przed
przystgpieniem do instalowania urzadzenia nalezy sprawdzi¢ jego skutecz-
nose.

Nalezy wyposazy¢ Wasza instalacje elekiryczna w odpowiedni wylacznik
roznicowy.

Upewnic sig, Ze linia zasilajaca nadaje si¢ do mocy zainstalowanej urzadze-
nia; przekroj kabli elektrycznych nie moze by¢ nigdy mniejszy od 1,5 mm2.

Urzadzenie jest wolne od zakléeer radiowych w rozumieniu D.M. 13.04
1989 (dyrektywa CEE 87/308).

O ile nie podano inaczej na tabliczce, urzadzenia pracuja na 220V - 50Hz,
Wahania napiecia przekraczajace 10% warto$ci znamionowej moga spowo-
dowac uszkodzenie czgdei elektrycznych wylaczonych z gwarancji. Zaleca
sig sprawdzenie napigcia W sieci.

A
A

Przytaczyc rurg spustowa do wskaznika przepetnienia i umiescié jej wylot w
zbiorniku, ktérego poziom nalezy kontrolowa¢ codziennie.

A

Symbol ten jest stosowany tam gdzie nieprzestrzeganie lub bledna interpretacja instrukcji moze spowodowac

Jesli urzadzenie jest wyposazone w kabel zasilajacy tréjzylowy nie posia-
dajacy zamontowanej na jego korcu wtyczki, nalezy zamontowaé wtyczke
wylacznie ze znakiem IMQ. Montaz wtyczki winien byé wykonany przez
wyspecjalizowany personel z OBSEUGI TECHNICZNEIL

Instalowanie i konserwacja winny by¢ wykonywane przez wyspecjali-
zowany persone] z OBSEUGI TECHNICZNEL

W przypadku zamontowania urzadzenia na state nalezy przewidziec aparat,
ktory umozliwi odlgezenie go. Aparat ten winien mie¢ rozwarcie stykow co
najmniej 3 mm..

Gniazdko ztaczki znajdujacej si¢ na panelu sterowania winno byé uzywane
wylacznie dla zasilania silnika miksera lub silnika miksera z pompa, zainsta-
lowanych na urzadzeniu.

Nie wolno czy$ci¢ maszyny strumieniami wody, poniewaz moglyby one
dotrzeé do czescei electryeznych.

BB B B

Zaleca sig aby uzytkownik sprawdzit, w momencie odbioru urzadzenia, czy
nie nastapily uszkodzenia podezas transportu i zglosil ewentualne uwagi fir-
mie transportowej. W sprawach zwigzanych z wyposazeniem lub cze$ciami
zamiennymi doradzamy zwracanie si¢ do CELLI S.p.A. lub do upowai-
nionych dystrybutorow.

CELLI S.p.A. zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnosci z tytutu ewentualnych szkod wzgledem os6b lub rzeczy, bedgeych nastepstwem nieprzestrzegania wyzej wymienionych polecen.

SYSTEM PRE-MIX

SYSTEM POST-MIX

Informacje ogélne
Tak jest nazywany system, ktéry stluzy do przelewania juz gotowego napoju,
goracego lub zimnego, z pojemnika do szklanki.
W niniejszym podreczniku omowimy systemy PRE-MIX do zabudowy NA LAD-
ZIE (Rys.A) i POD LADA (Rys.B) do nalewania napojéw chlodzonych.

PRE-MIX do zabudowy NA LADZIE: skiada si¢ z obudowy mieszczacej uklad
chlodzacy oraz naczynie z wezownica ze stali nierdzewnej. Kurki nalewowe sa
zamocowane na tej samej obudowie, W naczyniu jest zabudowany silnik z mikserem
wody. System jest zwykle zabudowywany na ladzie barowej. W aluminiowych,
plytowych instalacjach schladzania, ("na sucho") nie ma miksera.

PRE-MIX do zabudowy POD LADA: w odréznieniu od poprzedniego jest insta-
lowany zwykle w pewnej odleglodei od kurkéw nalewowych. Odleglosé ta moze by¢
rézna w roznych przypadkach, ale zaleca sie aby urzadzenie bylo jak najblizej
kurkow.

W miejsce samego miksera z silnikiem, moze by¢ zastosowany silnik z mikserem i
pompa recyrkulacyjna. (Na Rys. A pokazano typowy schemat instalacji PRE-MIX
do zabudowy NA LADZIE, nd Rys. B PRE-MIX do zabudowy POD LADA).

Informacje ogolne
Tak jest nazywany system, ktory stuzy do mieszania wody gazowanej lub nie
gazowanej z syropem ( koncentrat ) i uzyskiwania w ten sposob napoju gazowanego
lub nie, w momencie jego nalewania. W niniejszym podreczniku oméwimy systemy
POST-MIX do zabudowy NA LADZIE i POD LADA dla nalewania napojow
chiodzonych.

POST-MIX do zabudowy NA LADZIE: sklada si¢ z obudowy zawierajacej
wewnatrz uklad chtodzenia, naczynie z weZownica ze stali nierdzewnej oraz insta-
lacjg do wytwarzania sody. skladajaca si¢ z pompy podajacej, karbonatora oraz cen-
tralki elektronicznej do regulacji pozioméw. Pompa podajaca na karbonator moze
by¢ zainstalowana w pewnym oddaleniu. Kurki nalewowe sa zamontowane na tej
same] obudowie. Zainstalowany jest mikser z silnikiem. Urzadzenie jest zwykle
umieszczane na ladzie barowej.

PRE-MIX do zabudowy POD LADA: w odréznieniu od poprzedniego jest insta-
lowany zwykle w pewnej odlegtosci od kurkéw nalewowych. Odlegloé¢ ta moze byé
rozna w roznych przypadkach, ale zaleca si¢ aby urzadzenie bylo jak najblizej
kurkéw. W miejsce samego miksera z silnikiem, moze by¢ zastosowany silnik z mik-
serem i pompa recyrkulacyjna lub takZe pompa dodatkowa ze stali nierdzewnej do
recyrkulowania sody. Urzadzenia POST-MIX moga by¢ takze wyposazone w linie
(wezownice) PRE-MIX dla takich napojow jak piwo i wino ( PRE-POST-MIX ), z
tego powodu niniejszy podrecznik zawiera takze instrukcje do instalacji PRE-MIX.
( Na Rys. C przedstawiono typowy schemat instalacji POST-MIX do zabudowy NA
LADZIE, Rys. D dla instalacji POST-MIX do zabudowy POD LADA).

NALEWANIE

- Regulowanie szybkosci wyplywu piwa, napoju lub wina moze by¢ dokonywane
na samym kurku, poprzez postugiwanie si¢ odpowiednia dZwigienka, jesli ten
jest wyposazony w kompensator (Rys.E). Obracanie w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara powoduje zmniejszanie strumienia, za$ w prze-
ciwnym zwigkszanie.

- W przypadku kurkow z poliweglanu, regulacja odbywa sie analogicznie popr-
zez poslugiwanie sig §ruba znajdujaca si¢ na bocznej czesci korpusu kurka
(Rys.F).

- Przypomina si¢, Ze aby uzyska¢ prawidlowy wyciek, kurek nalezy otwieraé w
sposob zdecydowany.

TO CZEGO NIE WOLNO NIGDY ROBIC ...

- Trzymac butle z CO2 wystawione na dziatanie storica, w poblizu Zrodet ciepla,
w pomieszczeniach o temperaturze ponizej 0°C lub w komorach chtodniczych.

- Otwiera¢ urzadzenie zanim nie wylaczy sig napiecie zasilania.

- Ktas¢ poziomo butlg CO2 podczas pracy.

- Wylacza¢ urzadzenia chlodzacego na noc.

KONSERWACJA CODZIENNA

- Kurek a szezegdlnie jego koricowka winny byé codziennie myte za pomocy let-
niej lub cieplej wody, bez stosowania detergentow i gabek Sciernych.

- Wanienka do zbierania kropli umieszczona pod kurkami, winna by¢ codziennie
oprozniana i myta ciepla woda.

- Po zakoficzeniu kazdej beczki nalezy przepiukaé lini¢ piwa.

- Kolumienki kurkowe nalezy okresowo my¢ za pomoca wilgotnej szmatki, bez
detergentow i gabek Sciernych.

- CzeSci wykonane z mosiadzu nie poddane uszlachetnieniu lub zioceniu winny
by¢ okresowo czyszczone za pomoca migkkiej szmatki zwilzonej w odpowiednim
plynie; umozliwi to utrzymanie ich w czystosci i polysku. Czesci z mosiadzu uszla-
chetnionego nalezy my¢ letnig woda bez dodatku rozpuszezalnikow.

KONSERWACJA ZWYKIA

- Kondensator nalezy czySci¢ za pomocg szczotki, raz na trzy miesiace (Rys. B-12),
aby wyeliminowa¢ ewentualne zatkanie si¢ lopatek i doprowadzi¢ uklad chlodze-
nia do maksymalnej wydajnosci.
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* Nigdy nie nalewaé napojéw do goracych szklanek.
* Nigdy nie nalezy magazynowa¢ beczek w

# # % w

* Nigdy nie wylacza¢ ukiadu chiodzenia za wyjatkiem konserwacji. *

pomieszczeniach zbyt goraeych lub zbyt zimnych badZnarazonych na silne
wahania temperatury; idealna temperatura to okolo 15°
Nie przechowywaé beczek w pomieszezenia smrodliwych.
Nie trzymaé beczek bezposrednio na ziemi, ale zainstalowa¢ podklad drewniany.
Magazyn beczek winien by¢ wyposazony w instalacje odwadniajaca.
Nie nalewa¢ napoju bez uprzedniego otwarcia zaworu na butli CO2.

C

® B %

wezesniej.

Do mycia szklanek do piwa nie nalezy uzywaé detergeniéw perfumowanych

lub zawierajacych srodki wyblyszczajace.

Do wody w naczyniu nie dodawa¢ nigdy solanki.

Magazynowane beczki winny by¢ odpowiednio rotowane.

Upewni¢ sig czy zawor na butli CO2jest CALKOWICIE otwarty.

Beczki nalezy przemiescié do lokalu, w ktérym sq rozlewane na 24 godziny

# W przypadku beczek o temperaturze ponizej 15°C zaleca sig wykorzystywac
termostat w pozycji "zima" (bez lady lodowej).

USTERKI, POSZUKIWANIE PRZYCZYNI SRODKI ZARADCZE

STWIERDZONA USTERKA

Urzadzenie nie daje si¢ uruchomi¢

PRAWDOPODOBNA PRZYCZYNA

Brak napigcia

SUGEROWANA INTERWENCJA

Sprawdzi¢ napigcie zasilania w sieci. Jedli jest,
wezwaé technika

Uktad chlodzenia nie zigbi

Wyciek gazu chlodniczego

. Wezwac technika

Uklad chlodzenia pracuje bez przerwy i mrozi napdj

Awaria termostatu

Wezwac technika

N.B.: W WYZEJ OPISANYCH PRZYPADKACH JEST KONIECZNE ODEACZENIE NAPI CIA ZASILANIA PRZED DOST PEM DO CZ $CI ELEK-
TRYCZNYCH. ZWRACAC SI ZAWSZE O INTERWENC] WYSPECJALIZOWANYCH TECHNIKOW.

STWIERDZONA USTERKA
Napdj nie wyplywa z kurka

PRAWDOPODOBNA PRZYCZYNA

TR B

8

Produkt zamarznigty w wezownicy
QOdtaczona zlaczka od beczki
Diwignia ztaczki nie zaczepiona
Pusta beczka z napojem

Pusta butla CO2

Zamknigty zawér butli CO2

Brak ciénienia na beczce

Sruba regulacyjna (kurek plastykowy) calkowicie

skrecona

9.

Zapadka regulacyjna kompensatora w pozycji

maksymalnego zamknigcia

o

e T

SUGEROWANA INTERWENCJA

Wezwa¢ technika
Wiozy¢ zlaczke
Zaczepi¢ déwignig

Wymienié¢ na pelng

Wymieni¢ na pelng

Otworzy¢ zawor

Odtworzy¢ ponownie ci$nienie nastawione
uprzednio przez technika

Odkrecié $rube regulacyjna w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Przesunac zapadke w kierunku przeciwnym
do ruchu zegara

Nap6j wyplywa powoli z kurka

1.

L

Kompensator kurka ustawiony w polozenie
pol-zamknigte

Zlaczka nie dokladnie wprowadzona do beczki
Zbyt niskie cisnienie CO2

Przesunaé zapadke w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara (otworzyc)
Wprowadzi¢ dokladnie ztaczke do beczki
Zwigkszy¢ cisnienie CO2 (mozliwe, Ze butla jest
pusta)

Napdj wyplywajacy jest zbyt cieply

. Wezwac technika

Napdj ma niemily zapach

Wezwac technika

Napdj wyplywa z nadmierng iloscig piany

Wezwaé technika

Napdj wyplywa przezroczysty ale wytwarza duzo
piany w szklance

b

Szklanka zbyt ciepla

Nieprawidlowa technika nalewania

™~

Zanurzy¢ szklanki w zimnej wodzie, celem obnizenia
temperatury za pomocg zmywarki szklanek
Zastosowac wiasciwg technike napelniania,
zaleznie od rodzaju produktu

Nap6j wyplywa z mala iloscig piany

L b =

Zlaczka niezbyt dobrze wprowadzona
Butla CO2 pusta
Zamkniety zawor butli CO2

LD D

Zalozy¢ dobrze zlaczke do beczki
Wymieni¢ butle
Otworzy¢ zawor

Szybka utrata piany

Szklanki ze §ladami tluszezu lub detergentu

Stara beczka

Umy¢ dobrze szklanki, stosujac wlasciwy detergent,
w miare mozliwosei za pomoca szezotkowej maszyny
do mycia szklanek, a nastepnie obficie splukac
biezaca woda. Zaleca sig uzywanie maszyny do mycia
szklanek.

Wymienié¢ beczke

Napdj wyplywa z uderzeniami piany

Zlaczka niezbyt dobrze wprowadzona
Beczka pusta

Zatozy¢ dobrze zlaczke do beczki
Wymieni¢ beczke

Zbyt szybkie wyczerpywanie si¢ butli CO2

Wezwaé technika

Z kurka wyciekaja krople

. Wezwac technika

CELLI S.p.A. ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO WPROWADZANIA ZMIAN W MODELACH, TEKSCIE I RYSUNAKCH BEZ UPRZEDNIEGO UPRZEDZE-
NIA. W TROSCE O ROZWOJ WEASNYCH PRODUKTOW.

RYS.A-B-C-D -E-F

I. SYSTEM PRE-MIX do zabudowy NA LADZIE 8. BECZKATYPUNAPOJ I8 L.

2. BUTLACO2SSA. B 9. GEOWICAROZLEWNICZA -
3. RURA WYSOKIEGO CISNIENIA - 10. SYSTEM PRE-MIX do zabudowy POD LADA

4. REDUKTOR CISNIENIA - 11. KOLUMNA NALEWCZA B -

5. PLYTA MOCUJACA REDUKTORA CISNIENIA 12. KONDENSATOR - -

6. DYFUZORCO2 - " 13. SYSTEM POST-MIX do zabudowy NA LADZIE

7. BECZKA TYPU PIWO 30L. 14. SYSTEM POST-MIX do zabudowy POD LADA




GARANCIJA

Ob normalni uporabi aparatov svoje proizvodnje podjetje CELLI dp.o. garantira, da oni
nimajo materijalnih in proizvajalnih napak ali pomanjkljivosti. Garancija velja za 2 leto od
datuma, ki je na tovornem listu. Garancijska navodila so podrobno prikazana na kartici,
ki se dobi skupaj z aparatom.

SLOVENSKI JEZIK

OPIS APARATA

Aparat ima “matrikolarno plo3tico”, ki se nahaja na sprednji strani stroja in kjer so
nadrobno opisane njegove lastnosti.

SPLOSNE OPOMBE IN OPOZORILA

poskodbe.

POZOR

A

Po navodilih, mora biti aparat povezan z elektriénim stikalom in z ozemljitvijo.
Pred montaZo je potrebno prej preizkusiti uéinkovitost.

Na VaSem elektri¢nem postrojenju morate montirati primerno  diferencijalno
prekinjalo.

PrepriCajte se da je elektriéno napajanje primerno za mo¢ montiranega stroja,
Prerez elektricnih Zic ne sme nikdar biti ispod 1.5 mm2

N ad

Po navodilih D.M. 13.04 1989 (direktiva EGS 87/308) aparat je zavarovan zoper
radijskim motnjam.

® Po navadi aparati delujejo na osnovi 220 V - 50 Hz, v drugem primeru pa le ¢e
je to izrecno napisano na etiketah, Nihanje elektri¢ne napetosti iznad 10 % nomi-
nalne vrednosti lahko Skoduje elektri¢nim delom, ki niso pokriti z garancijo.
Svetujemo kontroliranje napetosti v elektri¢ni mreZi.

PoveZite cev s prepolno posodo, vtaknite en konee v iztok, raven tekoéine pa
vsak dan kontrolirajte.

A

Ta znak se uporablja kadar se ne upostevajo navodila ali se napacno razlaga njih uporaba pa se tako lahko osebam nanesejo

V primeru e ima stroj elektri¢no napeljavo s tremi Zicami in nima vtikaca, mon-
tirajte samo priloZen vtika¢ (ali kakSen drugi, ki pa mora biti opremljen z zna-
menjem IMQ). Vtika¢ mora biti montiran s strani pooblaséene osebe SERVISA.

MontaZa in vzdrZevanje morajo biti izvrSeni s strani pooblastene osebe SERVI-
SA.

V primeru montiranega stroja, ki bo ostal nepremiten, uporabite napravo za
iskljuitev stroja s kontaktno razdaljo najmanj 3 mm.

Prisotno stikalo na komandni plos¢i aparata se mora uporabljati samo za
napajanje medalnega motorja ali meSalnega motorja z ¢rpalko.

Izogibajte se ¢isCenja stroja z vodnimi curki, ker bi lahko prisli v stik z elektriko.

BEBB B

Uporabniku svetujemo da ob sprejemu aparata le-tega dobro pregleda in se pre-
prica, da se aprat ni poSkodoval v ¢asu transporta. V primeru pofkodb naj takoj
obvesti prevoznika. Za rezervne ali nadomestne dele se obrnite na podjetje
CELLId.p.o.ali napooblaiene distributerje.

Podjetje CELLI d.p.o.ni odgovorno za katero koli Skodo storjeno osebam ali stvarem, povzrofeno radi neizpolnjevanja navodil.

SISTEM PRE-MIX

SISTEM POST-MIX

Splosne informacije
Omenjeni produkt predstavlja sistem za prelivanje Ze pripravljene pijale iz posode v
kozarec, naj bo to topla ali hladna.
V tem priroéniku bomo govorili o sistemu PRE-MIX NAD-MIZO (S1.A) in POD-
MIZO (S1.B) za tocenje hladnih pijac.

PRE-MIX NAD-MIZO: je sestavljen iz ohi§ja, ki ima v svoji notranjosti hladilno
enoto in posodo s spiralami iz inoxa. Toilne pipe so montirane direktno na ohi§je.
Vkljuéuje mesalni motor za meSanje vode v posodi. Normalno se montira na togilni
pult. MeSalca ni v razhlajevalnih postrojenjih s plo$€o iz aluminija “na suho”.

PRE-MIX POD-MIZO: z razliko od prejSnjega se normalno montira oddaljen od
pip. Razdalja je razlicna v razli¢nih slucajih. Svetujemo da se postavijo ¢im bliZe je
mogodce medalnim pipam.

Namesto meSalnega motorja, je predviden tudi mesalni motor s érpalko za ponovno
cirkulacijo. (Na sl. A je prikazana tipi¢na shema postrojenja PRE-MIX NAD-MIZO,
inna Sl. B postrojenje PRE-MIX POD-MIZO).

Splosne informacije
Omenjeni produkt predstavlja sistem za meSanje gazirane ali negazirane vode s ( koncen-
triranim) sirupom, da bi se tako dobila gazirana ali negazirana pijaca v istem trenutku ko
se to¢i. V tem priroéniku bomo govorili o sistemu POST-MIX NAD-MIZO in POD-
MIZO za to¢enje hladnih pija&.

POST-MIX NAD-MIZO: je sestavljen iz ohi§ja, ki ima v svoji notranjosti hladilno
enoto, posodo s spiralami iz inoxa in instalacijo za proizvajanje sode, ki vsebuje &rpalko
za polnjenje, karbonator in elektronsko centralo za kontroliranje nivoja. Crpalka za
polnjenje karbonata je lahko montirana tudi bolj dale¢. Ventili za to¢enje so montirani na
samem ohiSju. Ima motorni meSalec. Normalno se montira na toilni pult.

POST-MIX POD-MIZO: z razliko od prejinjega se normalno montira dalet od ventilov
za toCenje. Razdalja je razli¢na v razli¢nih slucajih. Svetujemo da se postavi ¢im bliZe je
mogode kjer pride do toenja. Namesto meSalnega motorja se lahko uporabi tudi motorni
mesalec s Erpalko za pondvno cirkulacijo ali pa pomoZna Erpalka iz inox jekla za ponov-
no cirkulacijo sode. Stroji POST-MIX imajo lahko tudi cevovode ( spirale ) PRE-MIX za
pijate kot so pivo in vino ( PRE-POST-MIX ), pa so zato prikazane v tej knjiZici tudi
navodila za montazo PRE-MIX. ( Na Sl. C je prikazana tipi¢na shema instalacije POST-
MIX NAD-MIZO, 81. D instalacija POST-MIX POD-MIZO).

TOCENJE

- S kompenzacijskim prilagajanjem pipe in z uporabo zato namenjene roéice, se lahko
regolira pritok piva, pijace ali vina (Sl. E). Z obradanjem rofice v smeri urnega
kazalca pritok zmanjSujemo, v obratni smeri urnega kazalca povetujemo.

-V primeru pip iz polikarbonata, se regoliranje opravi na podoben naéin, to je z
nastavitvijo vijaka, ki je ob strani pipe (Sl. F).

- Zapomnite da je za pravilno spraznjenje potrebno energino odpreti pipo.

TO KAR NE SMETE NIKDAR NAPRAVITI JE.....

- Ne smete drZati kovinskih posod na soncu, na vro€ini ali v prostorih z temperaturo
- Popravljati instalacijo prej preden ste odvzeli napon.

- PoloZti vodoravno kovinsko posodo s CO2 za &asa uporabe..

- Izkljuéiti hladilnik po noéi.

VSAKODNEVNO VZDRZEVANJE

- Pipa in posebno dulec, morate vsakodnevno umivati z miaéno vodo toda ne smete
uporabljati detergente ali abrazivne gobe.

- Posoda za zbiranje kapljic pod pipo mora biti izpraznjena in pomita vsaki dan z vroto
vodo.

- Po vsakem praznem sodu izplahnite vse pivske cevi.

- Obcasno poéistite z vlaZno cunjo cevi in ne uporabljajte zato detergentov ali abraziv-
nih gob.

- Netretirane ali pozlatene medene dele obCasno potistite z mehko vlaZno cunjo
namodeno v posebno tekocino za Eil¢enje; to bo dalo rezultat, da bodo deli vedno svetli
in sijajni. Tretirane medene dele pomijte z mlaéno vodo brez uporabe topilnih sredstev.

REDNO VZDZEVANJE

- Vsake tri mesece oCistite kondenzator (S1.B-12), zaradi slu€ajne zamaditve loput. S
tem povrnite hladilniku njegovo maksimalno u€inkovitost.
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* Hladilnika nikoli ne izkljugite razen v primeru ko ga morate pregledati. # Nikdar ne dodajajte v posodo za vodo soli.
* Pijace nikdar ne vlivajte v tople kozarce. * Enakomerno zamenjavajte sode.
* Ne shranjujte sode v preveé toplih prostorih ali v prostorih ki so izpostavljeni velikim ~ * Kontrolirajte da je ventil kovinske posode CO2 POPOLNOMA odprt.
temperaturnim razlikam. Idealna temperatura je okoli 15°C. * Prenesite sode vsaj 24 ur preden jih boste uporabili v prostore kjer jih shranjujete za
# Ne shranjujte sode v slabo prezradenih prostorih. asa spraznjenja.
* Ne postavljajte sode direktno na pod ampak uporabljajte podloZne deske. * V primeru ¢e so sodi na temperaturi pod 15°C, se priporofa uporabo termostata v
* 'V prostorih za shranjevanje sodov uporabljajte drenazo. polozaju “zima™ (brez leda).
* Ne toite pijate ¢e prej niste odprli ventil kovinske posode za CO2 .

Ne uporabljajte diSe¢ih ali sijajnih detergentov za pomivanje kozarcev za pivo.

NEDELOVANJE, ISKANJE VZROKOV IN INTERVENCIJA

NEDELOVANIJE VZROK PRIPOROCA SE INTERVENIRATI NA

Aparat ne deluje 1. Ni napetosti Kontrolirajte napetost v mrezi. V primeru da ni napetosti
pokliite serviserja.

Hladilnik ne hladi. I Izguba hladilnega plina 1. Poklicite serviserja

Hlajenje se ne prekine in pijaca se zamrzuje. |. Termostat je pokvarjen. 1. Poklicite serviserja.

N.B.: V ZGORAJ OMENJENIH PRIMERIH JE POTREBNO NAJPREJ ODVZETI ELEKTRISNO NAPETOST. POKLICTE VEDNO POOBLASCENEGA TEHNICARJA

NEDELOVANJE VZROK

PRIPOROCA SE INTERVENIRATI NA

Pijaca ne izhaja iz pipe. 1. Proizvod v spirali je zamrznjen 1. Poklitite serviserja
2. Ni povezave s sodom 2. Napravite povezavo
3. Rocica ni priklopljena 3. Priklopite rotico
4. Sod s pijato je prazen 4. Nadomestite ga s polnim
5. Kovinska posoda s CO2 je prazna 5. Nadomestite ga s polnim
6. Ventil kovinske posode s CO2 je zaprt. 6. Odprite ventil
7. Ni pritiska v posodi 7. Povrnite originalni pritisk, ki ga je dal serviser.
8. Vijak za nastavitev (pipa iz plastike) je popolnoma 8. Odvijte vijak za nastavitev v nasprotni smeri pre
zaprt mikanja urnega kazalca.
9. Pretnik za regolacijo kompenzatorja je popolnoma 9. Obrnite preénik pipe v nasprotni smeri premikanja
zaprt. urnega kazalca.
Pijaca izhaja potasi iz pipe 1. Kompenzirati pipo v poloZaj napol odprto. 1. Obrnite preénik pipe v nasproini smeri premikanja
2. Prikljucek s sodom ni pravilen urnega kazalca (odprite)
2. Pravilno prikljucite prikljucek na sod.
3. Pritisek CO2 prevet nizek 3. Povrnite pritisek CO2 (po mogoénosti s praznim
sodom)
Pijata izhaja preveé topla . 1. Pokli¢ite serviserja
Pijaca ima slab okus 1. Poklidite serviserja
Pijata izhaja preve¢ peneca I. PokliCite serviserja
Pijaca izhaja bistra, toda ustvarja preve¢ pene v kozarcu 1. Kozarec je prevet topel I. Namotite kozarec v hladno vodo, tako da zniZate

temperaturo z uporabo namaknja kozarcev

2. Tehniéno nepravilno spraznjenje 2. Uporabite tehni¢no pravilno spraznjenje po potrebi
proizvoda.
Pija¢a izhaja s premalo pene 1. Prikljutek s sodom ni pravilen 1. Pravilno prikljuéite prikljuéek na sod
2. Kovinska posoda CO2 je prazna 2. Menjajte kovinsko posodo
3. Ventil kovinske posode CO2 je zaprt 3. Odprite ventil
Prehitra izguba pene 1. Kozarci imajo sledove mas¢obe ali detergenta 1. Dobro umijte kozarce s primernim detergentom, po
mogo¢nosti pomivajte kozarce s Cetkicami in nato
jih splahnite z veliko koli¢ino tekote vode.
Uporabljajte posodo za namakanje kozarcev.
2. Sod za pijato je star 2. Zamenjajte sod
Pijaga izhaja s sunki pene |. Prikljutek nasoduni  pravilen 1. Prikljutite pravilno prikljucek na sodu
2. Sod je prazen 2. Zamenjanjte sod
Preved hitro se sprazni kovinska posoda CO2 - 1. Poklicite serviserja
Pipa neprestano pus¢a kapljice 1. Pokli¢ite serviserja

1. SISTEM PRE-MIX NAD-MIZO - 8. SODZAPIACO 18Lt. -
2. KOVINSKA POSODA CO2 SS.A. - 9. GLAVA ZA SPRAZNENJE - -

3. CEVZAVISOKPRITISK - 10 SISTEM PRE-MIX POD-MIZO

4. ZNIZEVALEC PRITISKA S 11. KOLONAZA TOCENIE = — S
5. PLOSCA ZA PRITRIEVANJE ZNIZEVALCA PRITISKA 12. KONDENZATOR -

6. RAZPRSILECCO2 I - 13. SISTEM POST-MIX NADMIZO =

7. SODZAPIVO 30Lt. 14. *SISTEM POST-MIX POD MIZO
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GARANTIA

Societatea CELLI S.p.A. garanteazd aparatele din productia proprie, in conditii nor-
male de intrebuintare, lipsite de vicii §i de defecte de materiale si de fabricatie. Garantia
are validitate de 2 an de la data de pe foaia de livrare. Modalitétile garantiei sunt reda-
te detaliat pe foaia respectivi ce insoteste orice aparat.

IDENTIFICAREA
APARATURII

Aparatura contine o "etichetd indicatoare” situatd pe panoul frontal al masinii in
care sunt specificate caracteristicile necesare propriei identificiri.

NOTE GENERALE SI RECOMANDARI

A

Conform normativei in vigoare, aparatul trebuie sa fie conectat la o prizi
de curent dotatd cu o impimantare eficientd. Cereti verificarea eficientei
inainte de a efectua instalarea.

pot cauza pagube persoanelor.

ATENTIE

Cereli instalarea unui intrerupdtor diferential corespunzitor la instalatia
voastrd electrica.

Controlati ca linia de alimentare si fie corespunzatoare cu puterea maginii
instalate; sectiunea cablurilor electrice nu trebuie sa fie niciodati mai infe-
riord de 1.5 mm2.

Aparatura nu provoaci deranjamente radio si este in conformitate cu D.M.

N dds

Cu exceptia anumitor indicatii, redate pe etichetd, aparatele functioneaza la
220V - 50 Hz. Variatiile de tensiune superioare cu 10 % din valoarea nomi-
nald pot provoca pagube elementelor electrice excluse din garantie. Vi
sfatuim de altfel sa verificati tensiunea in retea.

Cénd nivelul lichidului este prea plin, legati un tub si positionafi extremita-
tea acestuia intr-o scurgere al cirei nivel va trebui fi controlat in fiecare zi.

Acest simbol este utilizat cind nerespectarea sau interpretarea gresitd a instructiunilor de folosire

In cazul in care masina este prevazutd cu un cablu de alimentare terminal
cu trei fire si fdrd stecher montat, montafi in exclusivitate doar stecherul
din dotare (sau oricare altul, dar care si fie prevazut cu marcajul IMQ).
Montarea acestui stecher va trebui si fie efectuatd de citre personalul spe-
cializat al SERVICIULUI TEHNIC.

Instalarea si operatiile de intretinere vor trebui s fie efectuate de citre
personalul specializat al SERVICIULUI TEHNIC.

in cazul instaldrii fixe, prevedeli un dispozitiv care si permitd deconectarea
de la magind, §i care sa aibd, distanta de deschidere dintre contacte de cel
putin 3 mm.

Priza conectorului situat pe panoul de comenzi trebuie sd fie utilizaté in
exclusivitate pentru alimentarea motorului amestecitor sau a motorului
amestecator cu pompd instalat pe aparat.

LBk P

Se recomanda utilizatorului, ca la primirea aparatului si controleze ca ace-
sta s nu se fi deteriorat in timpul transportului si sd eviden(ieze transporta-
torului eventualele anomalie. Vi recomandim si v adresati societitii
CELLI S.p.A. sau distribuitorilor autorizati pentru componenta sau piesele
de schimb originale.

Evitati spilarea masinii cu jeturi de apa care s-ar putea sa ajungd la partile
electrice,

A

Societatea CELLI S.p.A. rimane in afara oricirei responsabilititi pentru eventualele pagube, cauzate persoanelor sau lucrurilor, derivate din lipsa de observatie a dispozifiunilor de mai sus

SISTEMUL PRE-MIX

SISTEMUL POST-MIX

Informatii generale
Se numeste in acest fel un sistem care serveste la viirsarea unei biuturi deja pre-
parate, fie calda sau rece, dintr-un recipient intr-un pahar.
In acest manual vom vorbi despre sistemul PRE-MIX DEASUPRA-BANCU-
LUI (Fig.A) 5i SUB-BANC (Fig.B) pentru distribuirea biuturilor reci.

PRE-MIX DEASUPRA-BANCULUI: este constituit dintr-o caroserie ce
contine in interior grupul frigorific §i bazinul cu serpentine din inox. Robinetele
de distribuire sunt montate pe caroserie. Este previzut un motor amestecitor
pentru apa din bazin. In general este instalat pe tejgheaua barului.
Amestecitorul este absent la utilajele cu racirea in placa de aluminiu “la sec”.

PRE-MIX SUB-BANC: spre deosebire de cel precedent acesta este instalat in
general in pozitie la depirtare fatd, de robinete. Distanta variazi de la caz la caz,
dar este indicat sé fie pozifionat cit mai aproape posibil de robinetele barului.

In locul unui singur motor amestecitor, poate fi prevazut un motor amestecitor
cu pompa de recirculatie. ( In Fig. A este redata o schema tipicd a utilajului PRE-
MIX DEASUPRA-BANCULUIL in Fig. B o schema a utilajului PRE-MIX
SUB-BANC).

Informatii generale
Se numeste in acest fel un sistem care serveste la amestecarea apei gazoase §i non
gazoase cu sirop (concentrat) obtinind o bauturd, gazoasi si non, in acelasi moment
cu distribuirea. In acest manual vom vorbi despre sistemul POST-MIX DEASU-
PRA-BANCULUI si SUB-BANC pentru distribuirea bauturilor reci.

POST-MIX DEASUPRA-BANCULUI: este constituit dintr-o caroserie ce contine
in interior grupul frigorific, bazinul cu serpentine din inox si instalatia de producere
a apei gazoase, constituitd din pompa de alimentare, saturatorul §i centrala electro-
nicd de control al nivelului. Pompa de alimentare a saturatorului poate fi instalati si
in pozifie indepértati. Valvele de distribuire sunt montate chiar pe caroserie. Este
previzut cu moto-amestecitor. in general este instalat pe tejgheaua barului,

POST-MIX SUB-BANC: spre deosebire de cel precedent este instalat in general in
pozitie indepirtati fatd, de valvele de distribuire. Distanta variaza de la caz la caz,
dar este indicat sa fie pozitionat cdt mai aproape posibil de punctul de distribuire.
in locul moto -amestecitorului, poate fi previizut un moto - amestecitor cu pompi
de recirculatie si chiar si o pompa suplimentard din otel inox pentru recircularea
apei gazoase. Maginile POST-MIX pot fi dotate si de linii (serpentine) PRE-MIX
pentru bauturi printre care berea si vinul (PRE-POST-MIX ), astfel incit in acea-
std brosurd sunt redate si instructiunile referitoare la utilajele PRE-MIX. (In Fig. C
este redatd o schema tipica de instalatie POST-MIX DEASUPRA-BANCULUI,
Fig. D instalajia POST-MIX SUB-BANC).

DISTRIBUIREA

- Reglarea fluxului berii, bauturii sau a vinului, se poate efectua la robinet, in
cazul in care acesta dispune de compensator, actionind pe parghia respectivi
(Fig.E). Rotind-o in sensul acelor de ceasornic fluxul scade, in sens invers se
miregte.

In cazul robinetelor din policarbonat, reglarea se efectueazi cu o operatie
analoagi actiondnd asupra surubului situat pe latura corpului robinetului
(Fig.F).

- Vi amintim cd pentru o corectd scoatere a bauturii este necesar si deschideti

robinetul cu decizie.

CEEA CE NU TREBUIE SA SE
FACA NICIODATA...

- 54 se tind buteliile de CO2 la soare, lingd surse de cilduri sau in incaperi la
temperaturi sub 0.C sau in celule frigorifice.

- Apropierea de instalafie firi ca inainte sa fi intrerupt curentul.

- Punerea in pozitie orizontald a buteliei de CO2 in timpul functionirii.

- Stingerea grupului refrigerent in timpul noptii.

INTRETINEREA ZILNICA

Robinetul si in special duza acestuia, trebuie sa fie spélate zilnic cu apa cilduta
sau calda fird a utiliza detersivi sau bureti abrazivi.

- Tivita de recoltare a piciturilor asezata sub robinete trebuie si fie golitd in fie-
care zi §i spalata cu apa calda.

- Laterminarea [iecdrui butoi procedati cu clatirea liniilor de bere.

- Curdfati periodic cu o cirpd umeda coloanele fard a utiliza detersivi sau bureti
abrazivi.

- Pirtile din alamd ce nu au fost supuse la un tratament sau aurite trebuie
curifate periodic cu o carpd moale inmuiata intr-un lichid specific pentru
curiitire; ceea ce va permite mentinerea acestora mereu lucioase si stralucitoare.
Pirtile din alama tratate, trebuie curitate cu apd cilduta fird a intrebuinta sol-
venti.

INTRETINEREA OBISNUITA

- Curitati cu o perie o datd la trei luni condensatorul (Fig.B-12), pentru eliminarea
eventualei infundiri a aripioarelor de ricire si readucerea grupului frigorific la
maxima eficienti.
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SFATURI SI RECOMANDARI

* Nu stingeti niciodati grupul refrigerent dacd nu este pentru operatia de
intrefinere.

* Nu viirsati niciodatd biutura in pahare calde.

* Nu depozita{i butoaiele in incAperi prea calde sau prea reci sau predispuse la
mari oscilatii de temperaturi temperatura ideald este in jur de 15°C.

* Nu depozitati butoaiele in inciperi cu miros urét.

* Nu depozitali butoaiele direct pe podea, ci predispunefi existenta unui plan din
lemn.

#*

* * * ¥

Nu utiliza{i detersivi parfumati sau lichide pentru strilucire la spilarea pahare-
lor bere.

Nu ad#ugati niciodati saramuri in apa din bazin.

Utilizati prin rotatia adecvatd, butoaiele depozitate.

Controlali ca valva de deschidere a buteliei de CO2 si fie COMPLET deschisa
Transferiti butoaiele cu cel putin 24 de ore inainte de utilizare in inciperea unde
sunt finute in timpul scoaterii bauturii.

in cazul butoaielor cu o temperaturd mai inferioard de 15°C, este indicat si se

* Prevedeti un sistem de drenaj in inciperea de depozitare a butoaielor.
* Nu scoateti o buturd pana nu ati deschis valva buteliei de CO2 .

utilizeze termostatul pe pozitia iarnd (fard bancul de gheatd ).

PROASTA FUNCTIONARE, CERCETAREA CAUZELOR SI INTERVENTIILE

CONSTATAREA PROASTEI FUNCTIONARI

Aparatul nu intrd in functiune

CAUZE POSIBILE

1. Lipsa de tensiune

INTERVENTIE RECOMANDATA

Verificati prezenta tensiunii in retea. In cazul
afirmativ chemati tehnicianul

Grupul frigorific nu riceste.

1. Pierderea de gaz refrigerent

Chemati tehnicianul

Grupul frigorific nu se opreste deloc i bauturile
ingheata

1. Termostatul este defect

Chemati tehnicianul

N.B.:IN CAZURILE MAI SUS DESCRISE ESTE NECESAR, INAINTE DE A VA APROPIA DE PARTILE ELECTRICE SA INTRERUPETI CURENTUL.
CERETI INTOTDEAUNA AJUTORUL TEHNICIENILOR SPECIALISTI

CONSTATAREA PROASTEI FUNCTIONARI

Bautura nu iese din robinet

CAUZE POSIBILE

Produsul a inghetat pe serpentind

Racordul la butoi este dezinserat

Pirghia racordului nu este activata

Butoiul cu bautura este gol

Butelia de CO2 goala

Valva buteliei de COZ2este inchisé

Lipseste presiunea in butoi

Surubul de reglare (robinetul din plastic) strins
pénd la capat

Clichetul de reglare a compensatorului este in
pozitia de maximd inchidere
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INTERVENTIE RECOMANDATAO

Produsul a inghetat pe serpentini

Racordul la butor este dezinserat

Parghia racordului nu este activatd

Butoiul cu biutura este gol

Butelia de CO2 goala

Valva buteliei de CO2este inchisa

Lipseste presiunea in butoi

Surubul de reglare (robinetul din plastic) strins
pani la capat

Clichetul de reglare a compensatorului este in
nozitia de maxima inchidere

Bautura iese incet din robineto

1. Compensatorul robinetului este reglat in pozitia
de semi inchis

Racordul la butoi nu este bine inserat

Presiunea CO2 prea scizutd

W3
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Compensatorul robinetului este reglat in pozitia
de semi inchis

Racordul la butoi nu este bine inserat

Presiunea CO2 prea scizut

Biutura iese prea calda

Chemati tehnicianul

Béutura are un gust prost

Chemati tehnicianul

Biutura iese cu prea multi spuma

Chemali tehnicianul

Biutura iese limpede, dar creazd multd spumd in
pahar

1. Paharul este prea cald

2. Tehnica de scoatere a bauturii nu este corecta

Udati paharele cu apé rece in afa fel incit si scada
temperatura prin utilizarea stropitorului de pahare
Aplicali metoda corecti de scoatere a bauturii in
functie de produs

Bautura iese cu putind spuma

Racordul la butoi nu este bine inserat
Butelia de CO2 este goala
Valva buteliei de CO2 este inchisa

L it
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Introducei bine racordul in butoi
Inlocuiti butoiul
Deschideti valva

Pierderea rapida de spuma

1. Pahare cu urme de grasime sau de detersiv

2. Butoiul cu bautura este vechi

Spilati bine paharele cu detersiv specific, pe cét
posibil cu un spélitor pentru pahare de tip perie
dupi care clatiti in abundenta sub jet de apd
curgitoare. Se recomanda utilizarea stropitorului
de pahare

Inlocuiti butoiul

Bautura iese cu jet de spuméa

Racordul la butoi nu este bine inserat
Butoiul este gol

b =

Introduceti bine racordul in butoi
Inlocuiti butoiul

Golirea prea rapidi a buteliei de CO2

Chemati tehnicianul

Robinetul continui s picure

Chemati tehnicianul

SOCIETATEA CELLISpA.iN INTERESUL EVOLUTIEI PROPRITLOR PRODUSE i$I REZERVA DREPTUL DE A MODIFICA IN ORICE MOMENT,
MODELELE, TEXTUL SI DESENELE FARA UN PREAVIZ PARTICULAR.

1. SISTEMUL PRE-MIX DEASUPRA BANCULUI 8. BUTOITIP BAUTURA 18 Lt. -
2. BUTELIA CO2 SSA. - 9. GRUP DE SCOATERE A BAUTURIL -
3. TUBDE INALTA PRESIUNE - ~10. SISTEMULPRE-MIXSUBBANC -

4. REDUCTOR DE PRESIUNE _ ~ 11. COLOANA DE DISTRIBUIRE -
5. PLACA DE FIXARE A REDUCTORULUI DE PRESIUNE " 12. CONDENSATOR -

6. DIFUZORUL DE CO2 - 13. SISTEMUL POST-MIX DEASUPRA BANCULUI o

7. BUTOITIP BERE 30 Lt. 14. SISTEMUL POST-MIX SUB BANC

fad
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CAPAHTHA

CELLI S.p.A - rapanTHpyeT ¢iyHKUMOHMpoOBaHHe oGopyaoBaHusA
coGCTBEHHOTO MPOMU3BOACTBEA B OOBIUHBIX YCJAOBHSX paGoTel, NnNpw
OTCYTCTBHH H3bAHOBE H AefiekTOB B MaTepHale NpH H3roTOBJEHHH
lapaHTHA AeficTBUTeNbHa OAMH FOJ C MOMEHTa BhlJauM TPaHCIOPTHOH
HakAaJHOM. ¥ CNOBHS rapaHTHH OMMCaHbl B ceunaibHoON KapTouke,
npuaaraeMoi K Kam /ol ycTaHoBKe

BHHMAHHE

CornacHo CyWeCTBYMHM HOpMaTHBaM, 000pYA0BaAHHE JOKHO
NOAKNIOUATLCH K PO3ETKE C TOKOM, HMEIIIEN XOPOIIEe 3a3eMIEHHE.
Jlo Hauana yCTaHOBKY 000pYAOBAHH A MPOBEPHUTL 3a3eMIieHHE

YCTaHOBUTE B 3JEKTPOCHCTEME NOJAXOAAWMA
auhheperLHanbHbIi NEpPeKIoYaTeNb,

YnoctosepuThes, UToOB NUTaWAR JHHHA COOTBETCTBOBAA
MOIWHOCTH YCTAHOBJIEHHOro 0DOpyAOBaHNA; CEUEHHUE 3JEKTPHUE-
CKHX Kabeneil JONKHO ObITh HE MEHee | SMM*

4

Obopy/AoBaHHE HE MMEET PAZIMONOMEX B COOTBETCTEBHHY ¢ D.M
® 1°13.04 1989 (noctaHoBneHue E3C 87.308).

3a OTCYTCTBHEM OTAeNbHbIX 0B03HAUEHHA, 3aHECEHHBIX Ha

® srukeTKy, obopyaoBaHne pafoTaeT B pexHMe Npu 220V - S50HzZ.
MNepenafbl HaNpAXeHWA, Npeblawie 10% HOMHHANBHOTO
3HAUEHHSA; MOT'YT NOBPEAHTD 3NEKTPHUYECKHE YACTH,
HaxoasuMecs BHe rapaHTHH. HeoGXoauMo, NO3TOMY, NPOBEPSATH
HanpsxeHne B CeTH

CoeaMHHTbL TPYOKY € BbIXOJAOM CAMIKOM MONHOTO YPOBHSA, yCeTa-
HOBUTB KOHEL, TPYOKKM Ha CTHBE, UTO NOMOKET €XKEIHEBHO
OCYUECTBAATE KOHTPOJb YPOBHS,

A

CKHUH

OINPEZEJIEHHME OBOPY ZIOBAHHA

YeTaHoBKa UMeeT “peructp”, NPUKPEnaeHHbifl K nepeaHeMy WUTy, rae
VKa3aHbl OCHOBHEIE €€ XapaKTEPHCTHKH.

[peaynpexaeHus U obmue XapakTEPUCTUKU

JlaHHbIA 3HaK CTABUTCAH TaMm, rae HEMpaBHIbHaA HHTEPIIPETALHA HHCTDYKUHH
MOJKET NPUYHHWTE Bpe/l NepcoHany

B cayuae, ecnu B oGopyAOBaAHHH OTCYTCTBYET TOKONOABOASNNA
kabellb C TpeMsl MPOBOJAMH M IWITENCENbHAS BHJIKA HE CMOHTHPO-
BaHa, CMOHTHPOBATh TOJIbKO MPUIaraeMylo WTENCENbH VIO BUIKY
(HJIH J00YI0 APYTYIO, KOTOpasi MMeeT Mapky IMQ), MoHTax JaH-
HOM BHJIKM JOJIEH NPOHU3BOAHTLCH CHELHANH3IHPOBAHHBIM MEP-
coHanoM TEXHHUECKOIO OBCTY KMBAHHA

MorTax H oficnyKHBAHHE AONKHB NPOBOAHTHCS CHELMATUIHPO-
BaHHbIM NepcoHanoM TEXHHUECKOIO OBCY AKHBAHHA.

B cayuae, ecau oSopyA0OBaHHE YCTaHABIWBAETCS CTALLHOHAPHO,
HEODXOAMMO HMETH CTIELHANIBHOE YCTPORCTBO, NO3BOJISIOIIEE
OTKAWUaTh 000PYAOBAHHE H HMEIOIIEE PACCTOAHHE PAa3MbIKAHH S
KOHTAKTOB OKONO 3 MM

A

Po3seTka coeanHuTens, YCTaHOBJEHHAaA Ha NaHE H yrpaBieHWs,
AOAKHA MCTIONBIOBATBECH TOJNBKO A1 NMHTAHHSA MOTOpa-MeWankH
HAIH 4718 Melllank ¢ HaCOCOM, HMEWIHMMCH B YCTAHOBKE.

He mMbITb oDopyAoBaHKeE MO/ CTPYEH BOAbL; Tak Kak BoJa MOXET
nonacTb Ha 3JIEKTPHUYECKHE YacTH

Rd a4

[Monb3osaTeb, PH NOAYUEHHH YCTAHOBKH, ACOKEH YI0CTOBE-
pHTBLCA, UTO 0DOpPY/I0BaHHE He MOCTPagano BO BPeEMSI TPAHCNOPTH -
poBkn. B ofpaTHOM ciyuae HeolX0AHMO HEMEANEHHO COOBIWMTD
TPaHCMOPTHOA (IHPME O CAYUHBUIHXCH NMOBPEXAEHHAX 1A
3aMEHB] MOBPEXAEHHBIX YCTEN WM AN YKOMIJIEKTOBaHH S ofopy -
noBaHus coBeTyeM obpatatbes Ha (hupmy CELLI S.p.A Mau  ynon-
HOMOUEHHBIM MOCTaBIMKaM.

CELLI 5.p.A He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a BO3MOMXHBIE VIIepObl, HAHECEHHBIE NEPCOHANY HAH 00OpYIOBAHHIO, B pe3yibTaTe HE CODMOAEHH S BHIIEYKAIAHHBIX MPAaBH.I

CHUCTEMA IPE-MHKC CHUCTEMA IIOCT-MHKC

00mas HHHOpMaLIHs
Tak HasblBaeTCH CHCTEMA, KOTOPas CAYKHT AJS POINHBA YXKE FOTOBbIX
HAMMTKOB, TOPAYMX HIIH XONOAHBLIX, M3 DaKa B cTakaH
B maHHOH HHCTPYKUHH roBOpHTCH o cHcTeme HAICTOEYHOIO (Puc. A) M
MOACTOEYHOT'O Tuna (Puc. B) NMPE-MHKC ans posaHeBa OXJakAeHHBIX
HAaMUTKOB.

HAZTOEYHbIH THI cucrems MPE-MHKC: ocToMT M3 Kopriyca, BHYTpPH
KOTOpPOTO HaAXOAWTCH rpynmna oxJjnaxjgeHHsA H faKk CO 3IMEEBHKAMM H3
Hepxasewued crtaad.  KpaHbl AAs  po3jHBa  YCTaHaBJAHBAOTCH
HEMOCPEACTBEHHO HA CAMOM KOpryce. B CcHCTEME MPeAYCMOTPEH, TakKe,
MOTOP-CMECHTENb AJS BOJAbl B Gake MoTop o0bIUHO YCTAHABIHBAETCH Y
CTOMKK Gapa MOTOp-CMECHTENbL OTCYTCTBYET NpH “cyxux” oxnagdtens u3
ANOMUHHEBOMN MIACTHHBE

MOACTOEUHBIA THI cuctemer NTPE-MHKC: B OTaMuMK OT npeasiayiied
CHCTEMbI ODBIMHO YCTaHaBIMBAETCS OTAEABHO OT KpaHoB. B KaxaoM cay4ae
pacctofaHie MOXKET DEITh Pa3HbIM, HO KeNaTeNbHO YCTaHABIMBATE CHCTEMY
KaK MOXHO OIHXKe K KpaHam.

BMECTO TONBKO OAHOIO MOTOpPA CMECHTENS MOXHO YCTAHABAMBATE MOTOD
CMECHTENIb € HACOCOM ANS PELUPKYJISIUMK (Ha Puc. A n3obpaxeHa THNoeas
cxemMa ycrasoBkd HAACTOEYHOIO tuna MNPE-MHKC; a Ha Puc. B paHa
THNoBaA cxema yctaHoeku MOACTOEYHOIO tHna MPE-MHUKC)

00mas HHOOpMALIUS
Tak HasblBAETCA CHCTEMA, KOTODAA CIYKWT AJIA CMEWHBAHHA Ta3HpOBaHHON
MJIH HaTypasibHOH BOZbl ¢ CHPOMNOM (KOHUEHTPHPOBaHHLIM), Noayyas, TakKMM
0fpa3oM B MOMEHT PO3NMBA, ra3HpPoBaHHBEIA HAKH HATYPANBHBIA HAMMTOK
B naHHON MHCTPYKUMH roBopuTes o HAJACTOEYHOM u MOACTOEYHOM THne
cucTemsl [TOCT-MHKC ansi po3inBa OXJaX AeHHbIX HAMHTKOB.

HAZICTOEYHbIA THn cucTeMul MOCT-MHKC: COCTOHT M3 KOpNyca, BHYTPH
KOTOPOro HaxoJHTCA Tpynna oxJjaxkieHus, 0ak Cco 3MeeBHMKaMH M3
HEpKaBEWEN CTalH U YCTPOHCTBO AN HAFOTOBNEHHS Ia3HAOBAHHON BOJSL,
cocTofAlee M3 Hacoca 3arpy3kd, caTypaTopa YrJekucsioro rasa M
3JIEKTPOHHOTO AE€TEKTOpPA KOHTpOJAA YypoBHA. Hacoc 3arpy3kd catypaTtopa
MOSKET YCTaHaBAMBATBLCA BHE xopnyca. KpaHel NS PO3aHBa MOHTUPYIOTCS
HEMOCPEACTEEHHO Ha CaMOM Kopnyce B cHcTeMe NMpejyCMOTPEH, Takke,
MOTOp-Melanka MOTOp-CMeCHTEb OObINHO YCTaHaBAWBAETCS ¥ CTONHKM Dapa.

HOJICTOEUHBIH THn cucremsl MOCT-MHKC: 8 oTAMUMH OT Npeaslayuen
CHCTEMbI ODBIUHO YCTaHABAHBAETCS OTAEJNBHO OT KPAaHOB. B KakAoOM ciyuae
PACCTOAHWE MOXET ObITh Pa3HBIM, HO KENATENBHO YCTaHABAMBATE CHCTEMY
Kak MOKHO GJHKE K KpaHaM

BmecTo MOTOpa-CMeCcHTeNsl MOXHO YCTaHaBAHBATb MOTOP-CMECHTEND C
HacoCoM ANS PEUMPKYIALMM MM, TakkKe, AOTIONHHTENbHBI Hacoc M3
HepKaBEWEN CTANH ANH PELUPKYIALMH FrasupoBaHHON Bojbl. ODopyloBaHHE
MOCT-MHKC MokeT UMETh, Takke, NHHHH (3MeesukH) [TPE-MHKC ana Takux
HamnMTKOB, Kak MHeo W BuHo (MTPE-TMOCT-MHKC), nosToMy 30ech NPHBOAATCH
MHCTPYKUMH, OTHOCAWHECH K yeTaHoekaMm TIPE-MHKC (Ha Puc. C v3olpaxeHa
THNOB2A cXemMa ycTaHoekw HAACTOEUHOTO tuna MNOCT-MHUKC; a Ha Puc. D
[aHa THNoBasA cxemMa ycranoskd [MOACTOEYHOIO tina NOCT-MHKC),

PO3JIMB

PO3JAME NMHUBA, HANWTKOR WJIM BMHA OCYUIECTBASETCA UEPE3 KPaHLl C
KOMMEHCAaTOpOM, MYTEM MOBOPOTA COOTBETCTBYWILEH pyukHd (Puc. E)
MopopaunBas Pyu4KY MO YaCOBON CTPENKE, CTPYH YMEHLIAETCH,
MopopaunBasi py4ky B TIPOTHBONOJNOKHOM HanpasieHHM, CTPYHA
YBEMUUHBAETCH

Ecau kpaH clenaH H3 noaukapBoHaTa, PO3JHE OCYWECTBAAETCH
aHaNOTHUYHBIM MYTEM, Bpallas BMHT, HaXOAAMMIACHA Ha BOKOBOH dacTH
kopnyca kpaHa (Fuc. F)

- [loMHMTE, UTO ANA MPaBHAbHOTO pPO3JMBa CleAyeT 3IHEPruuHo
NOBOpPauHBaTh PYUKH

3ATIPEIIAETCAA

- JepxkaTb OanoHel ¢ CO, Ha COJIHLIE, OKONO MCTOUYHHKOB Ternna, B
MNOMEIEHNUH C TEMIEPATYPO# MeHee 0'C HJIH B MODO3HJIbHHKE

- OcMaTpHBaTh BHYTPeEHHHE YacTH obopynoeaHus 6e3 oTKNIOUEHNS
HanpsKeHHs

- Bo Bpems paGoTel gepxkaTh GanoHbl ¢ CO, B TOPH3OHTANbLHOM
NOAOKEHHN

- BeIKIOUATh OA0AHABHYIO YCTAaHOBKY Ha HOUB,

EXEZJHEBHOE OBCJTY )KMUBAHHE

- HeofX0AHMO Kawablil JeHb MBITb KpaHbl H 0COGEHHO HOCHKH Tenno#
HJIH TOpAYEH BOAOM, HE HCNOJb3IYA MOKUHE CpeAcTBa HAM
abpa3HBHble MOYATIKH

- BaHHouka KannecOOpHMKA, HAXOAAWAACH NOA KpaHaMH, MOETCS
Kax /Iblil ZIeHb ropsAveil BOAON

- lNo Mepe ocBoGOKAEHN S KakA0TO KEra NPOMBIBATE NMHBHBIE WAAHTH

- MepHoanuecky nNpoTHpPaTk MOKpPOH TpsANoOukofl kKonoHkw He
HMCIMOMB30BaTh MOIOWKME CPEACTBA MW alpa3UBHbIE MOUATIKH.

- TpoTHpaTe NEpHOAMYECKH MANKOH TPANOUYKON, CMOUYEHHOH B
creumantbHOM MOWIEM pacTBOpe, UYacTH, CAeJaHHble M3
HeoOpaboTAHHOM HJM HEMO30JNOUEHHON JNATYHH. ITO MOMOXKET
codepxatb HX BaecTsamMMH. YacTH, caelaHHbie H3 ofpaboTaHHOM
NATYHM, MOKOTCH Ternaol Bojoi Hes NpUMeEHEHU S PaCTBOPOB

TEKYLIEE OBCJIY )KUBAHHUE

- Ans wu3bexaHus BO3IMOXKHOIO 3acapMBaHusi peGep, UYMUCTHTH
KoHAeHcaTop (PHC.B-12) mWeTKoN Kax/able TPpH Mecsla, UTO MO3BOJIHT
040AKAbHOR yeTaHoBKe pafoTaTh ¢ MAKCHMANLHOR oTAadei.
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COBETbI M PEKOMEHZALIMH

- Bulk/04aTh YCTAHOBKY TOJBKO B CYHa€ PEMOHTA - He MbITb CTakaHbl [Jisi THBa apOMaTHUHBIMH MOIOUMMI CPEACTBAMM.
- He pa3JjinBaTh HaNMUTKH B TEMJIbIE CTaKaHb! He A0GaBAATL COMsAHBIE PACTBOPDI B BOAY, HAXOARMYIOCS B BAHHE
- He XpaHHTb KEMW MPH CAMIIKOM TEMNIOH HIIH CIHMIIKOM XONOAHOM TeM- HenonibioeaTh XpaHsWMeCs KETH B MPaBUIbHOM MOPSIIKE.
nepatype, a Takke npu GonbuMx nepenajax TeMNEPaTyphl, - Y AOCTOBEPHUTHLES, UTO KpaH OaioHa ¢ CO, MOJHOCThIO OTKPHIT
uzeanbHas TEMOEPATypa okono 15°C - IOMECTHTbL KerH B MoMelleHne, 3a 24 uaca JIo HCNOJb30BaHHA T/e
- He XpaHHUTh KETH B MTOMENEHHH C MIOXHM 3a0axom NPOM3BOAMTCS POIHE,
- He aepxaTh KErM Ha oAy [IPeAyCMOTPET A€PEBAHHEIR HACTH I - [pH TeMrepaType Keros HUke 15°C, HeoGX0AHMO HCMONB30BATb TEP-
- B rOMeleHH A1 XPaHeHH A KEros NPeJyCMOTPETb APEHaXH. MOCTAT B MOJOKEHHH 3HMa (De3 NIeASTHOrO Nons)
He pasnueaThb HaMMTKH 10 OTKPLITHSA KpaHa B Ganode ¢ CO,.

HEITOJIAIKH, TTOUCK IMPHUYKHBI U Y CTP AHEHME HEIOJIAJKOB

YCTAHOBJIEHHDIE HEIOJIAAKH BO3MOJKHA A MPHUHHA YCTPAHEHHE

YCTaHoBKa HE BKINDUAETCH 1 UTCYTCTBHG HanpaxeHusn 1. [poBepHThL HANTHYHE HATIPSKEHHA B LENH
ITpu OTCYTCTBHH HanpsXeHW A BeI3BaTh
cneuHanucTa

XONOAWJILHAT YCTAHOBKA He oXJlaxaaer | BeiTekaeT pedpuAiepaTopHBId ras |. Bhl3gaTh CnieUHanNMCTa

OxnaguTenbHoe ycTpoiicTBo pafoTaeT Hes

OCTAHOBKH M 3aMOpaXMBaeT HaNMTOK 1. Cnomancs TepMocTaTt 1. Bbl3eaTb CrieyManucTa

N.B.: MPEAJE YEM OCMATPHUBATD 3JIEKTPHYECKHME YACTH YCTAHOBKH MPH NMPHUBEAEHHDIX BbILIE HEMOJAAKAX, CJEAYET OTKJIIOUYHTE
HATIPAKEHHE W BbI3BATD CNELUMAJIMCTA

YCTAHOBJIEHHBIE HETIOJIAZIKH BO3MOXHAA [IPHYHHA YCTPAHEHHE

BuisBaTh crielManHcTa

HanuTok HE BEITEKAET H3 KpaHa

| MpoOAVKT B 3MeeBUKe NPEBPATHIICA B JIel |
2. He noacoeauHeHa mydra K kery 2. TloACOEAHHUTE MY(TY

3 He npuuenieHa pyuka MyQThl 3. MpHUEndTb PYUKY MY(HTbl

4 Ker nycto# 4. 3aMEeHHTb MYCTOM Ker Ha NOJHbIA

5 banod c COz nycToR 5 3aMeHuTb DanoH

6 3akpeiT KpaH Danona ¢ CO, 6. OTKpBITEL KpaH

7 B 0ake OTCYTCTBYeT AaBleHHe 7. 3aHOBO YCTaHOBHTL pabouee faBieHue,
M3HAYaNbHO YCTAHORJEHHOE CELHANHCTOM

8 Peryampylouuil BUHT (KpaHbl M3 8. Pa3peHTUTb PErYIUPYIOUKIT BHHT NPOTHB
MAACTMACCHI) MOJHOCTbIO 3aBHHUEH. YACOBOM CTPENKH
9 Peryaupylomas cofauka komMneHcaTopa 9. TMosepHyTb cofauky KpaHa npoTHR
NOJHOCTBIO 3aKpPbiTa YACOBOW CTPENKH
HanuTok M3 KpaHa BHITEKAET MEAJIEHO 1. KoMrieHcaTop KpaHa YCTAHOBJIEH B MOJY I MoBepHyTh cOBAUKY KpaHa NpoTHE YacoBOH
3aKPBLITOM MOJOKEHUH CTPEJIKH (OTKPBITh)
2. Mnoxo BcrasieHa My(@Ta B Ker 2. BcTaBuTb MY(DTY B Ker
3 JaeneHue COz CAMIWIKOM HH3KOE 3. BoccTaHoBHUTh dasieHHe COz (BO3MOKHO,
yTo GaJoH NYCToM),
HanuToK BbITEKAET CAMWKOM Tenab | —mMm————— — Bri3BaTh CHEUHANHCTA
HanuTok MMEET NJAOXOH BKYC e e e e e e e e e e e e e et e e e e e BeI3BaTb CeUManHCTa
HanMToK BLITEKAET C O CAHIWKOM DOMBILOI NEHON e —_—————— ——— BrI3BaTh cneuHanucTa
HanuTok BeITEKAET NPO3pauvHbii, HO B CTakaHe 1. CNMWKOM TENbIA CTakaH. 1. CMOUHMTb CTakaH X0J04HOM BOJOH C TEM;
00pasyeTcsi MHOTO MeHbl UToOLI MOHW3NTE TEMNEpPATYPY. OMoNackMpaTh
CTakaHbl CllelHaibHBIM COCTABOM
2. HenpaBuJibHasi TEXHUKA PO3JIMBa. 2. TIpUMEHSITb K KaxJAOMY NMPOAVKTY
MPaBUIBHYIO TEXHUKY pO3iMBa
HANMUTOK BBIXOAHT € MallbiM KOJHUYECTBOM |. Mnoxo sBcTaBneHa MyTa B Ker | . TipaBUITHO BCTABHTb MYQITY
MEeHb 2 banoH c COz nycTOH. 2. 3amMeHHTb BanoH
3

3 3akphIT kKpaH Oanouna ¢ COz OTKpBITE KpaH

[ena ﬁb!C‘T[JO ocenaet I. Ha cTakaHax HMETCH Clelbl KHpa HAH TwaTenbHO BbIMBITE CTaKaHbl COOTBETCTBYIOLMMH
MOKIETD CPpeaCcTBa MOKIHMH CPEACTBAMH H LIETKOH Kak caeayer
OMOJIACKHEATL CTaKaHbl MPOTOUHON BOJIOH.
COBGT}.’QM NOJib30BaTLCH CrielHalbHbIM CPEeacT
BOM 715 ONOJIACKHBAHHA CTAKaHOB

2 CAMumKoM CTapelil ker 2. 3aMeHHTDb Ker
HanuTok BLIXOAMT C HEPABHOMEPHOH NeHOMH 1. Mnoxo ecTaBieHa MydTa B Ker I. BetasuTh NpaBUABHO MYGTY
2 Ker nycron 2. 3aMeHNTb Ker
CAMIKOM BBICTpO KoH4YaeTca BanoH ¢ €02 | —————— e BelzBaTh cneUHanMCcTa
Nporexaerxpas | - ———— BuizBaTh CreuHanncTa

B MHTEPECAX PA3BMTHA COBCTBEHHOIO NIPOM3BOACTBA CELLI S.p.A. COXPAHAET 3A COBOF MPABO B JIOBOH MOMEHT M3MEHATD MOJIEJUIH, TEKCT
H PHCYHKH BE3 NPEABAPHTENILHOIO NPEAYTIPEAX AEHHA

1. HAACTOEYHbBIW TUN CHCTEMbI MPE-MHKC 8. KEI 1A HATIMTKA 18 11

2. BAJIOHC CO:SS A 9, [OJIOBKA KPAHA

3. TPYBKA BbICOKOIO JIABJIEHWA 10. NOACTOEYHOIO CHCTEMbI NMPE-MHWKC

4 PEAYKTOP JABJIEHHMA 11. KOJIOHKA

5. 3AKHMMHASR KJIMMCA PEAYKTOPA JABJEHHA 12. KOHAEHCATOP

6. AHddY30P CO:2 13, HAJACTOEYHBIA THNA CHCTEMBbI NOCT-MHKC
7. KEI" 4715 [MHBA 30 J1 14, NOACTOEYHDIM THIIA CHCTEMbI NOCT-MHKC
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M CELLI

DISPENSING EQUIPMENT

CELLI S.p.A. - Via Casino Albini, 605

47842 San Giovanni in Marignano - RIMINI - ITALY
Tel. (+39) 0541 755211 - Fax (+39) 0541 759735

http://www.celli.com

celli@celli.com

SINTERT

e

SISTEMA |
D1 GESTIONE
CERTIFICATO
UNIEN IS0 9001:2008
UNIEN ISO 14001:2004

MEMBER

w
Water
Quality.

ASSOCIATION

04/2010 - Tip. Optimus

COD. 24231



